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Tato Evropskd pfiru¢ka spravné praxe pti primyslové vyrobé& bezpednych krmiv je v
souladu s narizenim Evropského parlamentu a Rady, kterym se stanovi poZzadavky na
hygienu krmiv (Nafizeni 183/2005/ES), zejména clanky 20 az 22, které podporuji
vypracovani pokynl pro spravnou praxi v oblasti hygieny a aplikace zadsad HACCP.

Cilem zavedeni Prirucky je podpofit opatreni, ktera maji byt prfijata k zajisténi
bezpe&nosti krmnych surovin, provozovani podnikd v souladu s evropskymi pozadavky
na hygienu krmiv a Potravinovym kodexem (Codex Alimentarius), a zlepsSeni
sledovatelnosti.

Tato pfirucka byla vytvorena v ramci Evropské platformy krmnych komponent, EFIP:
www.efip-ingredients.org ve spolupraci s Evropskym sdruZzenim vyrobcd krmiv, FEFAC
(dalsi podrobnosti naleznete v Dodatku 1). Tato prirucka byla vypracovana tak, aby
byla srovnatelnd anebo kompatibilni s ostatnimi priruckami nebo kodexy spravné
praxe, v souladu se standardem pro krmné komponenty EFIP pro odvétvové prirucky
(Srovnavaci kodex) '. Tento srovnavaci kodex ma slouzit jako transparentni a
objektivni zdklad pro srovnavani a vzadjemné uznavani systém{ managementu
bezpecnosti krmiv.

Zivoci$na vyroba hraje v zemédélstvi v Evropském spolecenstvi vyznamnou roli. Jeji
7 Yo 7 . 7 [¢) v v v . o v 7 v 7 V. Vv Vs
prosperovani je zavislé na duvere spotrebitelu v bezpecnost vyrabenych zivocisnych
o . . 7 .7 V7 . 7 . Ve Vs
produktu a na dostupnosti krmiv, ktera nemaji nepriznivy vliv na zdravi chovanych
zvirat.

Evropskd unie vytvofila velmi ddkladny regulaéni systém, ktery je zaméFen na
zajisténi bezpecnosti v celém krmivovém retézci. Tento regulacni systém je tvoren
obecnymi zasadami pro prislusné subjekty a organy, hygienickymi pravidly pro
provozovatele, normami pro bezpecnost krmiv, a pravidly pro provadéni kontrol
ridicimi organy. Tento novy pravni ramec poskytuje nezbytnou harmonizaci pravidel v
oblasti bezpe&nosti krmiv na Urovni Evropského spoledenstvi. Stanovenych cill Ize
dosdhnout pouze s plnym zapojenim pfisluénych provozovatell. Pfi dosahovani t&chto
cild je mohou podpofit odvétvova sdruzeni.

Zakladni zasadou zakona o potravinach/krmivech je to, Ze kazdy subjekt v retézci
musi pFi zajistovani bezpeénych produktl pFijmout svou vlastni odpovédnost. K
dosazeni tohoto cile musi provozovatel zavést opatrfeni vyzadovana platnou
legislativou. Tato v&eobecné formulovana pravidla provozovatel pfijme a pfizptsobi je
z hlediska firmy tak, aby slouZila k zaji&t&ni bezpeé&nosti krmiv. Tato &¢innost mizZe byt
harmonizovana na urovni odvétvi a vysledek by mél byt transparentni pro vSechny
partnery v retézci. Zakladni zasadou této PFirucky je tudiz subsidiarita bezpecnosti
potravinového a krmivového retézce a selfmanagement bezpecnosti krmiv.

Ustanoveni této priru¢ky byla vytvorena v souladu s platnymi ustanovenimi pokynd k
postuplim, které se jiz pouzivaji nebo na jejichZ uplatiovani se pracuje v nékolika
odvétvich evropského krmivového retézce. Tato prirucka byla zpracovana také v
souladu s nékterymi pravidly managementu stanovenymi v 1S022000: 2005.

! Viz www.efip-ingredients.org/Default_files/page0001.htm
2
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Jejim cilem je zajistit ekvivalentni Uroven ochrany pred riziky v oblasti krmiv, jak je
dano v pravnich predpisech.

Jako nastroj rizeni kontroly rizik u potravin byl v potravinarskych provozech v Sirokém
meritku a Uspésné realizovan pristup HACCP a tato skutecnost ukazuje, Ze existuje
potencidl pfijmout podobny pfistup v ramci krmivaiského primyslu. Nicméné zasady
HACCP samy o sobé nestaci. Maji-li se vyhody tohoto pristupu realizovat, musi byt
podporeny systémem managementu, procesy sledovatelnosti, jak stanovi nafrizeni
(178/2002/ES), a komunikaci mezi provozovateli krmivarskych podnikd a daného
odvétvi. Takovy pFistup vyzaduje vnitfni monitoring a kontrolu v&ech stupiid vyroby a
distribuce krmiv.

Text této prirucky predklada vsSeobecné pozadavky a je vypracovan tak, aby jej
provozovatelé mohli pouzivat jako referenéni nastroj pfi vytvareni svého systému
managementu bezpecnosti krmiv.

Prirucka bude predkladana k pravidelnému prezkoumani v souladu se
zacCinajicim/novym technologickym, védeckym a legislativhim vyvojem nebo
zakonnymi Upravami v prislusnych odvétvich.
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2 PUSOBNOST, UCEL A DEFINICE

2.1 Oblast plsobnosti a ucel: pouZiti tohoto privodce

Cilem této Evropskeé prirucky je zajisténi bezpecnosti krmiv, a to:

* minimalizaci rizika, Ze se do krmivového retézce dostanou nebezpecna krmiva.

e tim, ze provozovateli bude umoznéno provadét cile obsazené v narizeni o
hygiené krmiv (Narizeni 183/2005/ES).

 pFijetim opatfeni ke splnéni dalSich platnych regulaénich poZadavkd na
bezpecnost krmiv.

Tato pfiru¢ka se vztahuje na vyrobu krmnych materidld ziskdvanych lisovanim

olejnatych semen, rafinaci oleje a zpracovanim Skrobu, pocinaje vstupem vstupnich
. 710 v V. v . 7

materialu az do okamziku prevodu vlastnictvi.

Tato prirucka se netyka primarni produkce, vyroby prisad ani obchodovani s krmivy.

Tato prirucka byla vytvorena tak, aby splnila opravnéna ocekavani odvétvi vyroby
krmiv na spolupraci s témi vyrobci, kteri jsou zaméreni na bezpecnost krmiv.

Tuto prirucka mohou pouzivat pouze ti provozovatelé, kteri vyrabéji krmiva v
primyslovém méFitku (dale jen ,provozovatel*). Jednd se o vefejné dostupny
dokument a jeho obsah mdze dobrovolné& dodrzovat kterykoli uvedeny vyrobce.

Dodrzovani této Prirucky nezbavuje provozovatele povinnosti dodrzovat zakonné
v 7 v 7 v Ve v 7 . rv o Ve
pozadavky nebo provadeci narizeni v kazdé zemi, v niz provozovatel pusobi.
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2.2 Definice vztahujici se k této Prirucce

V Prirucce a v souvisejicich prilohach jsou pouzity tyto definice:

2.2.1 Zakonné definice

a) Pro ucely tohoto dokumentu:

Sarze: identifikovatelné mnozstvi krmiva, které ma vykazovat jednotné vlastnosti,
jako je plvod, druh, typ baleni, balirna, dodavatel nebo oznadeni, a v ptipadé
vyrobniho procesu jednotka vyrobeného mnozstvi z jednoho vyrobniho zafizeni za
pouZiti jednotnych vyrobnich parametrd nebo Fada takovych jednotek, pokud jsou
vyrabény kontinualné a skladovany spolecné (Narizeni 767/2009/ES).

Provozovna: kterakoli jednotka krmivarského podniku (Narizeni 183/2005/ES).

Krmiva (krmné suroviny): jakakoli latka nebo vyrobek, vcetné dopliikovych latek,
zpracované, castecné zpracované nebo nezpracované, urcené ke krmeni zvirat oralni
cestou (Narizeni 178/2002/ES).

Doplnkoveé latky: latky, mikroorganismy nebo pfipravky, jiné nez krmné suroviny a
premixy, které se zamérné pridavaji do krmiva nebo vody, aby splnily zejména
nékteré z nasledujicich funkci:

» priznivé ovlivAuji vlastnosti krmiva;

* pFiznivé ovliviiuji vlastnosti zivoc&idnych produktl;

* pFiznivé ovliviiuji zbarveni okrasnych ryb a ptakd;

» uspokojuji nutriéni pozadavky zvirat;

« maiji pFiznivy vliv na disledky Zivo&iné vyroby pro Zivotni prosttedi;

e maji priznivy vliv na ZzivocCiSnou produkci, uzitkovost nebo dobré Zivotni
ré rv . 7 o Iré 7 . . 7 r
podminky zvirat, zejmena pusobenim na floru gastrointestinalniho traktu nebo
stravitelnost krmiva, nebo

* maji kokcidiostaticky nebo histomonostaticky ucinek.
(Narizeni 1831/2003/ES a Narizeni 183/2005/ES).

Krmivarsky podnik: jakykoli podnik, at ziskovy nebo neziskovy, a at uz verejny
nebo soukromy, ktery vykonava cCinnost souvisejici s produkci, vyrobou, zpracovanim,
skladovanim, prepravou nebo distribuci krmiv, vcéetné vyrobce, ktery vyrabi,
zpracovava nebo skladuje krmivo urcené ke krmeni zvifat na svém vlastnim
hospodarstvi; (Narizeni 178/2002/ES, v platném znéni). Viz ,Faze vyroby,
zpracovani a distribuce™.

Provozovatel krmivarského podniku: fyzicka nebo pravnickd osoba odpovédna za
zajisténi toho, ze v krmivarském podniku, ktery Ffidi, jsou plnény pozadavky
potravinového/krmivového prava. (Narizeni 178/2002/ES, v platném znéni). Viz
~Krmivarsky podnik®.

Hygiena krmiv: opatreni a podminky nutné pro kontrolu rizik a zajisténi vhodnosti
krmiv pro spotrfebu zvifaty, s prihlédnutim k jejich zamyslenému vyuziti (Narizeni
183/2005/ES).
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Krmné suroviny: rizné produkty rostlinného nebo Zivo¢i&ného plvodu, jejichZ
hlavnim Gcelem je uspokojit nutricni potfebu zvirat, v prirodnim stavu, cerstvé nebo
konzervované, a vyrobky ziskané jejich prdmyslovym zpracovanim a organické nebo
anorganické latky, obsahujici doplnkové latky ¢i nikoli,, které jsou uréeny ke krmeni
zvifat ordlni cestou, at jiz jako takové, po zpracovani, pro pfipravu krmnych smési
nebo jako nosi¢e premixt (Nafizeni 767/2009/ES).

Prvni uvedeni na trh: pocatecni uvedeni krmiva na trh Evropské unie po jeho vyrobé
nebo dovoz krmiva (Narizeni 1831/2003/ES, v platném znéni).

Potraviny: jakakoli latka nebo vyrobek, zpracované, cCaste¢né zpracované nebo

Ja 7 . v . v v . v o v
nezpracovane, které jsou urceny ke konzumaci clovekem, nebo u nichz Ize duvodnée
predpokladat, Ze je ¢lovék bude konzumovat.

Mezi ,potraviny" patfi napoje, zvykacky a jakékoli latky vcéetné vody, které jsou
umyslné pridavany do potraviny béhem jeji vyroby, pripravy nebo zpracovani.

~Potraviny"™ nezahrnuji: krmiva, ziva zvirata, pokud nejsou pripravena pro uvedeni
na trh k lidské spotrebé; rostliny pred sklizni, 1écivé pripravky, kosmetika, tabdk a
tabakové vyrobky, omamné nebo psychotropni latky, rezidua a kontaminujici latky
(Narizeni 178/2002/ES).

Nebezpeci: biologické, chemické nebo fyzické Cinitele v krmivovém retézci, které
mohou mit nepriznivy UcCinek na zdravi (Narizeni 178/2002/ES).

Oznaceni: znamena opatreni krmiva jakymikoli slovy, Udaji, ochrannymi znamkami,
obchodni znackou, vyobrazenim nebo symbolem s umisténim této informace na
jakémkoliv prostiredku, ktery na takové krmivo odkazuje nebo ho provazi, jako
napriklad na obalu, nadobé, sdéleni, etiketé, dokladu, kréku, objimce nebo na
internetu, a to i pro ucely reklamy (Narizeni 767/2009/ES).

Provozovatel: viz provozovatel krmivarského podniku.

Uvadéni na trh: drzeni potravin nebo krmiv za Ucelem prodeje, véetné nabizeni k
prodeji nebo jakékoli jiné formy prevodu, zdarma nebo za uplatu, jakoZz i prodej,
distribuce a dalsi formy prevodu jako takové (Narizeni 178/2002/ES).

Cinidla: jakakoliv latka, kterd neni konzumovdana jako krmivo, zdmérné pouzitd pfi
zpracovani krmiv nebo krmnych surovin, aby splnila technologicky (cel béhem
odetfeni nebo zpracovani, je? muZe mit za nasledek nezamyé&lenou, avsak
technologicky nevyhnutelnou pFitomnost rezidui této latky nebo jejich derivatd v
kone¢ném produktu, za podminky, Ze tato rezidua nemaji nepfiznivy Ucinek na zdravi
zvirat, lidské zdravi nebo Zzivotni prostredi a nemaji zadné technologické ucinky na
konecné krmivo (Narizeni 1831/2003/ES).

Riziko: mira pravdépodobnosti nepfiznivého Ulinku na zdravi a zavaznost tohoto
ucinku, vyplyvajici z existence urcitého nebezpeci (Narizeni 178/2002/ES).

Hodnoceni rizik: znamena védecky podloZeny proces skladajici se ze Ctyr fazi:
identifikace nebezpeci, popisu nebezpeci, odhadu expozice a charakterizace rizika
(Narizeni 178/2002/ES).

Faze vyroby, zpracovani a distribuce: jakakoli faze vcetné dovozu od a vcetné
prvovyroby potravin az po jejich skladovani, prepravu, prodej nebo dodani kone¢nému
spotrebiteli, popripadé rovnéz dovoz, produkce, vyroba, skladovani, preprava,
distribuce, prodej a dodavani krmiv (Nafizeni 178/2002/ES).
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Sledovatelnost: schopnost najit a vysledovat ve vsech fazich vyroby zpracovani a
distribuce potravinu, krmivo, hospodarské zvire nebo latku, kterd je urcena k
primiseni do potraviny nebo krmiva, nebo u niz se ocekava, ze takto primisena bude
(Narizeni 178/2002/ES).

Nezadouci latky: jakakoli latka nebo jakykoli produkt, s vyjimkou patogennich
Ciniteld, kterd je pritomna v anebo na povrchu produktu uréeného ke krmeni zvirat a

ktera predstavuje mozné riziko pro zdravi zvirat i lidi nebo pro zivotni prostredi, nebo
ktera by mohla nepriznivé ovlivnit Zivoc¢iSnou vyrobu (Smérnice 2002/32/ES).

b) V tomto dokumentu se pojmy ,podle potreby", ,podle vhodnosti®, ,pfiméreny" a
»~dostacujici* rozumi podle potreby, podle vhodnosti, primérené a dostatecné s
ohledem na dosaZeni cill této Priru¢ky (Nafizeni 852/2004/ES, v platném znéni).

2.2.2 Jiné definice

Pro ucely tohoto dokumentu:

Kalibrace: prokazani, ze urcity nastroj nebo pfistroj poskytuje vysledky v ramci
7 . ) 7 Ié 7 7 v 7 . 7 v

stanovenych limitu ve srovnani s vyrobky vyrabénymi na zaklade reference nebo

sledovatelného standardu v odpovidajicim rozsahu méreni.

Kontrola: stav, pri kterém se dodrzuji spravné postupy a jsou splnéna kritéria (Codex
Alimentarius).

Kodex spravné praxe: dokument, ktery stanovuje zasady hygieny krmiv nezbytné k
zajisté&ni bezpe&nosti krmiv pro zvifata a nasledné bezpeénosti produktd Zivociného
plvodu uréenych k lidské spotiebé.

Kontaminujici latky: jakékoli biologické nebo chemické Cinitele, cizorodé latky nebo
jiné latky, které nejsou umysiné pridavany do potravin nebo krmiv, které mohou
ohrozit bezpecnost nebo vhodnost potraviny a/nebo krmiv (Codex Alimentarius a
upraveneé).

Kontaminace: zavleCeni nebo vyskyt kontaminujici latky v potraviné/krmivu nebo v
prostredi potravin/krmiv (Codex Alimentarius, v platném znéni).

Kontrolni opatreni: jakékoli opatreni a Cinnost, které mohou byt pouzity k prevenci
nebo vylouceni nebezpedi ohrozujiciho bezpecnost krmiv/potravin nebo jeho snizeni
na pfijatelnou Uroven (Codex Alimentarius a upravené).

Napravné opatreni: jakékoli opatreni k odstranéni priciny zjisténé neshody nebo jiné
nezadouci situace (ISO 22000:2005).

Krizova kontaminace: znecisténi materidlu nebo produktu jinym materidlem nebo
produktem.

Kriticky kontrolni bod (CCP): krok, ve kterém lze uplatnit Fizeni a ktery je nezbytny
k prevenci nebo vylouceni rizika ohrozujiciho bezpecnost krmiv/potravin nebo jeho
snizeni na prijatelnou Uroven (Codex Alimentarius, v platném znéni).

Kriticky limit: kritérium, které oddéluje prijatelnost od nepfrijatelnosti (Codex
Alimentarius).

Bezpecnost krmiv: vysoka mira zaruky, ze krmivo nebo krmné suroviny neublizi ani
hospodafskym zvifatdm, pokud jsou ptipraveny a konzumovany podle zamysleného
pouziti, ani kone¢nému spotrebiteli. V celé Prirucce je slovo ,bezpecnost" pouzivano
tak, Zze ma stejny vyznam jako ,bezpecnost krmiv".

10
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Vyvojovy diagram: systematické znazornéni sekvence krokl & operaci pouzivanych
pfi produkci nebo vyrobé urcité potraviny nebo urcitého krmiva (Codex Alimentarius, v
platném znéni).

HACCP (Analyza rizik a kritickych kontrolnich bodt): systém, ktery identifikuje,
vyhodnocuje a kontroluje rizika bezpecCnosti krmiv (Codex Alimentarius, v platném
znéni).

Analyza rizik: proces shromazdovani a vyhodnocovani informaci o rizicich, a

podminky vedouci k jejich pritomnosti, rozhodnuti, které jsou vyznamné pro
bezpecnost krmiv, a proto musi byt feseny v planu HACCP (Codex Alimentarius).

Vstupni material: obecny termin pouzivany k oznaceni surovin dodanych na zacatku
vyrobniho retézce.

Meziprodukt: jakykoli materidl, ktery byl zpracovan provozovatelem pred ziskanim
konecného vyrobku.

Vyroba/produkce: viechny operace zahrnujici pfijem materiald, zpracovani, baleni,
prebalovani, oznacovani, preznaceni, kontrolu kvality, uvolnéni, skladovani a distribuci
krmiv a souvisejici kontroly.

Plan: stanovit cile a procesy nezbytné k dosaZeni vysledkd v souladu se zdsadami
provozovatele tykajicimi se kvality a bezpecnosti.

Program nezbytnych piredpokladd (PRP): Stanovené postupy nebo instrukce,
specifické pro povahu a velikost provozu, které zlepsuji anebo udrzuji provozni
podminky s cilem umoznit efektivnéjsi rizeni rizik bezpecCnosti krmiv, anebo které
reguluji pravdépodobnost zaneseni rizik ohroZujicich bezpecnost krmiv a jejich
kontaminace nebo jejich rozsSireni v produktu/produktech a prostredi, v némz se
produkt zpracovava. Jako alternativni terminy pro PRP mohou byt pouzity: Napriklad
Spravna vyrobni praxe (SVP), spravna zemédélska praxe (GAP) a spravna hygienicka
praxe (GHP). (ISO 22000:2005, v platném znéni).

Postup: stanoveny zplsob provadéni ¢innosti nebo procesu (ISO 9000:2005).

Jakost: stuperi splnéni poZadavkl souborem inherentnich charakteristik (ISO
9000:2005).

Surovina: jakykoli material, ktery vstupuje do procesu vyroby krmiv.

Protokol: dokument uvadé&jici dosaZené vysledky nebo poskytujici dikaz o
provedenych cinnostech (ISO 9000:2005).

Pozadavek: potfeba nebo ocekavani, které jsou stanoveny, obecné predpokladany
nebo které jsou povinné (ISO 9000:2005).

PFepracovani: akce provedena na nevyhovujicim vyrobku s cilem ptizpQsobit jej tak,
aby byl v souladu s pozadavky (ISO 9000:2005).

Bezpecnost: viz bezpecnosti krmiv.

Skladovaci doba: vymezené casové obdobi, po které vyrobek plné vyhovuje
specifikaci, je-li skladovan radné.

Podpis: potvrzeni souhlasu opravnéné osoby s kontrolovanym pristupem pisemné
nebo elektronickymi prostredky.

Specifikace: dokument stanovujici pozadavky (ISO 9000:2005).

Validace: ziskani dikazu, Zze kontrolni opatieni budou G¢&inna (ISO 22000:2005).
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v

OvéFovani: potvrzeni prostfednictvim poskytnuti objektivnich ddkazl, ze
specifikované pozadavky byly splnény (ISO 22000:2005).

Pisemné dokumenty: papirové tisténé dokumenty. Tyto Ize nahradit elektronickymi,
fotografickymi nebo jinymi systémy zpracovani dajd za pfedpokladu, Ze Gdaje budou
vhodné ulozeny béhem ocekavaného obdobi uchovavani (archiv) a mohou byt snadno
k dispozici v Citelné podobé.

12



aAFf Q

— FEDIOL

3 POZADAVKY NA SYSTEM MANAGEMENTU BEZPECNOSTI KRMIV

Kazdy systém managementu bezpecnosti krmiv pouzity provozovatelem by mél byt
postaven na tifech nasledujicich pilifich:

1)

2)

3)

Systém rizeni zalozeny na procesnim pristupu a zaméreni na zakaznika.

Program nezbytnych ptedpokladl pFispivajici ke kontrole pravd&podobnosti
zaneseni rizik pro krmiva pres pracovni prostredi, proces vyroby krmiv, vstupni
materidly, hygienu pracovnikl a kFizovou kontaminaci mezi produkty. Soucasti
této spravné vyrobni praxe musi byt pozadavky na hygienu krmiv stanovené v
narizeni EU (183/2005/ES) a v souvisejicich textech. Program nezbytnych
predpokladd musi byt vytvoren, zaveden a pravidelné udrZovan v souladu s
nejlepsimi postupy hygienické praxe.

Musi byt Ucinné zaveden, realizovan, zdokumentovan a udrzovan systém HACCP
(analyza rizik a kritickych kontrolnich bodd). Systém HACCP ve vyrob& krmnych
surovin by mél brat v dUvahu sedm zasad stanovenych v Codexu Alimentarius.
Analyza rizik je uzitecna pro identifikaci vSech relevantnich rizik. Néktera je mozné
Fidit programem nezbytnych pFedpokladd a jind mohou byt pod kontrolou
konkrétnich CCP, jak je stanoveno v systému HACCP.

HACCP a program nezbytnych ptfedpokladl se vzajemné& dynamicky ovliviuji.

VySe popsané pilife je mozné spojit do jediného systému managementu, jak to
vyzaduje ISO 22000:2005.

13
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4 SYSTEM MANAGEMENTU

4.1 Odpovédnost managementu

4.1.1 Zavazek, odpoveédnost a zédsady managementu

Management (od vyssSiho po nizSi management) se musi zavazat k provadéni této
Prirucky, aby pomohl zajistit bezpecnost krmiv.

Management musi zajistit vymezeni odpovédnosti a pravomoci, jejich zdokumentovani
a jejich sdélovani v ramci organizace.

Management musi:

a) zavést zasady bezpeénosti krmiv, zajistit stanoveni cild a pfedavani informaci
o zasadach v celé organizaci.

b) zajistit, aby tyto cile a zasady byly v souladu s touto priruckou a zakonnymi
pozadavky.

c) definovat a dokumentovat rozsah systému HACCP tim, Ze se urci kategorie
vyrobk{, vyrobni zavody/vyrobni linky a externi ¢innosti, které jsou zahrnuty
do systému.

Zameéstnanci jmenovani managementem musi mit vymezenu odpovédnost a
pravomoc:

a) identifikovat a zaznamenavat jakékoli problémy s ohledem na bezpecnost
vyrobk{ a systém HACCP provozovatele.

b) zahajit ndpravna opatfeni a Fizeni viech té&chto problémy.

c) zahadjit kroky, které by zabranily vzniku neshod v souvislosti s bezpecnosti
vyrobka.

4.1.2 Vedouci tymu HACCP: odpovédnost, pravomoc a komunikace

Management jmenuje vedouciho tymu HACCP, ktery bez ohledu na své dalsi
povinnosti organizuje praci tymu HACCP a ma odpovédnost a pravomoc:

a) zajistit vytvoreni, zavedeni, udrzovani a aktualizaci systému managementu v
souladu s touto Priruckou.

b) primo vedeni organizace podavat zpravy o ucinnosti a vhodnosti systému
managementu.

c) organizovat odpovidajici &koleni a vzdé&lavani &lenl tymu HACCP.

14
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Vedouci tymu HACCP musi byt zastupcem managementu nebo musi mit k
managementu primy pFistup.

Vedeni musi poskytovat primérené zdroje pro vytvareni, provadéni, uadrzbu,
aktualizaci a kontrolu systému managementu bezpecnosti krmiv. Musi existovat
primérena komunikace, diky niz bude tym HACCP (vedouci) informovan o vyznamnych
zmeénach v produktech nebo procesech.

4.1.3 Prezkoumani systému managementu

Vedeni musi zdokumentovat, jakd ovérovaci opatreni byla pfijata k zajisténi toho, ze
systém managementu bezpecnosti krmiv bude fungovat efektivné. Tato opatreni
zahrnuji planovani, provddéni a monitorovani procest, které prokazuji shodu vyrobku.
Soudasti procesl monitorovani musi byt sb&r mé¥eni, analyzy dat a pripadné opatfeni
ke zlepsSeni ucinnosti systému.

Zdokumentovany postup musi definovat strukturu (struktury) pro identifikaci a Ffizeni
napravnych opatreni, a jeho soucasti musi byt:

a) Analyza pficin neshody.

b) Definice ndapravnych opatreni.

c) Sledovani uskutecnéni opatreni.

d) Pripadna ovéreni ucinnosti opatreni.

VSechny vySe uvedené kroky musi byt prokazatelné, napr. zdznamy C¢i zapisy z
jednani.

Jednou za rok musi management prezkoumat provadéni, ucinnost a platnost systému
managementu bezpecnosti krmiv, a to vyhodnocenim:

a) Opatreni vyplyvajicich z predchozich kontrol provedenych managementem.
b) Vysledk{ internich a externich auditd.

c) Vysledkl ovétfeni HACCP.

d) Stiznosti a jinych zpétnych vazeb ze strany zakaznikd.

e) Provadéni velkych napravnych a preventivnich opatreni.

f) Zmén, které by mohly mit vliv na platnost systému managementu bezpecnosti
krmiv.

Zprava o prezkoumani musi zahrnovat:

a) Zavéry o provadéni, ucinnosti a platnosti systému managementu bezpecnosti
krmiv.

b) Kroky a cile vedouci ke zlepsSeni systému managementu bezpecnosti krmiv.

Zprava o provedeném prezkoumani musi byt snadno dostupna.
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4.2 Management zdrojd

4.2.1. Zajistovani zdroijl

Management musi identifikovat a zajistit potfebné zdroje, aby vyroba, zpracovani a
skladovani vyrobk{ probihaly G&inné a bezpeéné.

Podniky vyrabé&jici krmiva musi mit dostatek zamé&stnancl, ktefi maji zku$enosti a
kvalifikaci potfebné pro vyrobu ptislugnych vyrobkd.

Management musi zajistit dostatecnou a vhodné navrzenou infrastrukturu, vybaveni
pracovniho prostredi, vyrobni prostory a zarizeni.

4.2.2 Lidské zdroje

4.2.2.1 Organizacni schéma

Management musi vytvofit organizacni schéma. Povinnosti tykajici se bezpecnosti
. Ve Ve 7 o v v v . 7
krmiv musi byt zdokumentovany a prubéznée aktualizovany.

4.2.2.2 Kompetence, osvéta a vzdélavani

VSichni pracovnici provadéjici Cinnosti, které ovliviuji bezpecnost krmiv, musi byt
kompetentni a musi mit odpovidajici vzdelani, skoleni, dovednosti a zkuSenosti podle
popisu prace. Vzdélavaci programy by mély byt pravidelné revidovany a v pfipadé
potreby aktualizovany.

Management musi:

a) Identifikovat a v popisu prace jasné vymezit nezbytné dovednosti a
kompetence pro pracovniky, jejichz ¢innost ma dopad na bezpecnost krmiv.

b) Poskytnout potfebné vzdélani anebo Skoleni v souladu s popisem prace s cilem
zajistit splnéni téchto potfebnych dovednosti a udrzovat je.

c) Zajistit, e pracovnici odpovédni za monitorovani procesi bezpeé&nosti krmiv
budou vyskoleni ve spravnych monitorovacich technikach a Ze budou prijata
nezbytna opatreni, pokud dojde ke ztraté kontroly nad procesy.

d) Vyhodnotit Gc¢innost vySe uvedenych cinnosti.

e) Ujistit se, Ze pracovnici jsou si védomi zavaznosti a vyznamu svych
jednotlivych Cinnosti, jimiz prispivaji k bezpecnosti krmiv.

f) Ujistit se, Ze pracovnici chapou nutnost efektivni komunikace.

g) UdrZzovat odpovidajici zaznamy o vzdélani, Skoleni, dovednostech a
v v 7 O v 3 . v .
zkusenostech vsech pracovniku, kteri maji vliv na bezpecnost krmiv.
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4.2.2.3 Osobni hygiena

Management musi:
a) zajistit, Ze jsou hygienickd zafizeni pracovnikd ¢&ist& a vhodné zafizena,
umisténa a udrzovana.

b) zajistit vhodny pracovni odév, v pripadé potreby napfiklad ochranné odévy a
bezpecnostni obuv, a udrzovat je v radnych hygienickych podminkach.

c) stanovit jasna pravidla pro to, zda se na pracovisti smi kourit/nekourit a
jist/nejist. pokud je to nutné, zajistit pro tyto pripady oddélené prostory.

d) ujistit se, ze pfi navstévée/praci na pracovisti respektuji pozadavky na hygienu
i navstévnici a dodavatelé.

4.2.3 Infrastruktura a pracovni prostredi

Vedeni poskytne prostredky pro zavedeni a udrzovani infrastruktury potrfebné pro
dosazeni shody s pozadavky systému managementu.

4.2.3.1 Zakladni pozadavky

S cilem dosdhnout shody vyrobkl musi management zajistit odpovidajici pracovni
prostredi v souladu s mistnimi, vnitrostatnimi a evropskymi predpisy.

4.2.3.2. Pozadavky na zarizeni, vyrobni prostory a vybaveni

Management se musi postarat o zarizeni a vybaveni nalezité dispozice, designu,

konstrukce a velikosti, a to v takové podobé, aby se predesSlo kontaminaci, kfizové
. . v . Vs . v . 7 o v .

kontaminaci a obecné jakymkoli nepfiznivym dopadum na bezpecnost krmiv.

4.2.3.3 Zarizeni a vyrobni prostory

Vedeni musi zajistit, aby stropy a stropni instalace byly v pripadé potreby
konstruovany a upraveny tak, aby se zabranilo hromadéni necistot a snizila se
kondenzace, rdst nezadoucich mikroorganismd a uvolfiovani &astic, které mohou
ovlivnit bezpecnost a jakost krmnych surovin.

V pripadé, Ze je nutné zajistit, aby v prostorach nebylo nadmérné mnozstvi par a
nadmeérna kondenzace, je nutné prostory vybavit ventilaci o dostatecné kapacité.
Voda, para a vzduch pouzivané pri vyrobé krmnych surovin musi mit odpovidajici
jakost. Management musi mit jistotu, ze voda nebo para pouzivané béhem Ccisténi
nebo pri vyrobé krmiv jsou pro zvirata bezpecné. Vedeni musi zajistit, Ze pouzivana
voda Ci para neohrozi zdravi zvirat.

V celém areadlu a ve vyrobnich prostorach bude zajisténo dostatecné osvétleni.

Kanaliza¢ni zarizeni musi odpovidat zamyslenému Ucelu; musi byt navrzeno a
vybudovano tak, aby se zabranilo riziku kontaminace.
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4.2.3.4 Vybaveni

Management by mél obstarat vyrobni zafizeni, které bude umisténo, navrzeno,
vybudovano a udrzovano tak, aby to vyhovovalo vyrobé bezpecnych krmnych surovin.

V pripadé potreby musi byt zarfizeni umisténo v urcité vzdalenosti od stén, aby byl
v v 7 v O v.v, v Ve 7 . 7 v o
umoznen snadny pristup kvuli Cisténi a aby se zabranilo napadeni skudcem.

4.2.4 Kontrola monitorovacich a méFicich pfistrojt

Management musi zajistit, aby monitorovani a méreni bylo mozné provadét v souladu
s dokumentovanymi postupy.
Mé&Fici zatfizeni - pokud je to nezbytné k zajiténi platnych vysledkl - musi:

a)

Byt ve stanovenych intervalech nebo pred pouZitim kalibrovano nebo
v v 7 7 v o v v Ve 7 . 7 Ve Vv

overovano na zaklade standardu mereni platnych v mezinarodnich Ci

vnitrostatnich normach pro méreni. Pokud zadné normy neexistuji, musi se

zaklad pro kalibraci ¢i ovéreni zaznamenat.

Byt v ptipadé potfeby sefizeno nebo pfizplsobeno.

Byt oznaceno s cilem umoznit zjisténi stavu kalibrace.

Pokud je to mozné, byt zabezpeceno pred Upravami, které by zrusily platnost
vysledku méreni.

Byt chranéno pred poskozenim a poruchami vznikajicimi béhem manipulace,
udrzby a skladovani.

Mimoto musi management posoudit a zaznamenat platnost pfedchozich vysledkd
v v 7 . fe V.V v 7 r 7 v o V.
mereni, pokud je zjisténo, ze vybaveni neodpovida pozadavkum. Management prijme

odpovidajici opatreni. Je nutné vést zaznamy o vysledcich kalibrace a ovérovani.

18



aAFf Q

— FEDIOL

4.2.5 Udrzba

Provozovatel musi zajistit planované udrzby v tovarné. Musi fungovat program udrzby

zavodu. Je nutné vést zaznamy o provadénych pracich. Kde je to na misté, musi byt
V7 7 . v . 7 v 7 )

pouzivana maziva urcena pro potravinarsky prumysl.

4.2.6 Ciéténi a sanitace

Management musi zavést a zdokumentovat program cisténi. Jeho Ucinnost musi byt
prokazana.

Zajistéte, aby vSechny vnitfni i venkovni prostory, budovy, zarizeni a vybaveni byly
Cisté a v dobrém stavu a aby fungovaly tak, jak bylo zamysleno, a tak, aby se
predeslo kontaminaci.

Zarizeni musi byt navrzeno tak, aby bylo usnadnéno manualni cisténi nebo Ccisténi
metodou CIP.

Nadoby a vybaveni pouzivané pro prepravu, skladovani, dopravovani, manipulaci a
vazeni krmnych surovin musi byt udrZzovany v Cistoté.

Je nutné zavést harmonogram s uvedenim metody, prostfedkl a &etnosti ¢&isténi
véetné informace o tom, kdo za dané ukoly nese odpovédnost.

Cistici prostfedky je nutné pouZivat a skladovat v souladu s pokyny vyrobce. Musi byt
jasné oznacleny, skladovany oddé&len& od vstupnich materidld a hotovych vyrobk{ a
musi se aplikovat Fadné&, aby se zabranilo kontaminaci vstupnich materiald a hotovych
vyrobkd.

4.2.7 Kontrola $kddct

Management musi pfipravit pisemny plan pro boj proti 8kldclm, jehoZ sou&asti bude
popis pravidelnych inspekci. UCinnost tohoto planu musi byt prokazana.

Je nutné zavést harmonogram s uvedenim prostor, zafizeni a vybaveni, kde ma byt
inspekce provadéna. Harmonogram bude také obsahovat informace o cetnosti
inspekci, podrobné Udaje o pouzivanych pesticidech, fumigantech ¢i pastech a také o
tom, kdo za jednotlivé Ukoly nese odpovédnost.

Pouzivané pesticidy, fumiganty nebo pasti musi odpovidat a vyhovovat mistnim
predpisdm pro tyto Ucely. Uvedené prostiedky musi byt pouzivany a skladovany v
souladu s pokyny vyrobce, musi byt zfetelné oznaleny a skladovany oddélené od
vstupnich materidll a hotovych vyrobkd a musi byt Fddné aplikovany, aby se zabranilo
kontaminaci vstupnich materidld a hotovych vyrobkd.

Umisténi pasti a ndvnad musi byt zmapovano.

Pldn HACCP musi brat v Gvahu riziko kontaminace v ddsledku zamoreni $kidci nebo
pouZivani pesticidd.

Je nutné kontrolovat vadné vyrobky a prach, aby se prfedeslo invazi $kdcQ.

Vysledky boje proti §ktidciim jsou soudasti roéni revize provadé&né managementem.
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Tam, kde existuje moznost kontaminace &kUdci, je zapotiebi zaclonit venkovni
otvirava okna, stresni ventila¢ni otvory, pripadné vétraky proti hmyzu. Venkovni dvere
musi byt v pripadé, Ze nejsou pouzivany, zavieny nebo zaclonény.

4.2.8 Kontrola odpadu

Provozovatel musi kontrolovat odpad a materidly s obsahem nebezpecnych hladin
kontaminantd nebo jinych rizikovych latek. Tyto materidly musi byt likvidovany
nalezitym zplsobem tak, aby se zabranilo kontaminaci krmnych surovin.

V pripadé potieby predejit t&mto rizikiim:
a) Likvidaci provadéjte zplsobem, ktery znemoZfiuje kontaminaci.

b) Odpad skladujte v uzavienych nebo zakrytych kontejnerech v prostorach
vyhrazenych pro shromazdovani odpadu.

d) Odpadni kontejnery by mély byt jasné oznaceny.

e) Odpad musi byt zlikvidovan v souladu s mistnimi pfedpisy a zplsobem, ktery
zajistuje, Ze ani vybaveni, ani bezpec¢nost krmnych surovin nebudou ovlivnény.
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4.3 Provozni pravidla

4.3.1 VSeobecna pravidla

Management provadi veskeré vyrobni ¢innosti v souladu s touto Priruckou.

4.3.2 Pozadavky na vstupni materialy

Management by mél klast zvlastni diraz na zajist&ni toho, aby pFichozi materidly
odpovidaly predpisim EU:

a) Informace urCené pro nakup musi uvadét popis surovin, které maji byt
v v v o 7 7 7
zakoupeny, vCetneé pozadavku na schvaleni zakoupeneho produktu.

b) Je nutné definovat pozadavky na analytické monitorovani. Tyto pozadavky
musi vychazet z hodnoceni rizik.

c) Je nutné vést zaznamy o vSech vysledcich prfislusnych analyz a monitorovani a
nezbytnych opatfenich vyplyvajicich z téchto hodnoceni.

Management musi do informaci uréenych pro nakup zahrnout pozadavky nutné pro
dodrzeni ptedpisG EU. V pFipadé&, Ze pfichozi materidl pochdzi ze zemé& nebo oblasti s
rizikem nedodrzeni shody, napr. v pripadé MRL nebo GMO, musi management pouzit
prislusné analytické monitorovani vychazejici z hodnoceni rizik.

4.3.3 Manipulace se vstupnimi materialy

Management musi zajistit, ze kazda Sarze vstupujici na pracovisté bude jedinecné
registrovana prostfednictvim Ccisla Sarze, celého ndzvu produktu, data prijeti a
prijatého mnozstvi. Kazdé poskozeni je nutné nahlasit prislusné odpovédné jednotce,
napr. jednotce kontroly kvality.

V pFipadé vstupnich materidll musi existovat postup pro jejich pfijeti a skladovani.
Pokud jsou vyprazdnéna sila, musi to byt zaznamenano.

Vstupni materialy by mély byt zkontrolovany v souladu s kritérii na bezpecnosti krmiv.

Vzorky téchto materiald by mély byt uchovavany v dostateéném mnoZstvi, a to
zplsobem, ktery pfedem stanovi vyrobce, a musi byt uchovavany kvdli zajisténi
sledovatelnosti. Vzorky musi byt zapecetény a oznaceny pro jejich snadnéjsi
identifikaci; musi byt skladovany za podminek, které vylucuji jakoukoli neobvyklou
zmeénu ve slozeni vzorku nebo jiné znehodnoceni. Musi byt uchovavany po dobu
odpovidajici pouziti, pro kterou je krmivo uvadéno na trh.
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4.3.4 Opatreni k prevenci kfizové kontaminace

Provozovatel musi mit zaveden program k prevenci, kontrole a odhalovani
kontaminace. Jeho soucasti budou opatreni s cilem zabranit fyzické , chemické a
mikrobidlni kontaminaci.

4.3.5 Prepracovani

Management musi zaridit prepracovani tak, aby bylo zajiSténo, ze bude dodrzena
bezpecnost krmiv, sledovatelnost a soulad s pravnimi predpisy.

Schvalovani a vyuzivani ptepracovani (napf. z divodu odmitnuti, vraceni zakaznikem
nebo rozsypanim), by meélo probihat v ramci systému HACCP. Potencialni
prepracovani, ktera nejsou pro zamyslené pouziti schvalena, jsou vyrizovana jako u
produktu, ktery neni ve shodé (viz § 4.4.4), a pokud se takové produkty stanou
odpadnim materialem, mély by se zpracovat v souladu s postupy pro likvidaci odpadu
(viz § 4.2.8), jestlize nejsou uréeny k priimyslovému vyuziti.

4.3.6 Vyroba krmiv

Management musi zajistit dostupnost pracovnich instrukci:

a) Jednotlivé faze vyroby je nutné provadét v souladu s pisemnymi postupy
zamé&fenymi na vymezeni, kontrolu a sledovani kritickych bod( ve vyrobnim
procesu.

b) Musi zahrnovat i postupy pro reseni rizika prenosu.

Management musi planovat a uskutecnovat vyrobu a poskytovat sluzby za fizenych
podminek. Vyrobni prostory je treba spravovat tak, aby se zabranilo pFistupu
nepovolanych osob.

4.3.7 Hotova krmiva

Management by mél v ramci moznosti poskytovat informace, které jsou popsany dale:
a) Kazdy vyrobek musi mit pisemnou specifikaci.
b) Kazdy vyrobek musi mit jedinecny nazev nebo kéd.

¢) Kazda Sarze musi byt oznalena jedineénym identifikdtorem (ktery mize byt
kombinaci koédl), aby mohla byt nasledné identifikovdna a dohledéna.
Oznaceni musi byt v souladu s prislusSnymi pravnimi predpisy EU v oblasti
krmiv.

d) VSechny hotové produkty musi byt pred expedici zkontrolovany, a to v souladu
s pisemnymi postupy, aby bylo zajisténo, ze splnuji specifikace. Z kazdé Sarze
se odebere retencni vzorek primérené velikosti a uchova se minimalné po
dobu odpovidajici stanovené skladovaci dobé prislusného produktu. Vzorky
musi byt zapedetény a oznadeny a musi byt skladovény zplsobem, ktery ma
zabranit neobvyklym zménam. Uchovavaji se po dobu odpovidajici skladovaci
dobé.

Pokud jsou vyrobky zamitnuty, a tudiz z jakéhokoli dlvodu souvisejiciho s bezpeénosti
produktu nejsou uvedeny do obéhu, je nutné jejich likvidaci, urCeni nebo vraceni
dodavateli zaznamenat.
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4.3.8 Skladovani

Management musi ridit vSechny c¢innosti souvisejici se skladovanim vstupnich
materiall, ¢inidel a koneé¢nych produkti.

Pravidla pro kontrolu skladovani:

a) Vstupni materidly se musi ulozit na vhodna, pro tento Ucel urena mista, ktera
jsou uzplsobena a udrzovéana tak, aby byly zaji&tény odpovidajici podminky
skladovani, diky nimz se dari kontrolovat riziko kontaminace a pripadné
zamoreni Skodlivymi organismy. Balené materidly musi byt skladovany v
nalezitém obalu.

b) Hotové vyrobky musi byt zretelné oznaceny a skladovany v Cistych a suchych
podminkach.

c) Materidly by mély byt skladovany takovym zplsobem, ktery umoZiuje
snadnou identifikaci, chrani pred kfrizovou kontaminaci a brani kazeni.

4.3.9 Preprava

Pfeprava hotovych krmiv, at uz silni¢ni, Fi¢ni, zelezniéni nebo namofni, je kritickym
bodem procesu.

Bez ohledu na to, jaké dopravni prostfedky se pouziji, je odpovédnosti smluvniho
prepravce a dopravce zajistit, Ze zarizeni pouzivana pro prepravu odpovidaji
pozadavkim na bezpeénost krmiv.

Do kontaktu s findlnim produktem se mohou dostat necistoty, které jsou pro lidi nebo
zvirata nebezpecné. Musi byt prijata opatfeni k zajiSténi odpovidajici prepravy surovin
a hotovych vyrobk{, aby se minimalizovalo riziko kontaminace.

Management musi zajistit, aby jakakoli nabizena interni nebo externi preprava byla
pro ptijem krmnym materiall vhodnda, a musi uplatfovat nasledujici obecnd pravidla:

a) Jsou urceni opravnéni pracovnici anebo vedouci pro provadéni kontroly vnitrku
vozidla pred nakladkou.

b) Nakladovy prostor je prazdny, Cisty, bez zapachu a suchy.

c) Musi byt k dispozici zaznamy, které poukazuji na predchozi tfi naklady (u
nakladového prostoru) a pripadné provedené Cistici operace.

d) Pred nalozenim krmiv musi byt z exteriéru vozidla odstranény vsSechny
viditelné zbytky z predchoziho nakladu.
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e) Je nutné provést zaznam o souladu s vysledky kontrol a také o nesouladu,
jakoz i o napravnych opatrenich.

f) Béhem prepravy musi byt ndkladovy prostor vodotésné zabezpecen proti desti
a jiné kontaminaci.

Pokud se distribuce nebo preprava provadi pomoci subdodavatele, musi byt prepravce
vybrédn na zakladé toho, e milZe uspokojivé zajistit bezpe¢nost produktu a kritéria
spolehlivosti. Dopravni spoleCnost musi byt registrovdna v souladu s platnymi
pravnimi predpisy. Vyrobce krmiv musi prepravci sdélit své pozadavky na prepravu.
Tyto pozadavky musi byt zadokumentovany.

Vyjimku z pozadavku na distotu lze ucinit v pripadé, Zze predchozi naklad neohrozi
bezpecnost nakladu, ktery se ma nalozit.

Informace o povolenych predchozich nakladech naleznete v seznamu International
Committee Road Transport (Mezinarodniho vyboru silni¢ni dopravy, ICRT).

Jestlize distribuce nebo preprava je odpovédnosti zakaznika, musi s nim provozovatel
komunikovat, pokud pred nakladkou odhali néco neobvyklého.
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4.4 Slozky systému managementu

4.4.1 Pozadavky na dokumentaci

Vedeni musi udrzovat prirucku systému managementu bezpeclnosti krmiv, ktera
zahrnuje vSechny aspekty této prirucky. Prislusni pracovnici musi mit vsechny
dokumenty a zaznamy snadno dostupné a tyto pisemnosti musi byt Gc¢inné
kontrolovany. Kontrola dokumentace a zdznamO musi byt definovdna ve
zdokumentovaném postupu.

VSechny dokumenty pfirucky systému managementu bezpecnosti krmiv musi byt
autorizovany, musi podléhat kontrole verze a musi byt distribuovany kontrolovanym
zplsobem. Provozovatel musi mit zaveden systém, ktery by zakazoval pouZivani
zbyteénych dokumentd.

DalSi dokumenty, které se vztahuji k bezpecnosti krmiv, musi byt identifikovany a
musi podléhat spraveé.

Zaznamy musi byt vzdy aktualni, musi byt Ccitelné, snadno identifikovatelné a
dostupné. Management musi identifikovat vSechny pfislusné zaznamy a stanovit dobu
a misto jejich archivace. Obdobi archivace odpovidd minimalni dobé expirace
vyrobenych produktd plus jeden rok.

4.4.2 Sledovatelnost

Management musi zavést a provadét systém sledovatelnosti, aby bylo mozné
identifikovat vstupni materidly od ptimych dodavatell a distribuci krmnych produktl k
prfimému zakaznikovi. Cilem tohoto systému je také umoznit identifikaci sérii
vyrobenych krmiv a jejich vztah k &isldim $arzi nebo kédim vstupnich materiald.

Sledovatelnost musi byt zachovana i v pripadé, ze se provadi opravy nebo
prepracovani.

V odvétvi vyroby krmiv by diky sledovatelnosti od pfijeti surovin az pod expedici
hotovych vyrobkd méla byt patrnd povaha vyrobniho procesu (kontinudlni, davkovy
atd.).

Systém sledovatelnosti musi zahrnovat alesponi:

a) Kédy nebo $arZe vstupnich materidlQ, rozpracovanych produktl, oball a
chemikalii.

b) Pocet zasobnikd, sil nebo pouZitych zafizeni.
c) Platné vyrobni a provozni dokumenty.

d) Cas operaci a kontrol.

e) Mnozstvi a tok.

Obecné lIze fici, ze vSechny zdaznamy potrebné pro sledovatelnost se musi uchovavat
po dobu 5 let v souladu s prislusSnymi predpisy EU, zejména s narizenim 178/2002 a
jeho pokyny k provedeni ¢lankG 11, 12, 14, 17, 18, 19 a 20 NARIzENI (ES) C.
178/2002, kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky potravinového prava, anebo
s vnitrostatnimi predpisy.
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Zaznamy tykajici se sledovatelnosti musi byt vzdy aktualni, musi byt Citelné, snadno
identifikovatelné a dostupné. Management musi identifikovat vSechny pFislusné
zaznamy a stanovit dobu a misto jejich archivace.

Vzorky vstupnich materidld a hotovych krmiv musi byt uchovavény po dobu
odpovidajici pouziti, pro kterou je krmivo uvadéno na trh. Vzorky musi byt
uchovavany ve vhodnych tésnych a oznacenych nadobach a musi byt likvidovany
kontrolovanym zplsobem. Skladovaci podminky musi branit zkaZeni nebo pogkozeni
vzorkd.

Zaznamy tykajici se vyroby, distribuce a pouzivani krmnych surovin by meély byt
archivovany a mély by byt snadno dostupné. Cilem tohoto opatreni je snadné a rychlé
sledovani krmiva zpét k pfimému predchozimu zdroji a dal k pFistim prijemctm,
pokud jsou znami, nebo pokud jsou identifikovany mozné nepriznivé Ucinky na zdravi
spotiebiteld.

Management nejméné jednou ro¢n& ovéFi platnost téchto postupl sledovatelnosti

Ve . v r 7 7 [o] 7 r 7
pomoci testu sledovatelnosti predchozich a naslednych procesu. Takovy test musi byt
zaznamenan a vyhodnocen s cilem dosahnout zlepseni.

4.4.3 Kontrola, odbér vzorkd a analyza

Management musi mit zdokumentovany systém odbéru vzork( a analyzy, a to pro
Gcely kontroly i ovéfovani. Takovy systém musi odpovidat materidlim a produktim,
které maji byt testovany. Management musi prokazatelné zohlednit prislusné pravni
predpisy a pokyny.

Postupy odbé&ru vzork( musi byt prizplsobeny tak, aby:

« Mohla byt kontrolovdna shoda vstupnich materiall a (mezi)produktl. Metoda
odbéru vzorkl musi na patfi¢né Grovni reprezentovat charakteristiky celé série.

« Mohla byt ovétena platnost jinych kontrolnich opatfeni. Lze pouZit odbé&r vzorkd
a analyzy. Metoda a &etnost musi byt prizplsobena oekavané uéinnosti t&chto
kontrolnich opatreni.

Management musi mit zdokumentovany postupy pro odbé&r vzork{, v nichZ se te&i
metody, kvalifikace a odpovédnosti.

Pro interni analyzy tykajici se bezpecnosti krmiv, u nichz nejsou zakonem vyzadovany
akreditovana laborator a metody, musi byt vhodnost metody a jeji pouziti ovéreny
podle prislusSné normy anebo krouzkovym testem.

Pro smluvni analyzy obecné a pro analyzy bezpecnosti krmiv, u nichz jsou zédkonem

vyzadovany akreditovana laborator a metody, by laborator provadéjici analyzu a také
pouzité metody meély byt akreditovany podle normy ISO 17025.
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4.4.4 Kontrola nevyhovujiciho produktu

Management musi zavést dokumentovany postup pro nakladani s vyrobky, které
nejsou v souladu s urenymi pozadavky.

Postup by mél zahrnovat:

a) Identifikaci.

b) Vylouceni narusenych Sarzi.

c) PFipadna opatfeni pro likvidaci produktd.

d) Vyhodnoceni hlavni pfi¢iny neshody.

e) Dokumentaci neshody, analyzy hlavni pfiCiny, napravna opatreni a ovéreni.
f) Zaznam z internich informaci prislusnych stran.

Je nutné definovat odpovédnost za posouzeni a likvidaci neshodného produktu.

Neshodny produkt by mél byt pfezkouman v souladu se zdokumentovanymi postupy a
zpracovan jednim z nésledujicich zplsobu:

a) Prepracovani (viz Prepracovani § 4.3.5).
b) Reklasifikace (napt. vyrobek uréeny pro priimyslové vyuZiti).
c) Dispens (ne v pripadé problému bezpecnosti krmiv).

d) Odmitnuti a nasledné zniceni nebo likvidace v souladu s postupy pro likvidaci
odpadu (viz § 4.2.8).

4.4.5 Krizovy management - staZeni a odvoldni z obéhu z bezpecnostnich divodu

Management musi zavést proces zdokumentovaného stazeni a odvolani, ktery
7 7y O v 7 7 v o v . v 7 v . 7

zakaznikum a regulacnim uradum zarucuje, ze mohou byt neprodlené informovany v
v ) 7 . . 7 O v V7 . v . . v .

pripade jakékoli nesrovnalosti, ktera muze nepriznive ovlivnit bezpecnost krmiv.

Pokud se vedeni domnivd nebo ma dlvod se domnivat, Ze krmivo, které bylo
vyrobeno nebo zpracovano, nespliuje pozadavky na bezpecnost krmiv, neprodlené
musi zahajit postup vedouci ke stazeni a je-li to nezbytné, stahnout dotyéné krmivo
od uzivatel z trhu a informovat o tom pfisluéné organy.

a) Postup stazeni z obéhu musi byt zdokumentovan.
b) Je nutné definovat povinnost uvédomit zakazniky a regulac¢ni organy.
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c) V ramci provozu je nutné definovat odpovédnost za stazeni vyrobku z trhu.

d) Je nutné vést seznam vdech pfisludnych kontaktl (véetné pfisludnych organd)
a pribé&zné jej aktualizovat.

S krmivy, ktera jsou povazovana za nebezpecnd, bude nakladano jako s neshodnymi
produkty (viz § 4.4.4).

KazdorocCné je tfeba pomoci simulace provadét test postupu stahovani z obéhu s cilem
zajistit jeho platnost.

4.4.6 Interni audity

Management musi zajistit, Zze interni audity budou provadény s cilem ovérit, ze systém
managementu bezpecnosti krmiv je:

a) Udinné provadén a udrzovan.

b) V souladu s regulac¢nimi a jinymi stanovenymi pozadavky.

Interni audity mohou byt pouzity také ke stanoveni potenciadlnich prilezitosti pro
zlep$eni. Pldnovani internich auditd musi byt dokumentovano.
Dokumentovany postup auditu by mél minimalné obsahovat:

a) PFipravu a vydavani pland auditd.

b) Rozsah auditd.

c) Cetnost auditd.

d) Metody pouZivané k provadéni auditd.

e) Hlaseni o zjisténych skutec¢nostech a navrzena zlepseni.
f) Distribuci zprav.

g) Provadéni napravnych opatreni a nasledné Cinnosti.

h) Vybé&r a vycvik ptisludnych auditord.
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4.5 Vztah mezi dodavatelem a zakaznikem

4.5.1 Dodavatelské vztahy

Volba dodavateld a vyb&r krmiv jsou kli¢ovym aspektem systému managementu
bezpecnosti kazdého provozovatele. Nekvalitni vychozi materidly mohou vést k vyrobé
nekvalitnich findlnich produktd a mohou ohrozit bezpeénost celého procesu
provozovatele. Vsichni provozovatelé by proto mélo klast obzvlastni diraz na zajist&ni
toho, ze dodavatelé a krmné suroviny budou dosahovat pozadovanou kvalitu a
pozadovany standard.

Dodavatelé vysoce rizikovych surovin by méli byt kazdoro¢né posuzovani na zakladé
hodnoceni rizik.

PoZzadavky na vstupni materialy viz § 4.3.2.

4.5.2 Zakaznické vztahy

Provozovatel zajisti primérenou komunikaci se zdkazniky za uUcelem zjisténi jejich
pozadavkl na bezpeénost krmiv. Je nutné dikladné projit smlouvy a objednavky, aby
se zjistilo, zda je provozovatel schopen tyto pozadavky splnit. Jako soucasti
prozkoumani smlouvy by vedouci tymu HACCP mél predem oznamit vyrobu nebo
dodavku, pokud mohou mit pozadavky zakaznika vliv na bezpecnost potravin.

Musi byt prozkoumana kazda stiznost zdkaznika a zdokumentovan postup, ktery
stanovi pribéh prace a odpovédnosti pro vyFizovani stiznosti.

Pro kazdou stiznost musi byt vedeny tyto Udaje:
a) Krmivo, mnozZstvi a Cislo Sarze, na kterou se vztahuje stiznost.

b) Jméno zakaznika a misto doruceni.

c) Charakteristika stiznosti.

d) Vysetrfovani s cilem zjistit pricinu.

e) Prijata opatreni, ktera maji zabranit opakovani situace.

f) Zpétna vazba k zakaznikovi.

Stiznosti zakaznikd tykajici se bezpe&nosti krmiv budou zaznamendny, coZ usnadfiuje
vyhledavani pro ovéreni HACCP.
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5 PROGRAMY NEZBYTNYCH PREDPOKLADU
V zajmu provadéni ucinného systému HACCP musi provozovatel zavést program
nezbytnych predpokladd. Tento program musi byt zdokumentovén a musi se dotykat

prinejmensim téch témat, ktera jsou uvedena nize.

Podrobnéjsi ustanoveni lze nalézt v tomto dokumentu v kapitole o managementu,
tedy 4.2 Management zdroju, a v kapitole 4.3 Provozni pravidla

Mimoto Ize vice informaci nalézt v hodnoceni rizik v odvétvovych referencnich
dokumentech (Dodatek 3 Odvétvovy referenéni dokument o zpracovani Skrobu,
Dodatek 4 Odvétvovy referencni dokument o zpracovani oleje a olejnatych semen).

Odkaz uvedeny v textu nize poskytuje kfizovy odkaz na podrobnéjsi text v oddile 4.2
a4.3.

5.1 Konstrukce a dispozice budovy (viz §4.2.3.2).
5.2 Dispozice provozovny a pracovisté (viz §4.2.3.3).
5.3 Technické vybaveni (viz §4.2.3.3).

5.4 Nakladani s odpady (viz §4.2.8).

5.5 Vybaveni, Cisténi a udrzba (viz §4.2.3.4).

5.6 Management vstupnich materiall (viz §4.3.3).
5.7 Opatreni k prevenci kontaminace (viz §4.3.4).
5.8 Cisténi a sanitace (viz §4.2.6).

5.9 Kontrola $kGdcQ (viz 4.2.7).

5.10 Osobni hygiena (viz §4.2.2.3).

5.11 Osobni pomicky (viz §4.2.2.3).

5.12 Prepracovani (viz §4.3.5).

5.13 Stazeni vyrobku z obéhu (viz §4.4.4 a §4.4.5).

5.14 Skladovani (viz §4.3.8).
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6 SYSTEM HACCP

6.1 VSeobecny uvod

HACCP je zkratka pro Hazard Analysis and Critical Control Points (Analyza rizik a
kritickych kontrolnich bod() a je ,ndstrojem", ktery provozovateli pomaha
identifikovat bezpecnostni rizika a kvantifikovat rizika spojena s jejich produkty a
procesy. Systém pak provozovateli umoznuje dokumentovat, kontrolovat a ovérovat,
jaky vliv maji opatreni ke kontrole téchto bezpecnostnich rizik.

Produkce bezpecnych krmiv vyzaduje, aby byl systém HACCP postaven na pevnych
zdkladech v podobé& programl nezbytnych predpokladd (PNP). Programy nezbytnych
predpokladl zajistuji zakladni environmentdlni a provozni podminky, které jsou
nezbytné pro vyrobu bezpecnych krmiv. Mohou mit vliv nejen na bezpecnost krmiv,
ale staraji se také o zajisténi toho, ze krmiva jsou zdrava a vhodna pro konzumaci.
Systém HACCP ma uzsi rozsah, nebot se omezuje na zajisténi toho, aby krmiva byla
bezpecna pro konzumaci. Povaha PNP se bude mezi jednotlivymi provozovateli liSit,
ale obecné principy budou platné v odvétvi krmnych surovin po celé Evropé.

Programy jsou pateri systému a bez nich nebude zadny systém HACCP Uspésny. Tyto
postupy poskytuji solidni zaklad, diky némuz se tymy HACCP mohou zamérovat na
nékolik kritickych problémd, které nemusi byt FeSeny v rdmci kaZdodenniho
programu, ale presto vyzaduji zvlastni péci.

Metoda HACCP je zalozena na sedmi zakladnich principech:

Provést analyzu rizik.

Stanovit kritické kontrolni body (CCP).

Stanovit kritické limity.

Vytvorit systém pro sledovani kontroly kazdého CCP.

u A W N =

Stanovit napravna opatreni, ktera maji byt prijata, pokud by doslo k selhani
kontroly.

6. Stanovit postup pro ovérovani toho, ze vSechny aspekty systému HACCP ucinné
funguji.

7. Dokumentovat vSechny postupy a zaznamy s cilem prokazat, ze systém HACCP
funguje efektivné,

6.2 VSeobecné pozadavky

Provozovatel musi mit systém HACCP, ktery zahrnuje vSechny cinnosti v ramci jeho
plsobnosti, dobfe zdokumentovdn a musi ho provadét v plné mitfe. Uvedeny rozsah
zadind zakonnym vlastnictvim vstupnich materidld a koné&i prevedenim vlastnictvi
konecného vyrobku na zakaznika.

Praktické aplikace a provadéni HACCP vyzaduje strukturalni pristup, ktery Ize rozdélit
do nasledujici provadéci strategie.
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6.3 Tym a vedouci tymu HACCP

Systém HACCP musi byt vytvaren a spravovan multidisciplindarnim tymem, ktery bude
zodpovidat za zfizeni, vyvoj, udrzbu a revize systému HACCP. Tento tym musi mit
multidisciplindrni znalosti a praktické zkuSenosti v oblasti systéml managementu
bezpe¢nosti krmiv. Je dlleZité, aby tento tym mé&l plnou podporu vedeni
provozovatele a v idedlnim pripadé aby zastupce managementu tento tym vedl. Tym
by mél zahrnovat lidi, ktefi jako celek maji prokazatelné dikladné znalosti v oblasti:

a) Aplikace zasad HACCP.

b) Vyrobni procesy a pouzivana zarizeni.

c) Produkty, vstupni materialy a rizika s nimi souvisejici.
d) Pravni a odvétvové pozadavky.

Jednanim tymu predseda vedouci tymu HACCP. Tento vedouci tymu podava zpravy
pfimo managementu. Jednani tymu HACCP jsou planovana pravidelné. Vysledek
té&chto jednani, sloZeni tymu HACCP a individudlni schopnosti ¢lend tymu musi byt
zdokumentovany.

6.4 Specifikace vstupnich materidld a hotovych produktd

Systém HACCP musi zahrnovat vyrobu vSech existujicich a novych krmiv.

Podrobné informace o kazdém vyrobku jsou potrebné pro posouzeni rizik, které se
vyskytuji v prdb&hu procesu nebo dodani konednému uZivateli. Ujistéte se, Ze
zakaznik posoudil vstupni materidly pro vyrobu produktu a pouzivani konecného
vyrobku. Findlni vyrobky i vstupni materidly je mozné definovat jako skupiny, pokud
jsou aspekty bezpe&nosti krmiv srovnatelné. Z praktickych ddvodd je rozumné sloudit
pripadné podobné produkty do skupin. V takovém pripadé musi byt vSechny materidly
ve skupiné uvedeny v prislusné specifikaci.

Pro hotové vyrobky je nutné definovat dokumentované specifikace a uvést tyto udaje:
a) Nazev i jiné oznaceni.
b) Prislusné chemické, fyzikalni a mikrobiologické vlastnosti tykajici se
bezpecnosti krmiv.
c) Obal (pokud existuje).
d) Slozeni.
e) Oznaceni/tvrzeni.
f) Doba skladovani/skladovaci podminky.
g) Navod na pouziti/ucel pouziti.
h) Prislusné predpisy.
i) Je nutné stanovit a zdokumentovat ucel pouziti produktu.
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Pro vstupni materidly je nutné definovat dokumentované specifikace a uvést tyto
udaje:

a) Nazev i jiné oznaceni.

b) Plvod a metoda produkce.

c) Prislusné chemické, fyzikalni a mikrobiologické vlastnosti tykajici se

bezpecnosti krmiv, véetné charakteristik stanovenych v analyze rizika.

d) Obal (pokud existuje).

e) Doba skladovani/skladovaci podminky.

f) Prislusné predpisy.

6.5 Informace o procesu

Véechny procesy v rdmci rozsahu plsobnosti musi byt zdokumentovéany v procesnich
vyvojovych diagramech. Procesni toky musi byt na Urovni detailu, coZz umoziuje
dikladnou analyzu tymem HACCP. Z procesniho vyvojového diagramu musi byt
patrné, jaké kroky jsou pouzivany k vyrobé produktu. Jeden blok v procesnim toku
musi predstavovat krok v procesu.

Procesni vyvojovy diagram musi obsahovat:
a) Vyrobu, skladovani a logistické procesy.
b) Procesy nutné pro vyrobu nebo Upravu vody, pary, stlateného vzduchu, plynd
nebo jinych latek, které prichazeji do primého kontaktu s produktem.
c) Zarizeni pro CIP v pripadé, Zze mohou predstavovat riziko pro konecny produkt.
d) Outsourcované procesy.
e) Skladovani pfepracovanych produktl anebo meziproduktd.
f) Relevantni vstup cinidel.
g) Variace sestav, které patri k procesu.

Diagram musi byt co nejjednodussi - musi obsahovat jasné diagramy a jednoznacné
pojmy. Jeho Uroven podrobnosti by méla byt v souladu s poznatky, které o procesu
maji ¢lenové tymu HACCP. Zde uvadime zcela zakladni priklad:

1. Nakup

5. Granulovani

2. Ptijem

4+ 3. Skladovéni —p 4. SméSovani 6. Expedice

Ovérte spravnost procesniho vyvojového diagramu in situ porovnanim se skute¢nym
provoznim procesem ve vasem zavodeé.
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Tam, kde uréité riziko mQze predstavovat k¥izovd kontaminace, musi informace o
. . . v . 7 v 7 o
procesu zahrnovat dispozici provozovny, z niz je patrna trasa (konecnych) produktu,
) 7 7 v Iré 7 o 7
odpadu a personalu a umisténi odpadnich kolektoru a prostory pro personal.

VSechny informace o procesu musi byt prokazatelné ovéreny tymem HACCP
porovnanim se skute¢nymi procesy a prostory.

6.6 Analyza rizik

Tym HACCP musi provést a zdokumentovat analyzu rizik, ktera se vztahuje na
materidly a véechny faze procesu v ramci definované oblasti pdsobnosti.

Diagram se pouziva k identifikaci potencialnich rizik v jednotlivych fazich procesu,
pricemz bere v Uvahu konkrétni okolnosti dané faze, a to z hlediska:

Chemického - pesticidy, maziva, dioxiny, tézké kovy, Cistici prostredky apod.
Biologického — nezadouci mikroorganismy, jako jsou salmonela, E. coli, plisné atd.
Fyzického - cizi télesa, jako je sklo, dfevo, Sperky, kameny, kovové predméty apod.

Napriklad pro Krok 1 by vasi prvni Uvahou mélo vzdy byt: ,Jak dobry je material,
ktery je mi dodavan?"

Mély by byt specifikovany jak zdroje, tak i rizika, napf.: ,PriliS nizka teplota lisovani
ma za nasledek preziti Salmonelly."

U vsech zjisténych rizik budou definovana opatreni. Ta budou realizovana bud’

pfedefinovdnim programu nezbytnych pfedpokladd nebo stanovenim kontrolnich
opatreni v manualu systému managementu bezpecnosti krmiv.

6.7 Hodnoceni rizik

U vsSech zjisténych rizik musi byt vyhodnocena Uroven rizika, a to stanovenim
zavaznosti UcCinku rizika na zdravi a pravdépodobnosti, Zze tento Uclinek nastane v
tomto kroku, bez zavedeného kontrolniho opatreni (Uplné riziko). Tym HACCP musi
porovnat vypoctené Urovné rizik s preddefinovanou uUrovni rizika s cilem identifikovat
vyznamna rizika a nevyznamna rizika. Musi byt zdokumentovana preddefinovana
Uroven rizika a jeji motivace a hodnoceni a také (ne)vyznamna rizika.
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6.8 Stanoveni CCP

VSechna vyznamna rizika musi byt hodnocena strukturalni metodou, aby se zjistilo,
zda je souvisejici krok procesu rozhodujici pro bezpecnost krmiv (CCP). Tato metoda
musi brat v dvahu pfinejmensim nasledujici oblasti:

a) Potreba zvlastniho kontrolniho opatreni.
b) MoZnost monitorovat anebo kontrolovat krok procesu.

c) Odlvodnénost kontrolniho opatfeni k odstranéni rizika nebo jeho sniZeni na
prijatelnou Uroven.

d) Existence nasledného kroku procesu, ktery odstrani riziko nebo ho snizi na
prijatelnou Uroven.

Pokud vyznamné riziko vyzaduje zvlastni kontrolu a dale v procesu neni zadny bod,
ktery muZe riziko snizit nebo vyloudit, pak se jednd o kriticky kontrolni bod (CCP).
Jestlize to neni CCP, pak bude stacit méné prisna kontrola nebo spravna aplikace
vaseho programu nezbytnych predpokladd.

Priklad:
Zavaznost |
Velka 3 4 4
Stredni 2 3 4
Mald 1 2 3
Pravdépodobnost — | Mala Stredni Velka
vyskytu

Chcete-li v procesu zjistit CCP, existuji pro to dvé uznavané pomocné metody:

Prvni metoda je zaloZena na vyse uvedeném hodnoceni Grovné rizik. Ctyfi Grovné
rizika lez stanovit pomoci modelu hodnoceni rizik. V pfipadé rizika na Urovni 1 mozna
nejsou nutnda zadna opatreni. V pripadé rizika na Urovni 2 je nutné provadét
periodickd opatfeni. Rizika na UGrovni 3 vyzaduji pouZiti programl nezbytnych
predpokladd, jako jsou hygienické programy, Gdrzba a kalibrace, postupy pfi ndkupu
atd. V pripadé rizika na urovni 4 s zadnym naslednym krokem, ktery riziko jesté
eliminuje, je krokem procesu CCP, a tudiz jsou nezbytna specificka kontrolni opatreni.
Druha metoda je usnadnéna pouzitim rozhodovaciho stromu (viz obrazek nize), ktery
pomoci CtyfF otdzek ukazuje pristup na zakladé logického uvazovani. Aby se predeslo
velkému mnozstvi nerealistickych CCP, mél by se strom pouzivat pouze na vyznamna
rizika nebezpeci, napr. na rizika Urovni 3 a 4.
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Existuji kontrolni preventivni opatfeni?

v v t

AN NE Zmenit krok, proces nebo produkt

i T

Je kontrola v tomto kroku z hlediska bezpecnosti | ——p AN

NE — p NejdeoCCP —p  Stop

\4

Je tento krok konkrétné uren k odstranéni rizika nebo snizeni
pravdépodobnosti jeho vyskytu na pfijatelnou tiroven? ———p AN

v

NE

Mohlo by dojit ke kontaminaci spojené se stanovenymi riziky, piekracujici
pfijatelnou uroven, nebo mohly by tyto rizika dosahnout nepfijatelné irovne?

' v

AN NE —» NejdeoCCP—»  Stop

.

Bude dalsi krok znamenat odstranéni zjisténého rizika nebo snizi
pravdépodobnost jeho vyskytu na pfijatelnou Groven?

v ' v

’1N NE __ y KRITICKY KONTROLN{ BOD

NejdeoCCP _____§ Stop

Celkovy pocet CCP bude zaviset na procesech a produktech, ale pomoci spravné
metody se da dojit k odpovidajicimu poctu CCP. Snazte se, aby jejich celkovy pocet
byl co nejnizdi. Men&i polet kli¢ovych CCP mdiZete sledovat mnohem U¢&inné&ji, nez
kdyz jich bude celd rada.

Jakmile je definovan krok procesu a souvisejici riziko vyzadujici zvlastni kontrolu, musi
byt definovana také kontrolni opatrfeni. Kontrola musi byt proveditelna, méritelna a
musi riziko odstrafovat, nebo redukovat na prijatelnou uUroven. Pokud je CCP mimo
kontrolu, musi existovat moznost okamzité provést napravna opatreni.

Motivace a vysledek stanoveni CCP musi byt dokumentovany.
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6.9 Kritické limity a monitorovani

Pro vSechny zjisténé CCP musi byt definovany kritické limity. Tyto limity musi byt
potvrzeny napr. predpisy, védeckymi Udaji nebo provokacnimi testy. Stanovte cilovou
hodnotu jako primér a také kriticky limit, ktery bude oddélovat to, co je pFijatelné, od
toho, co je nepfijatelné. Tyto limity musi byt v souladu se vsemi legislativnimi
povinnostmi, ale pokud neexistuji zadné zakonné limity, mél by se k dosazeni spravné
rovnovahy mezi bezpecnosti a provozuschopnosti pouzit vlastni vyzkum - analyticky a
bibliograficky - a také zkusenosti (at uz vlastni zkusenosti nebo zkuSenosti poradce).

Je nutné udélat jasny rozdil mezi limity, které jsou podnétem (pouze) pro Upravu
procesu, a kritickymi limity, které — pokud jsou prekroCeny - vyzaduji napravné kroky
zamé&iené na produkt. Kritické limity a jejich odGvodné&ni musi byt zdokumentovany.

Monitorovani CCP predstavuje pldnované méfeni parametrd procesu, jeho? cilem je
zjistit, zda je urcity CCP pod kontrolou. Je treba mit plan, limity, jak je uvedeno vyse,
pisemny postup, odpovédné pracovniky s odpovidajici odbornou pfipravu a pisemny
zaznam o vysledcich méreni/pozorovani.

Monitorovani CCP musi platit pro:
a) signalizovani ptekroéeni kritickych limitd.
b) zobrazeni nepretrzitého stavu s prijatelnou jistotou.

Pokud jsou pouzita nékterd nepfima monitorovani nebo kvalitativni limity, musi byt
validace metody a / nebo odborna zplsobilost provozovatele dokumentovana.
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6.10 Naprava

Tym HACCP musi definovat produkt, u néjz je zamyslena naprava, pokud je prekrocen
kriticky limit. Tato naprava se bude vztahovat na vSechny produkty, které nebyly
prokazatelné zpracovany v ramci kritickych limitQ.

Zpravy o opravé musi obsahovat skute¢né namérené hodnoty, datum/cCas, inicidly
prislusSného zameéstnance a veskeré opravy, a také objem a konecné misto urceni
daného vyrobku.

Provozovatel musi zdokumentovat prehled vSech CCP, vcetné kontrolnich opatreni,
kritickych limitl, &etnosti monitorovani a metod, oprav, zdznamd a souvisejicich
odpovédnosti. Tento prehled se musi zaclenit do provozni dokumentace manualu
systému managementu bezpecnosti krmiv.

Priklad:
Krok Riziko Kategori | CCP Monitorovani Kriticky | Napravné Zaznam a
e limit opatreni ovérovani
4, Cizi Fyzicka |3 Co Jak Kdy Kdo VSéechny |Produkt od |Pocet
Smeésova |predmét . otvor osledni stiznosti na
ni \F/) Y | (vsechny | (3. v . . . et i iFI)'lS ekce ve |cizi
L) procesu) |Sito Zkontrolova | Denné | Oddéleni <2mm Pe p X
materialu no, jestli Gdrgby shodé predmety v
funguie a Vyménit konec¢ném
: . | produktu
jev Sito se | hebo opravit
dobrém A& sito nebo
tavu otac! .
s rychlosti |Znovu
50 nastavit
ot./min |jeho
rychlost,
pokud je
mimo spec.

6.11 Validace systému managementu bezpecnosti krmiv

Provozovatel se pFi potvrzovani platnosti systému HACCP muZe odvoldvat na Pfiru¢ku
a na prislusné odvétvové referencni dokumenty.
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6.12 Ovéreni systému managementu bezpecnosti krmiv

Tym HACCP musi ovérit systém managementu bezpecnosti krmiv alespon jednou za
rok s cilem potvrdit jeho (c¢innost a platnost. Toto ovéreni musi prokazatelné
posuzovat:

a) Provadéni a G¢innost véech programl nezbytnych predpokladd.

b) Provadeéni a ucinnost vSech kontrolnich opatreni.

c) Vsechny odchylky v kontrolach CCP a napravné kroky.

d) Interni a externi sdéleni (stiZnosti) vztahujici se k bezpecnosti krmiv.
e) Vysledky prislusnych chemickych a mikrobiologickych analyz.

f) Incidenty a stazeni z obéhu.

g) Zmeény v produktech, procesech a predpisech.

Toto ovéfeni musi vést k jednoznaénym zavérdm o provadéni, G&innosti a platnosti
systému managementu bezpecnosti krmiv. Ovéreni musi byt v plném méritku
zdokumentovano, v idealnim pripadé by mélo byt zahrnuto do planu vnitfniho auditu
firmy a mélo by slouzit jako vstupni informace pro kontroly provadéné vedenim.

Existuje Fada dokumentd, které bude nutné zahrnout do systému HACCP. Minimalni
seznam dokumentl je pfedepsan zde:

a) Tym HACCP (clenové a odborné znalosti).

b) Zapis z jednani tymu HACCP.

c) Specifikace finalniho produktu.

d) Specifikace materiald.

e) Procesni diagramy.

f) Programy nezbytnych predpokladd.

g) Tabulky analyzy rizik, v€etné stanoveni CCP a validace.

h) Pldn HACCP, véetné& vSech CCP, kritickych limitd, monitorovani a napravnych
opatreni.

i) Provozni postupy pro CCP.

j) Zpravy o napravach a souvisejici dokumenty.

k) Ovérovaci postupy a vysledky pro vSechny vyse uvedené oblasti.
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7 REFERENCNI DOKUMENTY

S cilem sladit tuto Pfiru¢ku s platnymi pravnimi predpisy v oblasti krmiv a rlznymi
¢innostmi na Uurovni statu, odvétvi anebo sdruzeni, berou se v Uvahu zdasady
bezpeénosti krmiv a potravin, jakoZ i zdsady HACCP, které jsou stanoveny v rlznych
mezinarodnich dokumentech uvedenych dale a pravnich predpisech ES, zejména pak:

FF F F & F F F F

F

40

Narizeni o obecnych zdsadach potravinového prava (178/2002/ES)

Narizeni o pozadavcich na hygienu krmiv (183/2005/ES)

Narizeni o provadéni uredni kontroly (882/2004/ES)

Narizeni o doplfikovych latkach (1831/2003/ES)

Smérnice o nezadoucich latkach v krmivech (2002/32/ES)

NatFizeni o reziduich pesticidt (396/2005/ES)

Narizeni o geneticky modifikovanych krmivech a potravinach (1829/2003/ES)

Narizeni o uvadéni na trh (767/2009/ES)

Doporuceni Komise o pritomnosti deoxynivalenolu, zearalenonu, ochratoxinu A, T-2
a HT-2 a fumonisind v produktech uréenych ke krmeni zvifat (2006/576/ES)

Kodex spravné praxe krmeni zvifat (Codex Alimentarius)
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8 ODVETVOVE REFERENCNI DOKUMENTY

Odvétvova prirucka by méla obsahovat nebo se odvolavat na vyvoj komplexnich
analyz rizik na Urovni odvétvi a zabyvat se prisluSnymi materialy pro krmivo:

- Identifikace rizik bezpecnosti v oblasti krmiv.
- Formulace opatreni pro kontrolu téchto rizik.

Odpovédnost jednotlivych pracovi&t/provozovatel( pro HACCP z{stdva nedotéena.
Odvétvoveé referencni dokumenty pojednavajici o problémech bezpecnosti krmiv byly
vytvoreny v téchto odvétvich vyroby krmiv:

DODATEK C. 3: ODVETVOVY REFERENCNI DOKUMENT O ZPRACOVANI SKROBU

DODATEK C. 4: ODVETVOVY REFERENCNI DOKUMENT O ZPRACOVANI{ OLEJE
A OLEINATYCH SEMEN
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DODATEK &. 1: SEZNAM KONZULTOVANYCH ORGANIZACI

EFIP kontaktoval a setkal se s velkym poétem zastupcl prdmyslovych odvétvi
souvisejicich s vyrobou a spotfebou krmiv a dalSimi zUcastnénymi stranami v celém
Spolecenstuvi.

Cilem téchto setkani bylo pozvat vSechny vyznamné zucastnéné strany spojené s
krmivafskym prdmyslem v EU, aby poskytly zpé&tnou vazbu na tuto pfiru¢ku pred
jejim prvnim vydanim v ¢ervnu 2009 a po ném.

Konecné cile tohoto konzultacniho procesu, ktery je stale otevreny a pokracuje, jsou:

a) Hledat prispévky, vytvorit konstruktivni diskusi a vyzvat zucastnéné strany,
aby predlozili pripominky a navrhy k textu s cilem neustale jej zdokonalovat.

b) Zajistit, Ze pristupu Prirucky dobre porozumi i dalSi sektory.

c) Dosahnout dostateéné divéry v ramci krmivového a potravinového fetézce,
priCemz nejvétsSi péci vénovat opravnénym ocekavanim v souvislosti s
bezpeénosti u dal&ich odvétvi primysiu.

d) Zajistit Prirucce spojity pristup a koordinaci s ostatnimi ucastniky.

Zvlastni zminku je tfeba vénovat velmi aktivni Ucasti AAF a FEDIOL v ramci platformy
EFIP, Evropské platformy krmnych komponent, které jsou jejimi zakladajicimi Cleny.
EFIP je zfizena hlavnimi evropskymi asociacemi nebo federacemi zastupujicich
odveétvi, kterd dodavaji krmiva na trh EU. Jedna se o dobrovolnou platformu, jejimz
cilem je vyhodnocovat odvétvové prirucky, sdilet zkuSenosti, spolupracovat a nabizet
véem svym ¢&lendm koordinované poradenstvi v oblasti provadéni Nafizeni o
pozadavcich na hygienu krmiv a souvisejicich schémat bezpecnosti. Clenové EFIP
spoleéné reprezentuji drtivou vétSinu vSech ,materidl(®, které vstupuji do
potravinového rfetézce prostfednictvim krmnych smési (obilovin, zpracovanych
rostlinnych nebo Zivo&inych produktd, pfisad a vedlejsich vyrobk( z potravinaiského
pramyslu).
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Historie konzultacniho procesu

- Rijen 2006 schiizka EFIP-FEFAC

- Prosinec 2006 schlzka EFIP-FEFAC

- Leden 2007 Schlize technického vyboru EFIP
- Leden 2007 Clenskéa schlize EFIP

- Unor 2007 Schiizka EFIP-FEFAC

- Bfezen 2007 Schlize technického vyboru EFIP
- Brezen 2007 Clenskéa schlize EFIP

- Kvéten 2007 Schlizka EFIP- FEFAC

- Cerven 2007 Clenskéa schlize EFIP

- Cervenec 2007 Clenskéa schlize EFIP

- Z&fi 2007 Schlize technického vyboru EFIP
- Rijen 2007 Clenskd schiize EFIP

- Listopad 2007 Clenskd schiize EFIP

- Leden 2008 Clenskéa schlize EFIP

- Brezen 2008 Schlize technického vyboru EFIP
- Kvéten 2008 Clenskéa schlize EFIP

- Cerven 2008 Clenskéa schlize EFIP

- Z&fi 2008 Schlize technického vyboru EFIP
- Za&fFi 2008 Clenskéa schlize EFIP

- Prosinec 2008 Clenskéa schlize EFIP

- Unor 2009 Clenskéa schlize EFIP

- Brezen 2009 Schlizka EFIP- FEFAC

- Duben 2009 Schlize technického vyboru EFIP
- Duben 2009 Zasedani Assalzoo

- Cerven 2009 Clenskéa schlize EFIP

- ZA&fi 2009 Schlize technického vyboru EFIP
- Prosinec 2009 Clenskéa schlize EFIP

- Leden 2010 Schlize technického vyboru EFIP

- Brezen 2010 Schlize technického vyboru EFIP
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EFIP

V souladu s vydanim narizeni o hygiené krmiv (Narizeni (ES) ¢. 183/2005), a zejména
s C¢lanky 7, 20 a 22 tohoto narizeni, vSechny vyznamné evropské asociace nebo
federace zastupujici odvétvi, ktera na trh EU dodavaji krmiva, pfijaly opatreni s cilem
zajistit, ze vsSechny jejich odvétvové prirucky budou spliovat zavazky vyplyvajici z
NaF. (ES) &. 183/2005, a obecné&ji vdech zakonnych pozadavkl v souvislosti s krmivy,
a ze odpovidaji prirucce Codex Alimentarius tykajici se spravné praxe krmeni zvirat
CAC/RCP 54-2004.

Tyto asociace ¢i federace vytvorily EFIP, Evropskou platformu krmnych
komponent. EFIP je dobrovolna platforma, jejimz cilem je hodnotit odvétvové
prirucky, sdilet zkusSenosti, spolupracovat a nabizet koordinované poradenstvi vSem
svym ¢lendm v souvislosti s provad&nim NatFizeni o pozadavcich na hygienu krmiv a
prislusnych bezpecnostnich schémat.

Clenové EFIP spole¢né reprezentuji drtivou vétsinu véech ,materialG", které vstupuji
do potravinového retézce prostrednictvim krmnych smési (obilovin, zpracovanych
rostlinnych nebo Zivo&inych produktd, pfisad a vedlejsich vyrobk( z potravinaiského
primyslu), at uZ jsou vyrobeny v Evropé&, nebo dovazeny ze tfetich zemi.

Clenem EFIP jsou tato sdruzeni:

e AAF - Association des Amidonniers et Féculiers - Evropsky Skrobarensky
primysl Asociace

* Evropsti pivovarnici

» CEFS - Comité Européen des Fabricants de Sucre

« CIAA - Konfederace potravinarského a ndpojového priimyslu EU

» COCERAL - Comité du Commerce des céréales, aliments du bétail, oléagineux,
huile d'olive, huiles et graisses et agrofournitures

« EFPRA - Asociace evropskych zpracovateld Zivodignych tukd

e FAMI-QS - Feed Additive and Premixture Quality System European Association

s FEDIOL - Prlmysl olejt a proteinovych krmiv EU

« Evropska asociace mlynard

AAF

AAF (Association des Amidonniers et Féculiers) je obchodni sdruzeni, které zastupuje
zame evropskeho Skrobarenského primyslu, a to jak na evropské, tak i mezinarodni
arovni. Skrobarensky primysl je prltomen v 21 evropskych zemich a v soucasné dobé
¢itd 24 ¢€lend a 7 pridruZzenych ¢&lenl. Kompletni seznam najdete na webovych
strankach AAF: http://www.aaf-eu.org/html/members.html
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FEDIOL

Fediol je evropska federace zastupujici evropsky primysl oleji a proteinovych krmiv.
Cleny FEDIOLu je 14 ndarodnich asociaci firem zabyvajicich se lisovanim semen a
zpracovatell oleje, které byly zaloZeny v rlznych zemich EU. Prostfednictvim sité
asociaci je k FEDIOLu pridruzeno 35 firem, napr. AAK, A.D.M, CARGILL, BUNGE, IOI
Loders Croklaan, Lipidos Santiga, Sovena, Thywissen, Wilmar Edible Oils,.... Uplny
seznam spolecnosti pridruzenych k asociacim FEDIOLu Ize nalézt na nasich
internetovych strankach: http://www.fediol.be/4/index.php

DODATEK C. 2: SEZNAM ZKRATEK

As: Arzén

B: Biologicka

C: Chemicka

Kat.: Kategorie

CCP: Kriticky kontrolni bod

Cd: Kadmium

CFU/g: Kolonie tvofici jednotky na gram
CIP: CiSténi na misté

DDT: dichlordifenyltrichloretan

EK: Evropska komise

EFIP: Evropska platforma slozek krmiv

EU: Evropska unie

FEFAC: Federace evropskych vyrobcl krmiv
SVP: Spravna vyrobni praxe

HACCP: Analyza rizik a kritickych kontrolnich bodd

HCH: Hexachlorcyklohexan

HCN: Kyanovodik

Hg: Rtut

ISO: Mezinarodni organizace pro normalizaci
MRL: Maximalni limit rezidui

Cs: Clenské staty

P: Fyzicka

PAU: Polycyklické aromatické uhlovodiky
Pb: Olovo

PCB: Polychlorované bifenyly

PCDD: Polychlorované dibenzo-para-dioxiny
PCDF: Polychlorované dibenzofurany
PRP: Program nezbytnych predpokladd
SFM: Bezpecné, poctivé a obchodovatelné
S02: Oxid siricity

T°C: teplota stupfitl Celsia

TEF: Faktor toxického ekvivalentu

WHO: Svétova zdravotnicka organizace
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