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DODATEK ¢. 3 - Odvétvovy referencni dokument o
zpracovani skrobu

la) Ovod

Evropsky &krobarensky primysl vyrabi v rdmci svych souhrnnych podnikatelskych
Qlénﬁ velké mnozstvi produktl pouzivanych v potravindch a krmivech.
Skrobdrensky primysl oddé&luje slozky obilovin a brambor za uUcelem jejich
zpracovani, a tak uspokojuje potreby cetnych odvétvi, ktera jsou jeho zakazniky.

Je nezbytn& nutné, aby Skrobarensky primysl vyrabé&l krmiva hospodarné a
bezpecné a aby ziskané produkty byly vhodné pro lidskou spotifebu a krmné Gcely.
Tuto skutednost doklada fakt, ze Skrobarensky primysl splfiuje véechny soudasné
evropské a narodni zakonné pozadavky na potraviny a krmiva. Mnoho slozek
potravin ziskanych ze $krobarenského primyslu se také pouzivd jako krmivo.
Jelikoz tato krmiva jiz splnuji prislusné pozadavky na bezpecnost potravin, nejsou
soucasti spisu tykajiciho se tohoto sektoru.

Pokud jde o materidly pro krmeni zvirat, c¢lanek 20 Narizeni Evropského
parlamentu a Rady ¢. 183/2005/ES, které stanovuje pozadavky na hygienu krmiv,
které nabylo ucinnosti dne 1. ledna 2006, umoznuje vytvareni odvétvovych
prirucek vyrobci krmiv, a také dodavateli krmiv, napfiklad AAF.

Skutecnost, ze pristup zaloZzeny na analyze nebezpedi a kritickych kontrolnich
bodi (HACCP) k fizeni rizik bezpeénosti potravin je v oblasti vyroby potravin
Siroce a Usp&&né realizovan, zdlrazfiuje potencidl takového pfistupu v ramci
krmivaFského primyslu. Nicméné systém HACCP sdm o sobé& nestaéi, a pokud se
maji projevit vyhody tohoto pristupu, museji se opirat o podporu managementu, o
sledovatelnost, jak je stanoveno v Narizeni ¢. 178/2002 (ES), o komunikaci v
celém podniku / sektoru a o vnitini monitoring a kontrolu véech procesd vyroby a

distribuce krmiv.

VSeobecnym uplathovanim zasad HACCP na vsSechny faze vyroby sSkrobu jsou
evropéti vyrobci schopni zajisfovat krmiva rostlinného pdvodu, kterd jsou
bezpecna pro nejen pro krmné Ucely, ale ktera nemaji ani Skodlivy dopad, pokud
jde o bezpecnost lidského spotrebitele v rdmci potravinového retézce.

Clenské firmy AAF upozorfiuji na tyto skutecnosti:

« Diky rostlinnému plvodu surovin zpracovavanych $krobarenskym odvétvim
a diky povaze krmiv jsou rizika pro odvétvi krmiv omezena a je usnadnéno
jejich fizeni.

« Je tfeba zminit silnou dynamiku pokroku ve krobarenském prdmyslu, z niz
maji uZitek vSichni zakaznici: vétdina produktl Skrobarenského primyslu je
totiz uréena nejen jako krmivo, ale také pro potravinarsky, farmaceuticky a
dal&i primysl.
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e Vyrobci skrobu velmi peclivé dodrzuji predpisy a zavazné pozadavky na
kvalitu ve vdech oblastech &innosti svych zdkaznik(. Tyto pozadavky vedly k
vytvoreni systému zajisténi kvality, které maji ndsledné pozitivni vliv na
vSechny nase produkty.

« Skrobarensky prdmysl je tudiz silné orientovan na kontrolu kvality:

o ISO 9001:2008 (v&etn& pokynd pro pouZivani programu HACCP),
registracni procesy zahajené od pocatku devadesatych let pro vétsinu
¢innosti v nasem podnikani;

o Programy na zlepSovani kvality zaclenujici principy metody HACCP
pro vSechny produkty;

o RozSifeni certifikaci ISO anebo programu HACCP na vSechny suroviny
urcené jako krmivo.

Zvlastni pozornost byla vzdy vénovana dodavkam surovin: zvySené
sledovatelnosti, postupim pro zajist&ni kvality uplatiované na nase dodavatele,
systémum zjistovani (napt. mykotoxind v pdenici a kukufici), zavadéni dohod o
zlepdovani, auditdm, atd.

Odvétvovy referencni dokument o zpracovani skrobu
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Seznam pouzitych zkratek:

As: Arzén

Cd: Kadmium

CIP: Cisténi na misté

CCP: Kriticky kontrolni bod

CFU/g: Kolonie tvofici jednotky na gram
DDT: dichlordifenyltrichloretan

SVP: Spravna vyrobni praxe

HACCP: Kriticky kontrolni bod analyzy rizik
HCH: Hexachlorcyklohexan

HCN: Kyanovodik

Hg: Rtut

ISO: Mezinarodni organizace pro normalizaci
MRL: Maximalni limity rezidui

PAU: Polycyklické aromatické uhlovodiky
Pb: Olovo

PCB: Polychlorované bifenyly

SFM: Bezpecné, poctivé a obchodovatelné
S02: Oxid siricity

T°C: teplota ve stupnich Celsia

Odvétvovy referencni dokument o zpracovani skrobu
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‘ b) Vycet krmiv

Krmné suroviny ze Skrobarenského primyslu splfiujici zakonem dané definice
surovin (Nafizeni 2009/767, Definice). Nicméné sloZeni vyrobkl uvadénych na trh
se muze lisit podle vyrobnich zadvodQ, vyrobnich ndstroji a procest a podle trznich
prilezitosti.

Nasledujici seznam je nelplnym vy&tem hlavnich produktl &krobarenského
primyslu, které jsou uréeny k pouziti v podob& krmnych surovin vyrobci krmiv;
dale uvedené definice jsou prevzaty z Narizeni 2009/767 (s prihlédnutim k
primyslovému Zargonu).

o Kukufi&né glutenové Vedlejsi produkt vyroby kukuficného Skrobu
krmivo nebo kukuficné  mokrou cestou. Sklada se z otrub a lepku, k nimz
Krmivo mohou byt pfidavany az do obsahu 15 % zlomky

kukufice vzniklé pti tfidéni a/nebo zbytky vyluhl
pouzivanych pro vyrobu alkoholu nebo jinych
derivatd &krobu. Produkt mdZe také obsahovat
zbytky po extrakci oleje z kukufi¢nych

kli¢kl ziskanych rovnéz mokrou cestou.

o Kukufi¢ny lepek Suseny vedlejSi produkt pri vyrobé kukuri¢ného
Skrobu. Sklada se zejména z lepku ziskaného
béhem oddélovani Skrobu.

o Expeler z kukufi¢nych Produkt pfi vy'/robéooleje, ktery se ziskava extrakci
KlickS kukuriénych klicku zpracovanych suchou nebo
mokrou cestou, na nichz jesté ulpivaji castice

endospermu a osemeni.

o Pgeni¢ny lepek Suseny vedlejsi produkt pfi vyrobé psSeni¢ného
Skrobu. Sestava zejména z lepku ziskaného pfi
oddélovani skrobu.

o PZeni&né glutenové VedlejSi produkt pfi vyrobé psSenicného Skrobu a
Krmivo lepku. Sklada se z otrub, ze kterych mohly byt téz
¢astecné odstranény klicky, a z lepku, ke kterému
mohou byt pfiddna velmi mald mnoZstvi zlomkd
¢iténych zrn a velmi mald mnoZstvi zbytkd z

procesu hydrolyzy Skrobu.

o PZeni¢nd mouka krmna VedlejSi produkt pfi vyrobé mouky z precisténé
pSenice nebo loupané Spaldy. Sestava zejména z
¢astic vnéjdich oball a z &asti zrn, které nejsou
zbaveny endospermu tak dokonale jako u
pSeni¢nych otrub.

Odvétvovy referencni dokument o zpracovani skrobu
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o Nativni €krob Technicky Cisty Skrob ziskavany z brambor,
pSenice, kukufice nebo jinych obilovin.

o Bramborova bilkovina Suseny vedlejsi produkt pfi vyrobé Skrobu, ktery
sestava zejména z bilkovinnych sloZzek ziskanych
pri oddélovani sSkrobu.

o Bramborova vildknina Suseny produkt pfi vyrobé skrobu z brambor.

(= susena bramborova
dren)

o Zahu&téné plodové vody Vedlejsi produkt pfi vyrobé bramborového Skrobu,
7 brambor. ze kterého byl ¢astecné odstranén protein a voda.

VySe uvedeny seznam bude v pripadé potfeby upravovan v zavislosti na
primyslovém vyvoji ve Skrobarenském odvétvi nebo v piipadé nového vyvoje
predpist EU tykajicich se krmnych surovin, jako napf. revize Katalogu krmnych
surovin.

VySe uvedeny seznam neni vycerpavajici. Ostatni suroviny (napf. jeCmen a ryze) a
dalsi vstupni materiadly (které mohou byt specifické pro tovarny nebo vychazeji z
pozadavkl trhu) a vSechny sloZzky potravin proddvané také jako povaZzovany za
krmné suroviny v pusobnosti ,PFiru¢ky Spolecenstvi ke spravné praxi vyroby
bezpecnych krmiv". Pro vSechny vyrobky prodavané jako krmiva musi byt k
dispozici hodnoceni rizik v souladu s potfebami priloze 3.

Pfesné sloZeni vyrobk( proddvanych krmivaiskému primyslu lze nalézt v
obchodnich dokumentech (zdznamovych listech) kazdého vyrobce skrobu.

Odvétvovy referencni dokument o zpracovani skrobu
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‘ c) Vyvojové diagramy

Vyrobni diagramy uvedené dale jsou zakladni schémata (tj. priklady) pro vyrobu
Skrobu z pé&enice, kukufice a brambor, ale kazdy vyrobni zdvod muZe uvadét
zvlastni aspekty.

Specifické krmné suroviny jsou v diagramech podtrzeny. Nicméné kromé etanolu
mohou byt vSechny ostatni vyrobky pouzity pro krmné Ucely i jako potraviny.

Nelze je povazovat za standardni postup, ktery maji Skrobarenské firmy aplikovat.

Kazda firma se muZe svobodné rozhodnout, jaky design by kaZdad jednotka
primyslového zpracovani méla mit.

Symboly

Hlavni proces

Krok procesu

Material

:

Zacatek procesu nebo zakondceni

Rozhodnuti

Odvétvovy referencni dokument o zpracovani skrobu
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1. VYROBA KUKURICNEHO SKROBU

1. Citéni za sucha: prosévani a nasavani necistot a Ulomkd zrn. Odstranény
jsou casti nevhodné pro krmné Gcely. Casti vhodné pro pouziti v krmivech
se prodavaji jako takové nebo se zapracuji do glutenového krmiva.

2. Zvlh¢ovani: zrno vlozit do vody, aby se oddélily rozpustné slozky (= tekuty
vyluh). Prostfedek na kontrolu mikroorganismu se pfidava s cilem zabranit
nespravné fermentaci.

3. Odkli¢ovani: klicky se oddéluji od zrna diky rozdilu hustoty pfi cyklonovani.

4. Prosévani: produkt prochazi sitem. Castecky vldkniny zGstavaji na situ / kal
tvoreny Skrobem a proteinem prochazi sitem.

5. Rafinace: Skrob oddéleny od bilkovin na zakladé rozdilné hustoty prochazi
odstredivym extraktorem.

6. Lisovani: olej oddéleny z kli¢kl diky mechanickému tlaku.

Odvétvovy referencni dokument o zpracovani skrobu



1. VYROBA KUKURICNEHO SKROBU - ZAKLADNI SCHEMA

aAf
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Piijem
kukufice

'

Suseni 1 >

Zlomky

l

Tekuty vyluh 4— Zvlh¢ovani 2
Odpatovani Prvni mleti
v
Vyluh Odklidovni 3 >
Druhé mleti .
Suseni
Prosévani 4 Rafinace 5 Voda Lisovani 6
v ;
v v v
Vlaknina « .
Skrobovy kal Klicky Olej
Suseni / L \
v
+ Fermentace / Zpracovani Proces Zpracovani Bilkov
. destilace nativniho hydrolyzy modifikované ina
Viéknina skrobu ho $krobu
Lihovarské Alkohol Nativni §krob Produkty Modifikov Filtrace
vypalky hydrolyzy any $krob
v Suseni
v Kukufti¢né Kukufice
glutenové krmivo Lepek
9
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Odvétvovy referencni dokument o zpracovani skrobu
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2. VYROBA PSENICNEHO SKROBU

10

1.

Vstupni pSenice se vycisti a rozemele na mouku. PSeni¢né otruby a nakonec
i pSenicné klicky se oddéli od mouky prosatim.

. Mouka se smicha s vodou, vytvofri se tésto a fyzicky se oddéli Skrob a lepek.

. Mokry lepek se promyje vodou s cilem odstranit zbytky Skrobu a susi se na

pSeni¢ny lepek. Mokry lepek je mozné ¢astecné hydrolyzovat a také vyrobit
hydrolyzovany lepek.

. Skrobovy kal se proplachne vodou a Ize jej:

o susit a vyrabét nativni pseni¢ny sSkrob;

o fyzikdlné a/nebo chemicky upravit a susit a nasledné vyrabét
modifikované pSeni¢né skroby;

o hydrolyzovat kyselou hydrolyzou a/nebo enzymy za Ucelem vyroby
Fady produktl hydrolyzy $krobu.

. Frakce 8krobu oddé&lend b&hem promyvani se mlze pouZivat jako krmivo

(tekuty pSeni¢ny skrob) nebo pfi vyrobé etanolu (ve vyvojovém diagramu
neni zobrazeno).

. Frakce tekutych slozek z oddélovani skrobu a lepku je mozné pouzit pro

vyrobu alkoholu, nebo koncentrovat a pouzit jako takové v krmivech
(pSeni¢né rozpustné frakce), nebo se pridavaji do pseniénych otrub k
vyrobé pseni¢ného glutenového krmiva.

. PFi vyrobé etanolu se &krob enzymaticky hydrolyzuje na cukry a za pdsobeni

kvasinek fermentuje na etanol. Etanol se oddéli destilaci a zbyvajici
rozpustné frakce se koncentruji a pouziji bud jako krmivo (vypalky a tekuté
frakce), nebo se pridaji do pSeni¢ného glutenového krmiva.

Odvétvovy referencni dokument o zpracovani skrobu
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2. VYROBA PSENICNEHO SKROBU - ZAKLADNI SCHEMA

Psenice 1

v

Piijem

l

Cisténi ——

I

Mleti/
Prosévani >

Voda >

Separace/

Voda > Rafinace

Voda
\ 4 v
Mokry lepek Skrob
3 okry lepe Kal :0 Koncentrace
4 %
Lepek Skrob Koncentrované
modifikace Tekuté frakce
produkce
I Konverze Alkohol Lihovarské
/rafinace Produkce vypalky
hydrolyzatu
Pieniény
semeny > Nativni
Lepek produkce
A 4 A 4 A 4
Michani/suseni

A 4 i 4 i

Hydrolyzova Nativni Produkty Lo Alkohol PSeni¢ny
ny pSeniény Skrob hydrolyzy Skrob one glutenové
lonal- -
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3. VYROBA BRAMBOROVEHO SKROBU

1. PrFi pfijmu brambor se odebere vzorek ke kontrole kvality.

2. Brambory se omyji a odstrani se nezadouci slozky jako listi, pisek a kaminky. Pro
zabranéni nadmérnému pénéni se pridavaji nékteré potravinarské protipénivé
prisady.

3. Cisté brambory se rozdrti a pfida se antioxidant.

4. Z rozdrcenych brambor se od sebe pomoci technik zaloZzenych na gravitacnim
principu odlucuje bramborovy Skrobovy kal, plodova voda z brambor a bramborova

dren.

5. Skrobovy kal je upraven chemickou a/nebo fyzikdlni metodou a vysuden na
modifikovany Skrob.

6. Skrobovy kal se hydrolyzuje kyselinou nebo enzymy a susi na hydrolyzovany $krob.
7. Skrobovy kal se zbavi vody a vysusi na nativni bramborovy $krob.
8. Bramborova dfen se mechanicky zbavi vody a vznikne krmna bramborova dren.

9. Regulérni bramborovou dfen je mozné dale susit na suché granule - susena
bramborova dren.

10.Plodova voda z brambor se zahfeje pomoci pary a bilkovinné slozky koaguluji. Pro
zabranéni nadmérnému pénéni se pridavaji nékteré potravinarské protipénivé
prisady.

11.Koagulované bilkoviny se z plodové vody oddéli pomoci technik na gravitacnim
principu.

12. Protein se vysusi na krmny produkt bramborovy protein.

13.Bramborovy protein se smisi s vodou a kyselinou, ¢imZ se vyrobi bramborovy
protein (purifikovany).

14.Smés vody a koagulovaného proteinu se rafinuje s cilem odstranit z bilkovin
pfirodni glykoalkoloidy.

15. Rafinovany protein je zbaven vody pomoci technik na gravitacnim principu.
16. Rafinovany protein se vysusi na krmny produkt bramborovy protein (purifikovany).

17.Plodova voda z brambor se zahfiva k odpafeni vody a k vyrobé zahusténé plodové
vody.

Hodnota pH se zkontroluje a nasledné upravi pomoci regulatord pH regulaénich v rliznych
fazich vyrobniho procesu.

12

Odvétvovy referencni dokument o zpracovani skrobu
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3. VYROBA BRAMBOROVEHO SKROBU - ZAKLADNI SCHEMA (1 ze 2)

Brambory

v

Piijem 1

Voda

>V

Cisténi / prani 2

Antioxidant

g Kaminky,

listi, pisek

= 4

Drceni 3

Voda

>y

Separace /
rafinace 4

v

\ 4

Bramborovy $krobovy
kal

> 5

v

Plodova voda z

brambor

Modifikace Skrobu

O,

Bramborova
dient

Odstranéni vody 8

|

Bramborova
drenn

Hydrolyzy $krobu
> p ydrolyzy
Vyroba nativniho
Skrobu
L » S

|

Suseni 9

Nativni bramborovy

§krob

v
Hydrolyzovany Modifikovan Susena
bramborovy y bramborova
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3. VYROBA BRAMBOROVEHO SKROBU - ZAKLADNI SCHEMA (2 ze 2)

Protipéniva >

Para —P Koagulace 10

Separace 11

Bramborova — > Plodova voda z

bilkovina brambor

v

Suseni 12 Voda, Odpatovani 17
kyselina

\ 4

Suspendace 13

'

Rafinace 14

'

Odstranéni vody 15

'

Suseni 16
4
Bramborova Bramborova bilkovina —p_Zhus(tienab IOd‘E)V‘i
bilkovina (purifikovana) voda z brambor
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‘ d) Shrnuti pristupu analyzy rizik v souvislosti se skrobarenskym odvétvim

Pri sestavovani seznamu potencialnich rizik by mél provozovatel brat nalezité v
uvahu:

Smeérnici o nezadoucich latkach v krmivech (2002/32/ES)

Narizeni o geneticky modifikovanych  potravinach a  krmivech
(1829/2003/ES).

Narizeni o uvadéni na trh (767/2009/ES)

Doporuceni Komise o prevenci a shnizovani fusariovych toxinG v
obilovinach a vyrobcich z obilovin (2006/576/ES).

Nafizeni o maximalnich limitech rezidui pesticidd v potravindch a krmivech
rostlinného a zivocisného plvodu (396/2005/ES).

Nasledujici seznam ptikladd neni kompletni a mél by byt upraven v zavislosti na
okolnostech.

Biologicka rizika

o

Relevantni Vegetativni Patogeny podle smérnice SVP o krmivech a
souvisejici mikrobiologicka kritéria.

Potencialni chemicka rizika

o

Vyrobni  chemikadlie, dinidla, napf. enzymy, latky  kontrolujici
mikroorganismy, reguldtory pH, antioxidanty, mineralni Ziviny pro
fermentaci

Biocidy

Mykotoxiny

Tézké kovy

Rezidua pesticidl

PCB, dioxiny

Polycyklické aromatické uhlovodiky (PAU)
maziva

Skodlivd semena

Obalové materidly pro kontakt s potravinami (véetné tist&nych odkazd,
novin, panell, surovin kontakt baleni (véetné tiskovych odkazl, papiru a
tabuli, povlakd...)

Chemikalie na hubeni $kdadci

15
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Pouziti pomocné latky je obsaZeno v analyze nebezpeci vypracované
provozovatelem v souladu s poZadavky oddilu 6 PFirucky.

Rizika fyzické kontaminace
o Kov
o Sklo

o Veskeré dalsi zavazné fyzické kontaminace.

Riziko radioaktivity

o Radionuklidy (po jaderné havarii)

16
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e) Pristup k charakterizaci nebezpeci v souvislosti se skrobarenskymi
produkty prodavanymi jako krmivo, zaloZzeny na rizicich

Nasledujici tabulka predkldda charakterizaci nebezpeli v souvislosti se
Skrobarenskymi produkty prodavanymi jako krmivo. Pro lepsSi pochopeni
nasledujicich tabulek hodnoceni rizik viz hlavni text EFISC, odstavec 6.

Tato rizika nelze povazovat za kompletni a mohou se mezi vyrobci sSkrobu lisit v
zavislosti na individualnich a konkrétnich podminkach zpracovani u jednotlivych
vyrobcd.

Vyrobci Skrobu zpresnili rizika na Uroven odpovidajici jejich specifickym provoznim
podminkam.

Mimoto v téchto tabulkdch nejsou uvadény zadné CCP vzhledem k tomu, Ze
rozhodnuti vedouci k vytvoreni takového CCP by meélo odpovidat realité kazdého
zdvodu nebo zpracovatelské linky.

Byly zvazovany tri kategorie rizik:
Biologicka rizika;
Chemicka rizika a
Fyzicka rizika.

Je mozné vybrat si ze dvou druhi pristupli. Ty jsou specifikovany ve
schématu 1 a 2 uvedeném nize.

. Schéma ¢. 1: Priklad ¢. 1 k obecnému odvétvovému pFistupu analyzy
rizik, v souvislosti s krmnymi surovinami na bazi psenice a kukuFice ze
zpracovani skrobu

Toto schéma popisuje mozna rizika pro kazdou ze zpracovavanych surovin v
obecném smysilu.

Slozka: SUROVINY (KUKURICE a PSENICE)

Riziko Kat. [Sance |zavaznost |T¥ida |Rozho |Motivace |Pravni Kontrolni Poznamky
rizika |dovaci predpisy |opatfeni
strom
Pfimési |Ph [Velkd |Mala 3 viz v pozdéjsich jakost SFM +
kontrolni fazich; k plany ISO 9001
opatreni a obecnym
poznamky vyrobnim

krok8m musi
patfit Cisténi
(magnety,
filtry)
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. Schéma ¢C. 2: Priklad é. 2 - Pristup na zakladé kroki ve vyrobé

Pro kazdy krok procesu tabulka definuje potencidlni rizika s uvedenim jejich miry
pravdépodobnosti a zavaznosti a naslednou tfidu rizika. V tabulce jsou také
uvedeny vysledky rozhodovaciho stromu a prislusna kontrolni opatfeni. V kontextu
této prirucky neni mozné predlozit zadné teoretické vysledky v souvislosti s
rozhodovacim stromem, ktery zavisi na kontrolnich opatrenich konkrétné v
kazdém zpracovatelském zavodé.

OBECNY PRISTUP ANALYZY
RIZIK V SOUVISLOSTIS .....

FAZE PROCESU:! MLETI

Riziko

Kat.

Sance

Zavaznost

Trida
rizika

vaci
strom

Rozhodo

Motivace

Pravni
pFedpisy

Kontrolni
opatreni

Pozna
mky
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

PRIKLAD é. 1. Pﬁ.iSTUP ANAL YZY RIZIK V SOUVISLOSTI S KRMIVEM VZNIKLYM Z VYROBY SKROBU Z
OBILOVIN (KUKURICE A PSENICE)

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V

SOUVISLOSTI S KRMIVEM VZNIKLYM Z

VYROBY SKROBU Z OBILOVIN

Slozka: SUROVINY (KUKURICE a PSENICE)

Riziko Kategorie |Sance Zavaznost |Trida |Pravni predpisy Kontrolni opatfeni Poznamky
rizika
PFimési Fyzicka Velka Mala 3 V pozdéjsich fazich; k obecnym Jakost SFM + plany 1S09001
vyrobnim kroklm musi patFit &igténi
(magnety, filtry)
Pesticidy, mykotoxiny, |Chemicka Stredni Stredni 3 Nafiz. 396/2005/ES Aktivni G¢ast na kontrole systémd Jakost SFM a/nebo specifikace
tézké kovy Smér. 2002/32/ES pro monitorovani kontaminantd dodavateld + plany 1SO9001 +
Nafiz. 2006/576/ES sledovatelnost ze sila dodavatele
Létajici ptaci Biologickd |Stredni Stredni 3 Uzaviené budovy Plany ISO9001
Hmyz a hlodavci Biologicka Stiredni Stiredni 3 Jakost SFM a/nebo specifikace
dodavateld + plany 1SO9001 +
sledovatelnost ze sila dodavatele
KFizovéa kontaminace Biologickd |Stredni Velka 4 Myti dopravnich prostfedk{l + Plany ISO9001 a/nebo specifikace
béhem prepravy kontrola prepravy zpate¢nim dodavateld
smérem
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V
SOUVISLOSTI S KRMIVEM VZNIKLYM Z
VYROBY SKROBU Z OBILOVIN

Slozka: VODA

Riziko Kategorie |Sance Zavaznost Trida |Pravni predpisy Kontrolni opatfeni Poznamky
rizika
Obecné Fyzicka Mala Stredni 2 Filtrace + dodrzeni norem pro V pozdéjsich fazich; obecné kroky
pitnou vodu zpracovani jsou cisténi
KFizova Chemicka Mala Stiredni 2 Vyhrazené vodni okruhy
kontaminace
Pesticidy, tézké |Chemicka Mala Stredni 2 Nariz. 396/2005/ES Vyhrazené vodni okruhy
kovy, uhlovodiky Smeér. 2002/32/ES
Louzeni kov{ Chemicka Mala Stredni 2 Inertni kontaktni materialy;
stavebni normy
Patogenni Biologicka Mala Velka 3 Vyhrazené vodni okruhy

mikroorganismy
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OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V
SOUVISLOSTI S KRMIVEM VZNIKLYM Z
VYROBY SKROBU Z OBILOVIN

Vyrobni prisady: CHEMICKE PRISADY
(protipénivé latky, acidifikacni nebo alkalizacni cinidla, SO, a derivaty,

enzym katalyzujici soli...)

Riziko Kategorie |Sance Zavaznost Trida |Pravni predpisy Kontrolni opatfeni Poznamky
rizika
Tézké kovy Chemicka Mala Stredni 2 Smeér. 2002/32/ES Smluvni specifikace pfisad Plany ISO9001
zahrnujici adekvatni pozadavky
na potraviny
KFizova Chemicka Mala Stiredni 2 On-line monitorovani procest

kontaminace

(pH, senzorické, mira spotieby),
spravné oznacovani chemickych
nadob

Plany 1S09001
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V
SOUVISLOSTI S KRMIVEM VZNIKLYM Z
VYROBY SKROBU Z OBILOVIN

Vyrobni prisady: ENZYMY (zejména ty, které jsou specifické pro vyuziti v
ramci vyroby skrobu)

mikroorganism
Y

zahrnujici adekvatni pozadavky na
potraviny

Riziko Kategorie |Sance Zavaznost Trida |Pravni predpisy Kontrolni opatfeni Poznamky
rizika
KFizova Biologicka Mala Mala 1 On-line monitorovani procest Plany 1S09001
kontaminace (mira spotfeby), spravné
oznacovani nadob s enzymy
Toxicita Biologicka Mala Velka 3 Smluvni specifikace pFisad Plany 1S09001
zahrnujici adekvatni pozadavky na
potraviny
Patogenni Biologicka Mala Velka 3 Smluvni specifikace pFisad Plany 1S09001
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V ) Vyrobni prisady: FILTRACNI POMUCKY (filtraéni hlinka, silikat, uhli,
SOUVISLOSTI S KRMIVEM VZNIKLYM Z VYROBY |celul6zové vlakno...)
SKROBU Z OBILOVIN

Louzeni kovd Chemicka Mala Stredni 2 Smluvni specifikace pFisad Plany 1S09001
zahrnujici adekvatni pozadavky
na potraviny

Kfizova Fyzicka Mala Stredni 2 Filtrace v pozdéjsich fazich Plany ISO9001
kontaminace procesu
OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V Materialy: MATERIALY PRICHAZEJiCi DO KONTAKTU (zafizeni, obal...)

SOUVISLOSTI S KRMIVEM VZNIKLYM Z VYROBY
SKROBU Z OBILOVIN

Louzeni kovd Chemicka Mala Stredni 2 Smluvni specifikace pFisad Plany 1S09001
zahrnujici adekvatni pozadavky
na potraviny

Patogenni Biologicka Mala Velka 3 Smluvni specifikace pFisad Plany 1S09001
mikroorganismy zahrnujici adekvatni pozadavky
na potraviny
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V
SOUVISLOSTI S KRMIVEM VZNIKLYM Z
VYROBY SKROBU Z OBILOVIN

Faze procesu: RIZENI VYROBNIHO PROCESU

Riziko Kategorie Sance Zavaznost Trida |Pravni predpisy Kontrolni opatfeni Poznamky
rizika

PFimési Fyzicka Stredni Mala 2 Vyhrazené budovy a obvody. Filtry, |Plany ISO9001

sita, hygiena personalu

(odévy), postupy pfi praci se sklem,

spravné provadéni udrzby
Hmyz a Biologicka Stredni Mala 2 Ochrana budov, Cistici programy + Sanitace + plany 1S09001
hlodavci systém kontroly $kddcl jako soucast

programu nezbytnych predpokladd
Patogenni Biologicka Stredni Velka 4 Uzaviené linky, nizka Podrobna studie HACCP +
mikroorganismy pravdépodobnost rlstu pres plany ISO9001 + analyzy

suroviny, faze s vySsimi teplotami a

niz§imi rozsahy pH, vyuziti SO2 +

pravidelné kontroly hotovych

vyrobkd
Nedostatec¢na Biologicka Stredni Velka 4 Skoleni zaméstnanct v oblasti Plany ISO9001
hygiena hygieny, vhodny odév, pracovni

pokyny tykajici se Cisténi
Tézké kovy, Chemicka Stredni Velka 4 Nafiz. 396/2005/ES Znalosti tykajici se prenosu Plany ISO9001 + hloubkové
mykotoxiny, Smeér. 2002/32/ES chemickych kontaminantt ze surovin | HACCP + Analyzy
pesticidy Nafiz. 2006/576/ES na konecny produkt. Predpovédi

okolnosti sklizné + pravidelné

kontroly hotovych vyrobkd
PFimé suseni Chemicka Stredni Stredni 3 Smeér. 2002/32/ES Osvédcené postupy pfi udrzbé Zabrarnite vzniku sazi +
(PAU, oxidy Nafiz. 183/2005/ES horakd hloubkova studie HACCP +
dusiku), dioxiny spravné provadéni udrzby
KFizova Chemicka Mala Stredni 2 Vyhrazené obvody, vyhrazené sklady | Plany 1SO9001

kontaminace

chemikalii
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V
SOUVISLOSTI S KRMIVEM VZNIKLYM Z
VYROBY SKROBU Z OBILOVIN

Faze procesu: KONTROLA SKLADOVANI a PREPRAVY

Riziko Kategorie Sance Zavaznost Trida |Pravni predpisy Kontrolni opatfeni Poznamky
rizika
KFizova Chemicka Stiredni Stiredni 3 Specifikace smluvniho dopravce Plany 1S09001
kontaminace s
produkty
pfepravovanymi
zpatec¢nim
smérem
Tvorba Chemicka Mala Velka 3 Smeér. 2002/32/ES Dobra kontrola skladovani; uzaviené | Plany ISO9001
mykotoxind Nafiz. 2006/576/ES skladovaci prostory, kontrola
vihkosti a teploty + pravidelné
monitorovani hotovych vyrobkl
Pesticidy Chemicka Mala Stredni 2 Nafiz. 396/2005/ES Dezinfekci sila musi provadét Plany 1S09001
Smér. 2002/32/ES kvalifikované osoby
Patogenni Biologicka Mala Velka 3 Kontroly vlhkosti a teploty + Plany 1S09001
mikroorganismy pravidelné monitorovani hotovych
vyrobkd
Hmyz a hlodavci |Biologicka Stredni Mala 2 Kryté prostory skladovani a nakladky | Sanitace + plany 1ISO9001

+ systém kontroly $kidcd
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

PRIKLAD é&. 2: ZPRACOVANI BRAMBOR; VYROBA SKROBU A VEDLEJSICH PRODUKTU

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V
SOUVISLOSTI S BRAMBOROVYM

Faze procesu: 1 PRIJEM

odrlid, monitorovéni obsahu
solaninu v bramborové bilkoviné

SKROBEM
Riziko Kategorie |Sance Zavaznost |Trida |[Pravni predpisy Kontrolni opatfeni Poznamky
rizika
Silné shnilé | Biologicka Vstupni kontrola, prohlidka HACCP nebo plany I1SO 9001
brambory Sttedni | Mala > nakladnich automobil, odstrané&ni
Kaminky, Fyzicka Vstupni kontrola, prohlidka HACCP nebo plany I1SO 9001
sklo, plasty, nakladnich automobil Cigténi
dfevo, kov, L ] brambor, odstranéni
karton, Stredni Mala 2
pisek, plida
Rezidua Chemicka Smér. 91/414/ES Nar. | Certifikovani péstitelé brambor HACCP nebo plany ISO 9001
pesticidd, 396/2005/ES Monitorovéni kontaminantd
tézké kovy Stredni Stredni 3 Smér. /2002/32/ES
Pfirodni Chemicka Smeér. 2002/53/ES Certifikovani péstitelé brambor, HACCP nebo plany ISO 9001
kontaminant Povolené odridy brambor jsou
y (solanin) Stredni | Stfedni 3 uvedeny v narodnim seznamu

26




aAf

—
KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V
SOUVISLOSTI S BRAMBOROVYM

Faze procesu: 2 CISTENI/MYTI

SKROBEM
Riziko Kategorie |Sance Zavaznost |Trida |[Pravni predpisy Kontrolni opatfeni Poznamky

rizika
Kontaminac | Chemicka Mala Stredni 2 Nariz. 183/2005/ES Monitorovani vody HACCP nebo plany I1SO 9001
e vody
Kontaminac | Biologicka Mala Stredni 2 Nafiz. 183/2005/ES Monitorovani vody HACCP nebo plany 1SO 9001
e vody

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V
SOUVISLOSTI S BRAMBOROVYM

Faze procesu: 3 DRCENI

SKROBEM
Riziko Kategorie |Sance Zavaznost |Trida |[Pravni predpisy Kontrolni opatfeni Poznamky
rizika
Nadmérné Chemicka Mala Mala 1 Kontrola procesu a hotového HACCP nebo plany I1SO 9001
pouzivani vyrobku
c¢inidel

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V
SOUVISLOSTI S BRAMBOROVYM

Faze procesu: 4 SEPARACE/RAFINACE

SKROBEM
Riziko Kategorie |Sance Zavaznost |Trida |[Pravni predpisy Kontrolni opatfeni Poznamky

rizika
Kontaminac | Chemicka Mala Velka 3 Nariz. 183/2005/ES Monitorovani vody HACCP nebo plany I1SO 9001
e vody
Kontaminac | Biologicka Mala Velka 3 Nafriz. 183/2005/ES Monitorovani vody HACCP nebo plany 1SO 9001
e vody
Mikrobidlni | Biologicka Mala Velka 3 Promyvaci voda, CIP HACCP nebo plany 1SO 9001
rst
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V Faze procesu: 5 ODSTRANOVANI VODY/SUSENI nativniho bramborového $krobu
SOUVISLOSTI S BRAMBOROVYM
SKROBEM
Riziko Kategorie Sance |Zavaznost |TFida |Pravni predpisy Kontrolni opatfeni Poznamky
rizika
Nové Chemicka Mala Stredni Kontrola hotakd pfimych susi¢ek HACCP nebo plany ISO 9001
vzniklé 2
chemické
latky
OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V Faze procesu: 6 ODSTRANOVANI VODY/SUSENI hydrolyzovaného bramborového
SOUVISLOSTI S BRAMBOROVYM skrobu
SKROBEM
Riziko Kategorie Sance |zZavaznost |Riziko |Pravni pFedpisy Kontrolni opatfeni Poznamky
Nové Chemicka Mala Stredni 2 Kontrola hotak{ primych susic¢ek HACCP nebo plany I1SO 9001
vzniklé
chemické
latky
Nadmérné [Chemicka Mala Stredni 2 Kontrola procesu a hotového vyrobku HACCP nebo plany 1SO 9001
pouzivani
c¢inidel
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V

Faze procesu: 7 ODSTRANOVANI VODY/SUSENI modifikovaného bramborového

SOUVISLOSTI S BRAMBOROVYM Skrobu
SKROBEM
Riziko Kategorie Sance |zZavaznost |TFida |Pravni pfedpisy Kontrolni opatfeni Poznamky
rizika
Nové Chemicka Mala Stredni 2 Kontrola hotakd pfimych susi¢ek HACCP nebo plany ISO 9001
vzniklé
chemické
latky
Nadmérné [Chemicka Mala Stredni 2 Kontrola procesu a hotového vyrobku HACCP nebo plany 1SO 9001
pouzivani
c¢inidel

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIKV
SOUVISLOSTI S BRAMBOROVOU DREN{

Faze procesu: 8 ODSTRANENI VODY Z BRAMBOROVE DRENE

Riziko Kategorie Sance |zavaznost |TFida |Pravni piredpisy Kontrolni opatfieni Poznamky

rizika
Mikrobidlni | Biologicka Mala Stredni 2 CIP HACCP nebo plany 1SO 9001
rdst
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V
SOUVISLOSTI SE SUSENOU BRAMBOROVOU

Faze procesu: 9 SUSENI

pouzivani Cinidel

vyrobku, potravinarské protipénivé
prisady

DRENI
Riziko Kategorie Sance Zavaznost |Trida |Pravni predpisy |Kontrolni opatieni Poznamky
rizika
Nové vzniklé Chemicka Mala Stredni 2 Kontrola hotakd pfimych susi¢ek Plan HACCP
chemické latky
OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V Faze procesu: 10 KOAGULACE
SOUVISLOSTI S BRAMBOROVOU
BILKOVINOU
Riziko Kategorie Sance Zavaznost |T¥ida |Pravni predpisy |Kontrolni opatieni Poznamky
rizika
Mikroorganismy Biologicka Stiredni Mala 2 Vstrikovani pary HACCP nebo plany 1SO 9001
Nadmérné Chemicka Mala Stredni 2 Kontrola pH, kontrola hotového HACCP nebo ISO 9001
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V
SOUVISLOSTI S BRAMBOROVOU
BILKOVINOU

Faze procesu: 11 ODSTRANENI voDY

Riziko Kategorie Sance Zavaznost Trida Pravni predpisy |Kontrolni opatfeni Poznamky

rizika
Mikroorganis [ Biologicka Stredni Velkd 4 CIP HACCP nebo plany IS09001
my CCP: teplota susicky

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V
SOUVISLOSTI S BRAMBOROVOU
BILKOVINOU

Faze procesu: 12 SUSENI

Riziko Kategorie Sance Zavaznost Trida |Pravni predpisy |Kontrolni opatieni Poznamky
rizika
Nové vzniklé | Chemicka Mala Stiredni 2 Kontrola hotak{ primych susic¢ek HACCP nebo plany 1S09001
chemické
latky

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V
SOUVISLOSTI S BRAMBOROVOU
BILKOVINOU (purifikovanou)

Faze procesu: 13 SUSPENDACE (VOLITELNI’E)

Riziko Kategorie Sance Zavaznost Trida |Pravni predpisy |Kontrolni opatieni Poznamky

rizika
Nadmérné Chemicka Mala Stredni 2 pH kontrola, kontrola hotového HACCP nebo plany 1S09001
pouzivani vyrobku
¢inidel
Kontaminace |Chemicka Mala Velka 3 Nafiz. 183/2005/ES |Monitorovani vody HACCP nebo plany 1S09001
vody
Kontaminace | Biologicka Mala Velka 3 Nafiz. 183/2005/ES |Monitorovani vody HACCP nebo plany 1S09001
vody
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V
SOUVISLOSTIS
BRAMBOROVOU BiLKOVINOU

Faze procesu: 14 RAFINACE (VOLITELNE)

Riziko Kategorie Sance |Zavaznost |T¥ida |Pravni predpisy Kontrolni opatfeni Poznamky

rizika
Kontaminace |Chemicka Mala Velka 3 Nafiz. 183/2005/ES Monitorovani vody HACCP nebo plany 1S09001
vody
Kontaminace |Biologicka Mala Velka 3 Nariz. 183/2005/ES Monitorovani vody HACCP nebo plany 1S09001
vody

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V
SOUVISLOSTIS
BRAMBOROVOU BiLKOVINOU

Faze procesu: 15 ODSTRANENI VODY (VOLITELNE)

Riziko Kategorie Sance |Zavaznost |T¥ida |Pravni predpisy Kontrolni opatfeni Poznamky

rizika
Mikroorganism | Biologicka Mala Velka 3 CIP, HACCP nebo plany ISO9001
y teplota susicky

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V
SOUVISLOSTI S BRAMBOROVOU

Faze procesu: 16 SUSENI (VOLITELNE)

BILKOVINOU
Riziko Kategorie Sance |Zavaznost |T¥ida |Pravni predpisy Kontrolni opatfeni Poznamky
rizika
Nové vzniklé Chemicka Mala Stiredni 2 Kontrola hotdk{ primych HACCP nebo plany 1S09001
chemické latky susicek
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

OBECNY PRISTUP ANALYZY RIZIK V Faze procesu: 17 ODPAROVANI
SOUVISLOSTI S

ZHUSTENA PLODOVA VODA Z BRAMBOR

Riziko Kategorie |[Sance Zavaznost |Tiida |Pravni predpisy Kontrolni opatfieni Poznamky
rizika
Mikroorganismy Biologicka Stredni Stredni 3 Kontrola procesu vyroby susiny, HACCP nebo plany 1S09001
odparovani plsobenim vysoké
teploty
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

Priklad c. 3: Pristup analyzy rizik v souvislosti s kukuricnym glutenovym krmivem

PRISTUP ANALYZY RIZIK V SOUVISLOSTI S
KUKURICNYM GLUTENOVYM KRMIVEM

Faze procesu: PRIJEM (obilnina kukufice)

Riziko Kategorie |Sance

Zavaznost

Trida
rizika

Pravni predpisy

Kontrolni opatfeni

Poznamky

PFimési Fyzicka Stredni

Stredni

3

Uzavieny proces, prosévani,
magnety

Vizualni kontroly

Toxicka/Alergizujici | Chemicka Mala

semena

Stredni

Smér. 2002/32/ES

PROGRAM NEZBYTNYCH
PREDPOKLADU pro analyzu
vstupnich surovin

Vizualni kontroly
Souhrnny vzorek

Tézké kovy Chemicka Mala

Stredni

Smér. 2002/32/ES

PROGRAM NEZBYTNYCH
PREDPOKLADU pro vstupni suroviny
Analyza pomoci monitorovaciho
programu

Specifikace pro nakup

Rezidua pesticidd Chemicka Mala

Stredni

Nafiz. 396/2005/ES
Smér. 2002/32/ES

PROGRAM NEZBYTNYCH
PREDPOKLADU pro vstupni suroviny
Analyza pomoci monitorovaciho
programu

Specifikace pro nakup

Mykotoxiny Chemicka Stredni

Stredni

Smér. 2002/32/ES
Nafiz. 2006/576/ES

PROGRAM NEZBYTNYCH
PREDPOKLADU pro vstupni suroviny
Analyza pomoci monitorovaciho
programu

Specifikace pro nakup

Maziva Chemicka Mala

Mala

PBOGRAM NEZBYTNYCH
PREDPOKLADU pro Gdrzbu
Pouziti maziv potravinarské kvality

Specifikace pro nakup

Skldci Biologicka Stredni

Stredni

Uzavfené budovy, PROGRAM
NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro
kontrolu $kddcd

Kontroly ¢innosti
8kldcl
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

PRISTUP ANALYZY RIZIK V SOUVISLOSTI S KUKURICNYM
GLUTENOVYM KRMIVEM

Faze procesu:

ZPRACOVANI

(chemické cisténi, zvlhcovani, prvni a druhé mleti, odklicovani, prosévani,

suseni, smésovani, suseni)

Riziko Kategorie Sance |zZavaznost |TFida rizika |Pravni predpisy | Kontrolni opatieni Poznamky

PFimési Fyzicka Mala Stredni 2 Uzavieny proces, prosévani, vyhrazené dopravniky, Vizualni kontroly
Cisténi kukufice za sucha
PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro osobni
hygienu

Maziva Chemicka Mald Mald 1 PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro Gdrzbu Specifikace pro
Pouziti maziv potravinarské kvality nakup

Cinidla Chemicka Mala Mala 1 On-line monitorovani (sledovani nepfiméreného
pouzivani pomocnych latek)
kontrola pH, kontrola obsahu SO,,
plany ISO9001, pracovni pokyny a Skoleni personalu

Cistici prostfedky | Chemicka Mald Mald 1 PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro ¢iéténi a | Specifikace pro
sanitaci nakup
Schvaleno pouziti ¢inidel prichazejicich do kontaktu s
potravinami

Nové vzniklé Chemicka Stredni | Stredni 3 Smeér. Specifikace plynu

chemické latky 2002/32/ES Analyza koneénych vyrobk{
(podle typu susicky)

Kontaminace vody |Chemicka/biol | Mald Velka 3 Nafiz. PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro

ogicka 183/2005/ES usporadani prostor a pracovisté

Analyza pomoci monitorovaciho programu

Skadci Biologicka Mald Stiedni 2 PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro kontrolu | Kontroly ¢innosti
gkddch gkddch
Uzavieny proces

Patogenni Biologicka Mala Velka 3 F:{izenl' procesu (teplota, pH, ¢as a obsah vlhkosti)

mikrobiologické Rizeni SO2

organismy Monitorovéni procesu z hlediska mikroorganismda

Monitorovani kone¢ného produktu z hlediska
mikroorganismd

Faze suseni/odparovani: Kontrolu obsahu vlhkosti v
produktu
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

PRISTUP ANALYZY RIZIK V SOUVISLOSTI S
KUKURICNYM GLUTENOVYM KRMIVEM

Faze procesu: VYKLADKA

Riziko Kategorie Sance Zavaznost Trida Pravni predpisy Kontrolni opatieni Poznamky
rizika
PFimési Fyzicka Mala Stredni 2 Uzavieny proces, prosévani Vizudlni kontroly
Maziva Chemicka Mal3 Mal3 1 PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro | Specifikace pro
udrzbu nakup
Pouziti maziv potravinarské kvality
Skldci Biologicka Stredni Stredni 3 PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro | Kontroly &innosti
kontrolu $kddch $kadcd
Patogenni Biologicka Mala Velka 3 PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro
mikrobiologické kontrolu $k{idcti, PROGRAM NEZBYTNYCH
organismy PREDPOKLADU pro osobni hygienu,
PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro
&isténi a PROGRAM NEZBYTNYCH
PREDPOKLADU pro Gdrzbu
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

Priklad c. 4: Pristup analyzy rizik v souvislosti s kukuricnym glutenovym krmivem

PRISTUP ANALYZY RIZIK V SOUVISLOSTI S
KUKURICNYM GLUTENOVYM KRMIVEM

Faze procesu: PRIJEM (obilnina kukufice)

Riziko Kategorie |Sance

Zavaznost

Trida
rizika

Pravni predpisy

Kontrolni opatieni

Poznamky

PFimési Fyzicka Stredni

Stredni

3

Uzavieny proces, prosévani,
magnety

Vizualni kontroly

Toxicka/Alergizujici | Chemicka Mala

semena

Stredni

Smér. 2002/32/ES

PROGRAM NEZBYTNYCH
PREDPOKLADU pro analyzu
vstupnich surovin

Vizualni kontroly
Souhrnny vzorek

Tézké kovy Chemicka Mala

Stredni

Smér. 2002/32/ES

PROGRAM NEZBYTNYCH
PREDPOKLADU pro vstupni suroviny
Analyza pomoci monitorovaciho
programu

Specifikace pro nakup

Rezidua pesticidd Chemicka Mala

Stredni

Nafiz. 396/2005/ES
Smér. 2002/32/ES

PROGRAM NEZBYTNYCH
PREDPOKLADU pro vstupni suroviny
Analyza pomoci monitorovaciho
programu

Specifikace pro nakup

Mykotoxiny Chemicka Stredni

Stredni

Smér. 2002/32/ES
Nafiz. 2006/576/ES

PROGRAM NEZBYTNYCH
PREDPOKLADU pro vstupni suroviny
Analyza pomoci monitorovaciho
programu

Specifikace pro nakup

Maziva Chemicka Mala

Mala

PBOGRAM NEZBYTNYCH
PREDPOKLADU pro Gdrzbu
Pouziti maziv potravinarské kvality

Specifikace pro nakup

Skldci Biologicka Stredni

Stredni

Uzaviené budovy, PROGRAM
NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro
kontrolu $kddcd

Kontroly &innosti $kldcl
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Faze procesu: ZPRACOVANI
(Cisténi za sucha, zvlhcovani, prvni a druhé mleti, odklicovani, rafinace, filtrace,

suseni)
Riziko Kategorie Sance |zavaznost |TFida |Pravni Kontrolni opatieni Poznamky
rizika |pFedpisy

PFimési Fyzicka Mala Stredni 2 Uzavieny proces, prosévani, vyhrazené dopravniky, cisténi Vizualni kontroly
kukufice za sucha 5
PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro osobni hygienu

Maziva Chemicka Mala Mala 1 PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro ddrzbu Specifikace pro
Pouziti maziv potravinarské kvality nakup

Cinidla Chemicka Mala Mala 1 On-line monitorovani (sledovani nepfiméreného pouzivani
pomocnych latek)
kontrola pH, kontrola obsahu SO,,
plany ISO9001, pracovni pokyny a Skoleni personalu

Cistici prostfedky | Chemicka Mal3 Mal3 1 PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro &iéténi a sanitaci | Specifikace pro
Schvaleno pouziti ¢inidel prichazejicich do kontaktu s nakup
potravinami

Nové vzniklé Chemicka Stredni | Stredni 3 Smeér. Specifikace plynu

chemické latky 2002/32/ES Analyza koneénych vyrobk{
(podle typu susicky)

Kontaminace vody |Chemicka/biol |Mald Velka 3 Nafiz. PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro usporadani prostor

ogicka 183/2005/ES |a pracovisté

Analyza pomoci monitorovaciho programu

Skldci Biologicka Mal3 Stredni 2 PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro kontrolu $kidcl | Kontroly &innosti
UzavFeny proces 8kldcl

Patogenni Biologicka Mala Velka 3 F:{izenl' procesu (teplota, pH, ¢as a obsah vlhkosti)

mikrobiologické Rizeni SO2

organismy Monitorovéni procesu z hlediska mikroorganismd

Monitorovéni kone¢ného produktu z hlediska mikroorganismd
Faze suseni/odparovani: Kontrolu obsahu vlhkosti v produktu
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PRISTUP ANALYZY RIZIK V SOUVISLOSTI S
KUKURICNYM GLUTENOVYM KRMIVEM

Faze procesu: VYKLADKA

Riziko Kategorie Sance Zavaznost Trida Pravni predpisy Kontrolni opatieni Poznamky
rizika
PFimési Fyzicka Mala Stiredni 2 Uzavieny proces, prosévani Vizualni kontroly
Maziva Chemicka Mala Mala 1 PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADY | Specifikace pro
pro udrzbu nakup
Pouziti maziv potravinarské kvality
Skldci Biologicka Stredni Stredni 3 PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU | Kontroly &innosti
pro kontrolu $kddcl $kadcd
Patogenni Biologicka Mala Velka 3 PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU
mikrobiologické pro kontrolu 3k{idcd, PROGRAM
organismy NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro osobni
hygienu, PROGRAM NEZBYTNYCH
PREDPOKLADU pro ¢ist&ni a PROGRAM
NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro udrzbu
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

PRIKLAD &. 5: Pristup analyzy rizik v souvislosti s pSeniénym glutenovym krmivem

PRISTUP ANALYZY RIZIK V SOUVISLOSTI S
PSENICNYM GLUTENOVYM KRMIVEM

Faze procesu:
EXTRAIV(C‘I’E V,LAKNINY’, . )
(ZAHUSTENE) TEKUTE FRAKCE Z EXTRAKCE SKROBU NEBO VYPALKU

Riziko Kategorie Sance Zavaznost Trida | Pravni predpisy Kontrolni opatieni Poznamky
rizika
PFimési Fyzicka Mala Stredni 2 Uzavieny proces, prosévani, vyhrazené linky,
¢isténi pSenice, magnety, zasady zachazeni
se sklem, PROGRAM NEZBYTNYCH
PREDPOKLADU pro osobni hygienu
Toxicka/Alergizu | Chemicka Mal3 Stredni 2 | Smér. 2002/32/ES | PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro | Vizuélni kontroly
jici semena analyzu vstupnich surovin Souhrnny vzorek
Botanické
necistoty
Tézké kovy Chemicka Mal3 Stredni 2 | Smér. 2002/32/ES | PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro | Mohou byt pfeneseny
vstupni suroviny z pSenice a v
Analyza pomoci programu na monitorovani | dtsledku
surovin a konec¢ného vyrobku (doporucuje se | nedostate¢ného
min 1 x za rok) ¢isténi pSenice
Smluvni specifikace surovin
Rezidua Chemicka Mal3 Stfedni 2 | Nafiz. 396/2005/ES |PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro | Mohou byt pfeneseny
pesticidd Smeér. 2002/32/ES vstupni suroviny z pSenice

Analyza pomoci monitorovaciho programu
Informace o osetfeni provedeném
dodavatelem béhem skladovani
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Mykotoxiny Chemicka Stredni Stredni 3 |Smér. 2002/32/ES | PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro | Mohou byt pfeneseny
NaF. 2006/576/ES vstupni suroviny z pSenice a v
Analyza pomoci programu na monitorovani | dtsledku
surovin a kone¢ného vyrobku (doporucuje se | nedostate¢ného
min 1 x za rok) ¢isténi pSenice
Smluvni specifikace surovin a maji tendenci
proniknout do
pSeni¢ného
glutenového krmiva
Maziva Chemicka Mald Mald 1 PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro | Specifikace pro nakup
udrzbu
Pouziti maziv potravinarské kvality
Cinidla Chemicka Mala Mala 1 On-line monitorovani (sledovani
nepfiméreného pouzivani pomocnych latek)
Pouzivana cinidla nesmi byt toxicka
kontrola pH,
plany ISO9001, pracovni pokyny a Skoleni
personalu
Cistici Chemicka Mal3 Mal3 1 PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro | Specifikace pro nakup
prostiedky ¢iSténi a sanitaci
Schvaleno pouziti ¢inidel prichazejicich do
kontaktu s potravinami
Nové vzniklé Chemicka Stiredni Stredni 3 Specifikace plynu
chemické latky Smeér. 2002/32/ES Obecna neptitomnost slozek na bazi chloru
Analyza kone&nych vyrobkd
(podle typu susicky a podle okolnosti suseni)
(doporucuje se kontrolovat min. 1 x za rok)
HCN Chemicka Mala Sttedni 2 |Smér. 2002/32/ES  [PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro

vstupni suroviny

Analyza pomoci programu na monitorovani
surovin a kone¢ného vyrobku (doporucuje se
min 1 x za rok)

Smluvni specifikace surovin
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

Fluor Chemicka Mal3 Stredni 2 |Smér. 2002/32/ES | PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro | M{ze byt pienesen z
vstupni suroviny pSeni¢né suroviny
Analyza pomoci programu na monitorovani
surovin a kone¢ného vyrobku (doporucuje se
min 1 x za rok)

Smluvni specifikace surovin

Skldci Biologicka Mal3 Stredni 2 PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro | Kontroly &innosti
kontrolu $kddch $kadcd
Uzavieny proces

Patogenni Biologicka Mala Velka 3 Rizeni procesu (teplota, pH, ¢as a obsah
mikrobiologické vlhkosti)
organismy Monitorovani procesu v souvislosti s

hygienickym indikatorem mikroorganismd
Monitorovani kone¢ného vyrobku v souvislosti
s mikroorganismy (doporucuje se min. 1 x
roéné kontrolovat kv@li patogenlim)

Faze suseni/odparovani: Kontrolu obsahu
vlhkosti v produktu
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KRMIVO. Hodnoceni rizik retézce vyroby skrobu

PRISTUP ANALYZY RIZIK V SOUVISLOSTI S
PSENICNYM GLUTENOVYM KRMIVEM

Faze procesu: SKLADOVANI A VYKLADKA

Riziko Kategorie Sance Zavaznost Trida Pravni predpisy |Kontrolni opatieni Poznamky
rizika

PFimési Fyzicka Mala Stredni 2 Chranény sklad, prosévani Vizudlni kontroly

Maziva Chemicka Mald Mald 1 PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro | Specifikace pro
udrzbu nakup
Pouziti maziv potravinarské kvality

Skldci Biologicka Stredni Stredni 3 PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro | Kontroly ¢innosti
kontrolu $kddch $kadcd

Patogenni Biologicka Mala Velka 3 PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro

mikrobiologické kontrolu 3k{idcti, PROGRAM NEZBYTNYCH

organismy PREDPOKLADU pro osobni hygienu,

PROGRAM NEZBYTNYCH PREDPOKLADU pro
¢isténi a PROGRAM NEZBYTNYCH
PREDPOKLADU pro Gdrzbu
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