FEDIOL

Dodatek €. 4 k Prirucce Spolecenstvi ke spravné praxi vyroby
bezpecnych krmiv:
Odvétvovy referencni dokument FEDIOL

a) Uvod

Clenové FEDIOLu vylisuji pres 30 miliond tun olejnatych semen ro¢né a produkuii
9 miliond tun rostlinnych olejd. Kromé& toho zpracovavaji 4 miliony tun
dovezenych oleji. Clenové FEDIOLu také vyrabé&ji 20 milionG tun moudek a jsou
vyznamnym hraéem na trhu EU, ktery je se spotfebou 51 miliond tun krmiv
nejvétsim trhem na svété. Dalsi statistiky naleznete na internetovych strankach:
http://www.fediol.be/2/index.php.

V celé Evropé je asi 150 zavodd na zpracovani olejnatych semen a na vyrobu
rostlinnych olejd a vyrobu tukl. Tato zafizeni zamé&stnavaiji ptiblizné 20 000 lidi.

Prdmysl proteinovych krmiv a oleji EU zpracovavad r(zné druhy olejnatych
semen, bobl, ovoce a ofechl na vyrobu rostlinnych oleji - pro lidskou spotfebu,
ale i pro krmeni zvifat a pro technické uUcely - a pro vyrobu moucek z olejnatych
semen, které se pouzivaji jako krmiva bohata na bilkoviny. Zavody na lisovani
oleji byvaji obvykle spojeny se zafizenimi na rafinaci olejli, kterd produkuiji
mastné vyrobky, jez mohou byt urdeny pro potraviny, krmiva nebo technické
pouziti. Oddily ,b“ a ,c" uvedené dale obsahuji dalSi podrobnosti o vyrabénych
krmivech a o procesech pouzivanych v tomto odvétvi.

S cilem pomoci firmam dodavat bezpecné produkty provedl FEDIOL hodnoceni
rizik retézce krmiv vyrabénych z hlavnich plodin, které jsou v tomto odvétvi
zpracovavany (viz také oddil d). Tato hodnoceni slouzi firmam, jejichz Cinnosti je
lisovani olejnatych semen a rafinace olejd, jako nastroj pro hodnoceni svého
vlastniho systému managementu bezpecnosti krmiv. Zminéna hodnoceni témto
firmam také pomahaji v dialogu se zakazniky, dodavateli a dalSimi zd¢astnénymi
stranami, v souvislosti s fizenim retézce. Hodnoceni rizik tak prispéje ke zvysSeni
bezpeénosti krmivového Fetézce. FEDIOL zdUrazfiuje, Ze firmy budou i nadale
primarné zodpovédné za zajisténi bezpecnych krmiv, a Ze tato hodnoceni
nemohou zadnou z této odpovédnosti nahradit. Hodnoceni rizik uvadéjici
kontrolni opatreni je dalSim podrobnéjSim popisem koncepce Programu
nezbytnych predpokladd (PRP), jak je uvedeno v kapitole 5 prlvodni Pfiru¢ky
Spolecenstuvi.
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b) Vycet krmiv

K hlavnim surovindm zpracovavanym prdmyslem proteinovych krmiv a oleji EU
patfi semena repky, sojové boby, slunecnicovd seminka, surovy palmovy olej,
surovy olej z palmovych jader a surovy kokosovy olej.

Lisovanim téchto olejnatych semen a bob{ vznikaji nasledujici krmné suroviny:

» (repkové) expelery

« &rot ze séji (bobl), sluneénicovych semen a semen tepky

* sojové slupky (z bobuli) a slupky ze slunecnicovych semen
rostlinné oleje (surovy degumovany olej ze s6ji (bobl), semen ftepky a
slunecnice)
Soja (boby) a slunecnicova semena je mozné loupat, ¢imz lIze ziskat Srot s
nizkym obsahem vldkniny a tudiz vysokym obsahem bilkovin (Srot ,hi-pro®
(oproti ,low-pro“).

Rafinaci olejd vznikaji:

« rafinované rostlinné oleje (rafinovany sojovy olej (z bob{), olej ze semen
repky, olej ze slunecnicovych semen, palmovy olej, palmojadrovy olej a
kokosovy olej)

* mastné kyseliny ze sbéji, repky, slunecnice, palmy, palmovych jader,
kokosu

» destilaty mastnych kyselin ze séji, repky a slunecnic

Dal&im zpracovanim olejd vznikaji:
* hydrogenované oleje
» esterifikované oleje
o (Cisté mastné kyseliny
» frakcionované rostlinné oleje a tuky (oleiny a steariny)
* glycerin

K dal$im zpracovavanym olejnatym semenim patfi Inénd seminka, sezamova
seminka, kukuri¢né klicky a mak. Mezi dalSi zpracovavané oleje patfi bambucky
olej, maslo illipe, olej ze svétlicovych semen a olej z podzemnice olejné.

c) Prehled hlavnich procesi
1) LISOVANI OLEINATYCH SEMEN

1.1. Cisténi, suseni a priprava semen/bobd

Prvnim krokem je ¢&iéténi a suseni semen/bob{. Pfimé&si (napf. kaminky, sklo a
kov) jsou oddé&leny prosévanim a pomoci magnetl a odstranény z krmivového
retézce.

Suseni se provadi tak, aby semena neprisla do styku s kourovymi plyny, pokud
se nepouziva zemni plyn.

Priprava semen pred extrakci zavisi na druhu semene/bobu a na pozadované
kvalité Srotu.

Néktera olejnatda semena, napriklad sojové boby a slunecnicova semena, je
mozné po Cisténi loupat. Po oloupani ma tento Srot nizsi obsah surové vlakniny, a
tudiz vy$si obsah bilkovin. Séjové slupky Ize pouzit také ke krmnym uéeldim, jako
takové nebo ve formé granuli.
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1.2 Lisovani a zahrivani

Semena s vysokym obsahem oleje, jako jsou repkové a slunecnicové semeno, se
obvykle mechanicky lisuji ve Snekovych dopravnicich, po predehrati v neprimo
vytapénych Upravnach. Vylisovany kola¢ obsahuje az 18 % oleje a dale se
zpracovava v extraktoru. V nékterych pripadech prochazi lisovany kolac
hlubokym vytlaCovanim. Tim se hladiny oleje snizuji pod 10 %, ¢imZ vznika
expeler prodavany pro krmné Ucely. Sojové boby, s relativhé nizkym obsahem
oleje, se tepelné zpracovavaji, mechanicky lisuji a pouzivaji jako surovina/viocky
pro dalsi extrakci.

Nékdy se surovy material lisuje bez zahrivani; tyto oleje jsou oznacovany jako
oleje lisované za studena. Vzhledem k tomu, Ze lisovanim za studena se
neextrahuje vSechen olej, pouzivéa se tato metoda prakticky jen pfi vyrobé
né&kolika specidlnich jedlych olejd, naptiklad olivového oleje.

1.3. Extrakce rozpoustédiem

Extrakce rozpoustédly se pouZivd k ziskdni oleje ze semen/bobl. Pifedem
zpracovana semena/boby se upravi vicestupfiovym protiproudym procesem s
rozpoustédlem, ktery se provadi tak dlouho, dokud se obsah zbytkového oleje
nesnizi na co nejnizsi uroven. Obvyklym rozpoustédlem pouzivanym pfri lisovani
je hexan.

Miscella, smés oleje a rozpoustédla, se destilaci rozdéli na dvé slozky, olej a
rozpoustédlo. Rozpoustédlo je recyklovano a vraci se do procesu extrakce.

1.4. Odstranovani rozpoustédla a opékani

Srot s obsahem hexanu je zbaven rozpoustédla v opékacdi pomoci nepfimého
topeni a pary. Opékani, pfi némz dochazi k odstranéni rozpoustédla, slouzi ke
tfem G&ellm: Prvnim Ucelem je ziskat zpét rozpousdtédlo ze $rotu, druhym pak
zvydit nutriéni hodnotu krmiva, napf. snizenim obsahu glukosinoldtd nebo
inhibitord trypsinu a nakonec tfetim Géelem je minimalizovat riziko biologické
kontaminace.

1.5. Suseni, chlazeni, skladovani

Abyste ziskali stabilni krmivo, které lze prepravovat a skladovat, musi se Srot
nasledné susit a chladit. Obecné plati, Ze olejnata krmiva se skladuji v silech. V
soutasné dobé se baleni do pytld provadi jen ve vyjime&nych pFipadech. Aby se
predeslo prilnuti olejnatého krmiva ke sténé sila, bézné se do néj pridava
protispékavé &inidlo (mimo jiné mineralni jily). To je obzvlasté dileZité v pFipadé,
ze sila dosahuji znacnych vysek. Pouzivaji se ty protispékavé latky, které povoluji
predpisy pro krmiva.

2) RAFINACE

Surovy olej ziskany lisovanim anebo extrakci se nékdy pouziva primo pro
potravinarské a krmné u(cely. Surové oleje se vsSak vétSinou rafinuji ve
vicestupnovém procesu.

Surové oleje mohou obsahovat latky a stopové slozky, které jsou nezadouci pro
chut, stabilitu, vzhled a vini nebo mohou narudovat dal&i zpracovani. K témto
latkdm a stopovym slozkdm patfi casteCky semen, fosfatidy, karbohydraty,
bilkoviny a stopy kov{, barviv, vosk{, oxidaénich produktl mastnych kyselin,
polycyklickych aromatickych uhlovodik( a rezidui pesticidd.

Interni specifikace vytvorené odvétvim oleji a tukl stanovi, Ze surové oleje by
mely splhovat urcité pozadavky na kvalitu. Ve skutecnosti se jedna o klicovy krok
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k zajisténi toho, Ze kdyz se u tohoto surového materidlu provadi rafinace, je plné
rafinovany olej vhodny pro lidskou spotrebu.

Ucelem rafinace jedlych oleji a tukl je odstranéni volnych mastnych kyselin a
dalSich latek pri zachovani nutricni hodnoty a zajisténi kvality a stability
vysledného produktu. Chemicka/alkalicka a fyzikalni rafinace se fidi podobnymi
kroky zpracovani, ale li§i se ve zplsobu, jakym jsou volné mastné kyseliny
odstranovany (viz nize).

2.1. Degumace

Surové oleje s pomérné vysokymi hladinami fosfatidd je moZné pred rafinaci
degumovat, aby se vétsSina téchto fosfolipidovych sloucenin odstranila. Béhem
degumovani se surovy olej oSetrfi omezenym mnozZstvim vody a kyselin, aby se
fosfatidy hydratovaly, a poté se odstredénim oddéli. Po degumovani se surovy
olej susi. Nejbéznéjsim olejem, ktery prochazi procesem degumovani, je sojovy
olej. Gumy (nebo surové lecitiny) se mohou pridavat do krmiv.

2.2. Neutralizace

Alkalicka neutralizace snizuje obsah téchto slozek: volnych mastnych kyselin,
oxidaénich  produktl volnych mastnych kyselin, zbytkovych bilkovin,
karbohydratd, stopovych mnozstvi kov( a souéasti pigmentd.

Olej se oSetri alkalickym roztokem (louhem sodnym), ktery reaguje s pritomnymi
volnymi mastnymi kyselinami a preménuje je na soli mastnych kyselin (mydlo).
Smés pak umoznuje oddéleni olejové faze zbavené mastnych kyselin, ktera plave
na povrchu, od vrstvy faze ve formé& soli, alkalickych roztokl a dalSich latek,
ktera se odebere. Olej se poté promyje vodou, aby se odstranily soli, alkalicky
roztok a dalsi latky, kdyz je pripraven k odbarveni nebo odstranéni zapachu.

Pod vrstvou soli a dalSich latek, které se z oleje odstrani, je pevny material
smiseny s trochou vody. Velkou cast tvori soli mastnych kyselin, které mohou byt
priddany do krmiva (pred opékanim, obvykle v davkach 1,5 %), prodany
vyrobcim mydla nebo mohou byt ogetfeny plsobenim kyseliny (kyselina sirova)
s cilem uvolnit mastné kyseliny, které jsou v nich obsazeny. Ty se pouzivaji pro
krmné Ucely, ale také na vyrobu mydla nebo svi¢ek. Neutralizace jako metoda
pouzivana k odstranéni volnych mastnych kyselin je specifickd v pripadé
chemické rafinace a chybi u fyzické rafinace.

2.3. Winterizace

Winterizace je proces, ktery se pouzivd pro krystalizaci a odstranéni voskl v
procesu filtrovani s cilem zabranit vytvareni zakalu kapalného podilu pfi nizsSich
teplotdch. Kremelina, obvykle pouzivand jako filtraéni pomtcka, je biogenni
sedimentacni mineral, z néhoz jsou organické slozky odstranovany tepelnou
Upravou. Filtracni kola¢, ktery zbude po procesu filtrovani, se sklada z oleje,
voskd a filtraéniho prostiedku. Filtraéni kola¢ je mozné recyklovat opékanim a je
mozné pridat ho do krmiv (integrované zarizeni na lisovani/rafinaci) nebo
prodavat jako takovy v podobé krmiva (rafinace samostatné). Vyraz winterizace
byl plvodné& pouZit pted desitkami let, kdy byl kvili provedeni tohoto procesu
vystaven zimnim teplotdm bavinikovy olej. Winterizace vyuzivajici teplotu k
rizeni krystalizace se provadi u slunecnicového a kukufricného oleje. Podobny
proces oznacovany jako odparafinovani je vyuzivan k ¢i&téni oleji obsahujicich
stopova mnozstvi sloZzek zplsobujicich zakal.
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2.4. Béleni

Ucelem béleni (neboli odbarvovani) je snizit mnoZstvi pigmentl, jako jsou
karotenoidy a chlorofyl. Nicméné touto Upravou se odstranuji také zbytky
fosfatidd, mydel, stopovd mnozZstvi kovl, oxidaéni produkty a bilkoviny. Tyto
stopové slozky ztézuji dalSi zpracovani. Snizuji kvalitu kone¢ného vyrobku a
odstranuji se adsorpci pomoci aktivniho jilu a kremene. V integrovanych
zarizenich na lisovani/rafinaci se pouzita bélici hlinka vraci zpét do krmiva. Bélici
hlinka pochazejici ze zavodl zabyvajicich se Cisté rafinaci anebo ztuZovanim
muUZe obsahovat nikl, a proto je z recyklace pro krmiva vyloudena a likviduje se
mimo odveétvi krmiv. Pokud jsou pritomny tézké polycyklické aromatické
uhlovodiky, pouzZije se k jejich odstranéni aktivni uhli. Davkovani téchto
adsorpénich ¢&inidel by mélo byt pFizplsobeno tak, aby bylo zajist&no odstranéni
uvedenych specifickych latek. Bélici hlinky obsahujici vSechny tyto latky se oddéli
filtraci a likviduji se mimo odvétvi krmiv.

2.5. Deodorizace

Deodorizace je vakuova destilace vodni parou, pomoci niz se odstranuji relativné
tékavé slozky, které v tucich a olejich zplsobuji nezddouci ptichuti, zbarveni a
zapach. Tento proces je mozné provadét diky tomu, Ze existuji velké rozdily v
tékavosti t&chto nezadoucich latek a triglyceridd.

V pripadé, Ze nedosSlo k predchozi chemické rafinaci, slouzi deodorizace ke
snizeni hladiny volnych mastnych kyselin a k odstranéni zdpachu, neprijemnych
prichuti a jinych tékavych slozek, jako jsou pesticidy a lehké polycyklické
aromatické uhlovodiky, a to pomoci néjakého vyluc¢ovaciho média. Peclivym
provedenim tohoto procesu také dojde ke zlepseni stability a barvy oleje,
zatimco nutriéni hodnoty zlstanou zachovany.

V zavislosti na tom, jak dlouho zlistane material v deodizéru, provadi se proces
ve vakuu (0,5 - 8 mbar) a pfi teplotach mezi 180° - 270°C, a pouziva se
vylucovaci médium, napfiklad para nebo dusik, nebot latky zodpovédné za pachy
a chuté jsou obvykle tékavé. V uvedenych rozmezich se podle potfeby upravuji
podminky k zajisténi odstranéni urcitych latek. V tomto kroku dochazi k dalSimu
odstranéni bilkovin.

Peclivé provedeni t&chto ¢&tyf zpracovatelskych krokl zajidtuje, Ze plné
rafinované oleje maji dobré organoleptické a fyzikalné-chemické vlastnosti. Mira
odstranéni bilkovin ma zasadni vyznam na nepritomnost alergenicity.

3) MODIFIKACE OLEJU A TUKU

3.1. Hydrogenace

Hydrogenace je proces, pri kterém se vodik pridava primo do mist nenasycenosti
mastnych kyselin. Cilem hydrogenace je ziskat oleje a tuky se specifickymi
profily tani nebo s oxidac¢ni stabilitou, a to redukci nenasycené dvojné vazby v
oleji. Vzhledem k tomu, ze hydrogenaci se nenasycené triglyceridy preménuji na
triglyceridy nasycené, dochazi pfi hydrogenaci k premé&né tekutych oleji na
polotuhou formu, coz umozniuje SirSi vyuzitelnost v urcitych potravinarskych
aplikacich.

Hydrogenace se provadi tak, Ze na olej plsobi plynny vodik v pFitomnosti tepla a
kovovych katalyzator(, napt. niklu. Olej vstupujici do hydrogenace musi byt
Cisty, nebot necistoty mohou v prib&hu procesu interferovat s katalyzatory.
Minimalni poZadovana kvalita olejli pro proces hydrogenace je neutralizovany a
béleny olej, ale néktefi zpracovatelé vyuzivaji jako vstupni olej i plné rafinované
oleje.
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3.2. Interesterifikace

Lep&iho profilu tani oleje/tuku mlZe byt dosazeno také interesterifikaci, kterd je
definovédna jako vzdjemna vyména mastnych kyselin z rlznych tuk(/oleji na
glycerolu. Existuji dva typy procesl interesterifikace: chemicky a enzymaticky.
Chemickd interesterifikace v pfitomnosti zakladnich katalyzatord, napf.
methoxidu sodného, vede k neselektivhimu neboli nahodnému preskupeni
mastnych kyselin. Interesterifikace pomoci imobilizované lipdzy je v prdmyslu
b&Zné&jsi, a to kvlli selektivni modifikaci pozice mastnych kyselin v triglyceridech.
Po hydrogenaci nebo interesterifikaci je vystupni produkt bélen (je-li to nutné) a
(znovu) deodorizovan.

3.3. Frakcionace

Frakcionace spoclivd v odstranéni pevnych latek Fizenou krystalizaci a
separacnimi technikami, k nimz patfi pouziti rozpoustédel nebo zpracovani za
sucha. Sucha frakcionace zahrnuje jak winterizaci, tak i lisovaci techniky, a je
nejCastéji pouzivanou metodou frakcionace. Opira se o rozdily v bodech tani a o
rozpustitelnost triglyceridQ, coZ vyuziva pro oddéleni frakci oleje.

3.4. Lisovani je proces frakcionace, ktery se nékdy pouziva k oddéleni tekutych
oleji od pevnych tuk(. V tomto procesu se tekuty olej oddé&luje od pevnych
frakci lisovanim pomoci hydraulického lisu nebo vakuové filtrace. Tento proces se
komeréné& pouzivd k vyrobé tuhych maésel a specidlnich tukd z olejd, napftiklad
palmového a palmojadrového oleje.

Vyvojové diagramy uvedené dale zobrazuji hlavni pouzivané postupy:
* lisovani
* rafinace
* nasledné zpracovani

Specifické krmné suroviny jsou v diagramech podtrzeny. Nicméné, potravinarské
produkty, napf. lecitiny a rafinované oleje, podtrzeny nejsou, ackoli mohou byt
rovnéz pouzivany pro krmeni.
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Vyvojovy diagram lisovani olejnatych semen

Cleaning,
drying,
dehulling

l

Crushing and
heating

Expeller

X

from Degumming

Prepressi
pressing from Bleaching

Crude

'

lecithins
N ——— (wet gums
To degumming Useq
Solvent BleEaacr::ng from Neutralisation
Extraction l
: 1 alt of fatty
acids
Desolventising ]
Solvent  4————] Solvent Removal by Toasting [ from Winterisation
distillation/stripping l'
Drying Filter cake
Crude Oil Cooling
Pages 19,37 & 54

Meal Anti caking
To degumming Pages 20, 36 & agent

* These page numbers refer to safety evaluations in this appendix
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Vyvojovy diagram rafinace

from destillation / from prepressing
stripping
L

Crude Oil

Crude
lecithins
(wet gums)

To desolventising
toaster*

¢&———— Degumming

1

Drvin Crude
AL degummed
oil

To desolventising alts of fatty s Alkali
%

toaster® Neutralisation solution

M PN

Fatty acid
Pages 25, 43, 61,

LI

Used -
To solvent - . Bleaching
s —_—
extraction* bleaching /¢———— Bleaching 2
earth
To desolventising . Ayt tone |
toaster* Filter cake /< Winterisation M

Deodorisation

N
Fagy acid
distillate
Pages 24, 42, 60,

Distillate
Pages 26, 44, 62,
76,93

* Only applies to integrated crushing / refining plants (see C.4.2. on page 5 of this appendix)
** These page numbers refer to safety evaluations in this appendix
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Vyvojovy diagram nasledného zpracovani

rude, Refined or
Processed oil

Interesterification Splitting +
Hydrogenation Chemical / fractional Fractionation
enzymatic distillation

fydrogenated oil; /zteraeteriﬁed 0/ /ure fatty acid// Glycerine / / Olein // Stearin /

|
|
|
|
|
|
v

to refining (potentially)

* Biodiesel production is outside of the scope of this quide
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d) Hodnoceni rizik

1.

FEDIOL podrobil nasledujici plodiny hodnoceni rizik bezpecnosti
krmivového retézce

* sojové boby

* TFepkové semeno

* slunecnicova semena

» palmové plody a palmové jadro

* kokosovy orech

. FEDIOL provedl hodnoceni rizik bezpecnosti krmivového retézce

takto:

2.1.

2.2.

2.3.

2.4.

Na plodinu s obsahem oleje vytvofil FEDIOL vyvojovy diagram, ktery
popisuje tyto prvky retézce: péstovani plodiny, skladovani a
preprava sklizeného olejnatého semene nebo plodu, zpracovani téchto
surovin na rtzné produkty  bohaté na oleje a bilkoviny, a skladovani a
koneénd preprava téchto produktd do krmivarského primysiu.

Na prvek retézce popsal FEDIOL rizika bezpecnosti krmiv, ktera lze
rozumné ocekavat v tomto bodé retézce, za predpokladu, Ze nejsou
zavedena zadna bezpecnostni opatreni. Rizikem ohrozujicim bezpecnost
je biologicky (B), chemicky (C) nebo fyzicky (P) cinitel, nebo stav
produktu, kvali kterym je produkt $kodlivy pro zdravi lidi nebo zvitat.

V prvcich retézce vztahujicich se na zemédélské cinnosti, jako je
péstovani plodin, preprava a skladovani sklizenych olejnatych
semen nebo plodd a su$eni olejnatych semen a lisovani olejnatych
plodd, spada kontrola rizik do oblasti odpovédnosti provozovatelQ
plsobicich v dané &asti Fetézce. Proto byla rizika, ktera se zde
objevuji, pouze zjisténa, ale to, jaké ohrozeni predstavuji, nebylo dale
hodnoceno (nebyla hodnocena moznost vyskytu a zavaznost). Uvedeni

rizik v hodnoceni rizik provedeném FEDIOLem vSak umozni
mistnim provozovatelim pFijmout nezbytna opatieni.  Toto musi
¢lenové FEDIOLu ovérit, kdyz jsou v téchto retézcich zapojeni.

Nicméné kontrolni opatreni pro tato rizika by nakonec mohla byt prijata
také na urovni lisovani nebo rafinace.

V prvcich fetézce vztahujicich se piimo k profesni ¢&innosti &lent
FEDIOLu, tj. lisovani olejnatych semen a rafinace oleje a jejich
skladovani a preprava, stanovil FEDIOL v souvislosti s riziky toto:

2.4.1. Na zakladé odbornych zkusSenosti vyhodnotil pravdépodobnost
vyskytu rizika nebo ,Sance" jako velmi nizkou, nizkou, stredni
nebo vysokou. Tuto klasifikaci Sanci Ize kvantifikovat nasledujicim
zplUsobem:

« velmi nizka: riziko nikdy nenastalo, ale mtZe se vyskytnout
« nizkd: riziko mdZe nastat jednou za 5 let

« stfedni: riziko miZe nastat jednou za rok

« vysoka: riziko mUZe nastat ¢asté&ji nez jednou za rok
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2.4.2. Zavaznost by se méla vztahovat k tomu, jaké riziko predstavuje
molekula/latka pro zdravi zvifat nebo lidi. Zavaznost se cleni

takto:

* mala: nevelké zranéni, slabé onemocnéni

e strfedni: zavazné zranéni nebo onemocnéni, okamzité nebo po
delSi dobé

* vysoka: smrtelné zranéni, zavazné zranéni nebo onemocnéni,
okamzité nebo po delsi dobé

2.5. Rizika byla klasifikovana podle nasledujici tabulky:

Zavaznost Mala Stredni Vysoka
Sance

Velmi nizka 1 1 2
Nizka 1 2 3
Stredni 2 3 4
Vysoka 3 4 4

2.6.Bylo odivodnéno posouzeni rizik.

2.7.Bylo zkontrolovano, zda predpisy EU nebo obchodni normy, napriklad ty,
které vytvoril FEDIOL a FOSFA, stanovi limity pro pfislusné riziko, a
pokud ano, pak byly tyto limity uvedeny.

2.8. Byla formulovana kontrolni opatreni vychazejici z nasledujici tabulky:

Trida rizika Cinnost

1 Nejsou nutna zadna kontrolni opatreni

2 Nejsou nutnd zadna kontrolni opatfeni, ale je treba
pravidelné provadét vyhodnoceni, zda jsou kontrolni
opatreni nezbytna

3 Riziko musi byt kontrolovano obecné ovéritelnymi
opatrenimi, napriklad spravnou provozni  praxi
(Programy nezbytnych predpokladl nebo PRP)

4 Rizika musi byt kontrolovana na zakladé opatreni, ktera
jsou navrzena specialné pro tento ucel (CCP)

2.9. Baleni zboZi presahuje rozsah této metodiky pro posouzeni analyzy rizik

retézce.
metodiky.

Preprava dodavek ze zavodu je rovnéz mimo rozsah této
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3. Hodnoceni rizik bezpelnosti krmivového tetézce v pripadé séjovych bobd,
repkovych semen, slunecnicovych semen, palmového ¢i palmojadrového oleje
a kokosového oleje je pripojeno nize a je k dispozici také na internetovych
strankach FEDIOL: www.fediol.be/5/index9.php.

Jak je uvedeno vysSe, kazdé posouzeni rizik se sklada z nasledujicich ¢asti:

* vyvojového diagramu zobrazujiciho cely dodavatelsky retézec

« listd rozebirajicich rizika v jednotlivych fazich dodavatelského fetézce, tj.
péstovani, suseni, lisovani, rafinace, skladovani a preprava.

Pokud jde o listy tykajici se skladovani a prepravy v retézci slunecnicového,

repkového, palmového (/palmojadrového) a kokosového oleje, podivejte se

do listl tykajicich se sojovych bobd.

4. Nerelevantni rizika rozebiral FEDIOL v samostatném dokumentu
Pro konkrétni kontaminujici ldtku muiZe byt v EU stanoven zdkonny limit
vztahujici se na olej nebo tuk nebo bilkovinny produkt, ale v praxi
nepredstavuje pro tento vyrobek zadné riziko. Kontaminujici latky, kterych se
to tyka, jsou uvedeny v samostatném dokumentu (dokumentu ,DG{vody"),
ktery je uveden na nasledujici strance.

5. FEDIOL bude kaZzdorocné posuzovat hodnoceni bezpecnosti krmiv
Fetézcl produktidl z olejnatych semen a olejnatych plodi.
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DOVODY PRO NEZAHRNUTI URCITYCH KONTAMINANTU DO HODNOCENI
RIZIK OHROZUJiCiCH BEZPECNOST POTRAVINOVEHO A KRMIVOVEHO
RETEZCE PROVADENEHO FEDIOLEM

Hodnoceni rizik ohroZujicich bezpecnost potravinového a krmivového retézce
vypracované FEDIOLem (www.fediol.be/index9.php) ukazuje, jak kontrolovat
rizika, ktera se mohou vyskytnout v celém retézci potravin a krmiv vyrobenych z
olejnatych semen a olejnatych plodd. Na nékteré z téchto vyrobkl se mohou
vztahovat zakonné limity EU pro kontaminanty, které v praxi nepredstavuji riziko
pro tyto produkty. Tyto kontaminanty jsou uvedeny dale.
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1) RETEZEC PRODUKTU Z OLEINATYCH SEMEN

PCB s dioxinovym efektem: PCB s dioxinovym efektem (Nafizeni
1881/2006 a Smérnice 2002/32) jsou pro rafinované oleje ze semen
povazovany za velmi malo rizikové, protoze hladiny téchto latek zjisténé v
uvedenych produktech se pohybuji kolem meze stanovitelnosti.

Tézké kovy: arsen, olovo, kadmium a rtut (Nafizeni 1881/2006 a
Smeérnice 2002/32). Hladiny presahujici zakonné Ilimity téchto
kontaminantd nebyly nikdy pozorovany.

Hexan: Smérnice Rady 88/344/EHS o extrakénich rozpoustédlech
pouzivanych pri vyrobé potravin a slozek omezuje mnozstvi hexanu v olejich
a tucich. Hexan je pFitomen v surovém oleji, ale v prib&hu rafinace se z
tohoto oleje vyparuje.

Jiné kontaminanty z Narizeni 1881/2006 a Smérnice 2002/32, nez
které jsou uvedeny vy$e, jsou pro rtetdzec produktd z olejnatych semen
urcenych pro potravinarské a krmivarské aplikace povazovany za irelevantni.

2) RETEZEC PRODUKTU Z PALMOVEHO A PALMOJADROVEHO OLEJE A
KOKOSOVEHO OLEJE

PCB s dioxinovym efektem: PCB s dioxinovym efektem (Nafizeni
1881/2006 a Smeérnice 2002/32) jsou pro rafinované oleje z tropickych plodin
povazovany za velmi malo rizikové, protoze hladiny téchto latek zjisténé v
uvedenych produktech se pohybuji kolem meze stanovitelnosti.

Tézké kovy (Narizeni 1881/2006 a Smérnice 2002/32). Hladiny
presahujici zdkonné limity téchto kontaminantd nebyly nikdy pozorovany.

Jiné kontaminanty z Narizeni 1881/2006 a Smérnice 2002/32, nez
které jsou uvedeny vyse, jsou pro krmivovy a potravinafFsky fetézec produktd
z tropickych oleji uréenych pro potravinafské aplikace povaZovany za
irelevantni.





