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I. Uvod

V poslednich letech se stal vyskyt salmonel v potravinovém fetézci
v ¢lenskych statech Evropské unie, Ceskou republiku nevyjimaje, vaznym
rizikem ohrozujicim lidské zdravi. Na vyskytu salmonel se mize podilet vel-
ké mnozstvi pfi¢in. Salmonely jsou zjistovany v lihnich, v rozmnozovacich
chovech a v produkénich chovech dribeze. Vyskyt salmonel je zjistovan
i na porazkach a ve zpracovatelském pramyslu. Jednim z moznych zdroju
vyskytu salmonel mohou byt i krmiva. Z tohoto dlivodu je velice potiebné,
aby pfi vyrobé krmnych smési, zejména pro drlibez, byla tomuto riziku
vénovana velkd pozornost. Dopady v dusledku zjisténi pfitomnosti sal-
monel jsou nejenom na lidské zdravi, a v této souvislosti je potfebné si
uvédomit stoupajici trend onemocnéni lidi v Ceské republice v disledku
salmonelosni infekce, ale také zna¢né ekonomické dopady spojené napf.
s likvidaci hejn nosnic, kde byl zjistén vyskyt salmonel, nebo v dlsled-
ku uloZenych opatfeni, napf. uréeni brojlerd k dalSimu pouziti pouze po
tepelném zpracovani.

S ohledem na vaznost situace v Clenskych statech EU, vydala Evrop-
skd komise celou fadu nafizeni s cilem vytvoreni ndrodnich programi pro
tlumeni vyskytu salmonel u dribeZe. Nafizeni jsou zaméfena zejména
tlumeni vyskytu Salmonella enteritidis a Salmonella typhimurium. Narodni
program pro Ceskou republiku, ktery pfipravila Statni veterinarni sprava
zahrnuje i kontrolu krmiv, jako jednoho z moznych zdroj(i a pfendseci sal-
monel.

Vyrobci krmnych smési, ktefi jsou ¢leny Ceskomoravského sdruzeni
organizaci zemédélského zasobovani a nakupu, vyrabéji vice nez 70 %
z celkového objemu vyrabénych krmnych smési. Podil na vyrobé krmnych
smési pro driibez je jesté vy33i.V roce 2006 bylo v CR vyrobeno 961 960 tun
krmnych smési pro dribez (podle statistickych udaju MZe). Z toho bylo
vyrobeno ¢lenskymi organizacemi CMSOZZN 908 025 tun (podle statis-
tickych udaja CMSOZZN), coz predstavuje 94,4 % z celkové roéni vyroby.
Z téchto udaju je ziejmé, ze nejvétsi zodpovédnost za kvalitu a nezavad-
nost krmnych smési pro dribez maji nase ¢lenské organizace. Pro soucas-



nou situaci je charakteristicky individudlni pfistup vyrobcl krmnych smési
k omezeni rizika vyskytu salmonel v krmivech. Existuje vsak jiz v soucas-
né dobé celd fada vyrobcd, ktefi se fedeni tohoto problému systematicky
vénuji. Je potfebné vzit také na védomi, Ze pfijimani jednotlivych opat-
feni sméfujici k vyraznému omezeni vyskytu salmonel si vyZaduje i urci-
té naklady, které se nasledné promitnou do ceny krmnych smési. Opro-
ti tomu jsou ztraty v dlsledku nafizenych opatfeni v chovech drlibeze
a v potravinarském priimyslu podstatné vyssi a tento pomér by si mél uvé-
domit kazdy vyrobce krmnych smési a kazdy chovatel dribeze. Pfestoze
v ¢lenskych statech EU neexistuje jednotny pfistup k prevenci vyskytu
salmonel v krmivech, Evropska federace vyrobct krmnych smési (FEFAC)
vyzyva své Clenské organizace, tedy i nase sdruzeni k aktivnéjsimu pfistu-
pu na feseni tohoto problému. Velice propracované a ucinné systémy jsou
napt. ve Svédsku, Finsku a Dansku, kde je zdkonem dana povinnost vyrob-
ctim krmnych smési provadét kontroly na vyskyt salmonel. U&inné systé-
my na bazi dobrovolnosti jsou napf. v Nizozemi, Velké Britanii a v Némec-
ku. V téchto zemich byly zpracovény, na zékladé spoluprace mezi svazy
vyrobct krmnych smési a svazy chovatell a producent(l driibeze a vajec,
spravné vyrobni praxe, které zahrnuji jednotlivé dil¢i opatieni v pribéhu
vyroby krmnych smési, jejich skladovani a prepravy, které radikalné snizuji
mozny vyskyt salmonel v krmivech. Je potfebné dodat, ze obdobné sprav-
né vyrobni praxe jsou zpracovany pro jednotlivé urovné chovu dribeze,
protoze jediné komplexni pfistup se mlze projevit na celkovém zlepseni
situace ve vyskytu salmonel v Ceské republice.

Ceskomoravské sdruzeni organizaci zemédélského zasobovéni a naku-
pu po dohodé s Ceskomoravskou driibezarskou unii se rozhodlo pfipravit
Kodex spravné vyrobni praxe, jehoz zavedenim by mélo dojit k zameze-
ni nebo alespon k vyraznému snizeni rizika vyskytu salmonel v krmnych
smésich pro drlibez. Kodex spravné vyrobni praxe vyroby krmnych smési
pro dribeZ bez salmonel pokryva cely proces vyroby, pocinaje kontrolou
krmnych surovin, které jsou z hlediska obsahu salmonel rizikové, skladova-
ni krmnych surovin, technologicky proces vyroby véetné moznych tepel-
nych Uprav nebo pouziti pfipravkd likvidujicich salmonely, skladovani
a prepravu vyrobenych krmnych smési a jejich pfedani odbérateli. Kodex
zahrnuje i postupy pro provadéni kontrol, odbéry vzork( a jejich analyzu,



opatfeni pfi pfipadném zjisténi vyskytu salmonel, vedeni evidence o pro-
vadénych kontrolach a pravidelné vyhodnoceni, a to jak na urovni vyrob-
niho podniku, tak za celé odvétvi krmivarského primyslu. Zavedeni této
spravné vyrobni praxe je dobrovolné. Ve vztahu k odbérateli, tj. chovateli
drlibeze, je viak dulezité nabizet krmné smési s vysokou mirou garance, Zze
salmonely neobsahuje a naopak ze strany chovatele driibeze by se mélo
stat zasadou, Ze krmné smési bude nakupovat pouze od takového vyrob-
ce, ktery bude mit zaveden Kodex spravné vyrobni praxe vyroby krmnych
smési bez salmonel.

Il. Narodni programy tlumeni vyskytu salmonel

Harmonizované nérodni programy tlumneni salmonel v EU vychazeji
z obecnych pravidel a ¢asového planu podle nafizeni Rady a Parlamentu
2160/2003/ES a jsou k dispozici na webovych strdnkach http//eur-lexeu-
ropa.eu.V CR jsou v souc¢asné dobé v realizaci programy pro reprodukéni
a uzitkové chovy nosnic druhu Gallus gallus. Dal$i dva programy pro vykrm
kufat a chovy krat jsou v pFipravné fazi.

Narodni programy

a) Narodni program pro tlumeni salmonel v reprodukénich chovech
(S. enteritidis, S. typhimurium, S. infantis, S. virchow, S. hadar) platny od
1.1.2007

b) Narodni program pro tlumeni salmonel v uzitkovych hejnech (S. ente-
ritidis,S. typhimurium) platny od 1.1.2007

¢) Naérodni program pro tlumeni vyskytu salmonel v hejnech brojlerC
(S. enteritidis, S. typhimurium) platny od 1.1.2009

d) Program tlumeni salmonel v chovech krit bude uplathovan od roku
2010.

Celé znéni platnych programd Ize nalézt na webovych strankach www.
SVSCI.Cz


http://www.svscr.cz
http://www.svscr.cz

Cilem narodnich program je snizit vyskyt salmonel v prostredi.V repro-
dukénich hejnech je stanoveno do 31.12.2009 snizit pocet pozitivnich hejn
na 1% nebo méné.V uzitkovych chovech nosnic by mélo byt po prvnim
roce praktického provadéni programu dosazeno prevalence nizsi nez 37,5
% pozitivnich hejn.V soucasnosti se pfipravuje Narodni program pro tlu-
meni vyskytu salmonel v hejnech brojlerd, ktery za¢ne platit od 1.1.2009.

U reproduk¢nich chovd, v piipadé pozitivniho nalezu salmonel u vzor-
kG z prostredi, se vysetiuji konfirmacni vzorky dribeZe a na zékladé jejich
vysledku se rozhodne o hejnu. MoZnost konfirmacnich vzorkl v uzitko-
vych chovech bude zruseno od 1.1.2009, kdy v pfipadé zjisténé pozitivi-
ty na S. enteritidis nebo S. typhimurium v prostfedi budou viechna vejce
pochazejici z tohoto prostfedi zafazena do tfidy B a budou urcena k tepel-
nému oSetieni. Hejna jiz nebudou utracena, pouze v pfipadé podezieni
na nakazu, to je v pripadé klinickych pfiznakli onemocnéni hejna a jeho
laboratornim potvrzeni.

V Ndarodnim programu pro tlumeni salmonel v hejnech brojler( se pfi-
pravuje povinnost vysetfeni prostfedi pomoci stiracich manzet v dobé
tfech tydn( pred porazkou tak, aby vysledek byl znam do doby porazeni.
Vysledek vysetfeni bude predan na jatka v rdmci informace o potravino-
vém fetézci.

Soucasti téchto harmonizovanych programu je i kazdoro¢né vydava-
na Metodika kontroly zdravi zvifat a nafizené vakcinace vydavanych SVS
MzVz CR.

Krmiva uréend pro hospodafiska zvifata jsou vysetfovana na pritomnost
salmonel v souladu s nafizenim ES ¢&.1774/2002 SVSCR prostiednictvim
pfislusné KVS. Namatkovy odbér vzorkl odebird uredni veterindrni Iékaf
v podnicich na vyrobu KS nebo v hospodarstvich chovajicich driibez.

lll. Kontrola vyskytu salmonel v krmnych surovinach

Z pohledu vyrobce krmnych smési je salmonela primarné problém
zakladnich surovin, jak vyplyva ze sou¢asnych vysledk( analyz. Zakladnim
pravidlem pro kazdého vyrobce je ostrazitost pfi nakupu surovin.
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. Dodani a prebirani surovin — obecné pozadavky

Suroviny mohou byt nakupovany pouze od vyrobce nebo dovozce
registrovaného podle nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 183/2004, kterym se stanovi pozadavky na hygienu krmiv,

Dodavatel musi spliiovat podminky tykajici se nakupu, osetfovani
a skladovani surovin, které jsou uvedené v Sborniku zasad spravnych
praxi a HACCP pro vyrobu, skladovani a pfepravu doplrikovych latek,
premixd a krmiv uréenych zvifatim poskytujicim produkty pro vyrobu
potravin - spole¢né publikace Ministerstva zemédélstvi a Ceskomo-
ravského sdruzeni organizaci zemédélského zasobovani a nakupu,

Suroviny mohou byt nakupovany pouze od dodavatele ktery provadi
dlouhodobou systematickou kontrolu pfitomnosti salmonel (viz nize),

U kazdé dodavky je nutné vést protokoly, které musi obsahovat nésle-
dujici body:

—_

) datum / &as prebrani,

N

) oznaceni dopravniho prostfedku, ktery zbozi dovezl,

w

) nazev vstupniho krmiva,

D

) dodané mnozstvi,

wn

) dodavatele,

&)

) dodaci ptikaz nebo reference,

~N

) analytické vysledky dilezité pro management bezpecnosti krmiv,
8) zemi plvodu.

U kazdé 3arze dodanych surovin musi byt mozné dohledat jejich
plvod,

U dodani a prebirani musi byt pfitomen urceny a proskoleny perso-
nal.

. Skladovani surovin — obecné podminky

Suroviny musi byt skladovany v suchu, pti zachovani pravidel hygieny,
musi byt zamezen pristup hlodavcd, ptak a domdcich zvitat. Jakykoli
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zdroj vlhkosti musi byt okamzité odstranén. Dostate¢na ventilace je
nutna pro zabranéni kondenzace vodnich par,

Suroviny nesméji byt skladovany v blizkosti stdji se zvifaty ani v bliz-
kosti odpadll zZivocisného plvodu, suroviny nesméji byt uskladnény
v prostorach, kde v minulosti byla ustdjena zvifata nebo byly umisté-
ny odpady Zivocisného plvodu, pokud predtim tento prostor nebyl
dlkladné vycistén a dezinfikovan,

Podlahy skladovacich prostor musi byt z betonu, asfaltu nebo jiné-
ho pevného materialu, prosté vegetace. Stény i podlahy by mély byt
z nepropustnych materiald. Skladovaci prostory musi byt vyrobeny
ztrvanlivych materialt a musi byt uzavieny. U vjezdu do skladu by méla
byt dostatecné velkd zpevnéna plocha, aby nedochazelo k znecisténi
blatem a dalSimi necistotami. Dvefe (vjezd) musi byt pevné a tésné,
kromé doby nezbytné nutné pro naskladnéni a vyskladnéni uzaviené.
Vchod pro personal musi byt oddélen. Pokud je nutné otevirat dvefe
kvuli vétrani, je potfeba zabranit vniknuti ptak( a dalSich zvifat.

Jednotlivé suroviny musi byt dostate¢né oddéleny,

Sklady musi byt ¢istény v pravidelnych intervalech a ¢isté pfi nasklad-
néni surovin,

Musi byt vypracovan skladovaci systém pro bezpecné skladovani (jed-
noducha identifikace, zamezeni moznosti zamény, princip vyskladno-
vani nejdéle skladovanych polozek),

Sklady surovin musi byt oddélené od sklad(i hotovych vyrobkd (smési),
Vysoka pozornost musi byt vénovana mozné kontaminaci prachem,
Pro kazdy skladovy prostor musi byt vypracovan dekontaminacni plan,

Prijmové kose a sklady surovin patii mezi kritické body z hlediska kon-
taminace salmonelou v rdmci celého procesu,

Kontaminované zakladni suroviny uréené k osetfeni, vraceni nebo
likvidaci musi byt bezpe¢né oddéleny od ostatnich surovin.



3. Klasifikace surovin
Zakladnim ucelem klasifikace surovin je:

a) Identifikace a zvlastni kontrola rizikovych faktor( - surovin a dodava-
teld,

b) Ohodnoceni surovin a dodavateld na zakladé vysledkd kontroly,

c) V pfipadé je-li to nutné vyfazeni suroviny, popf. vyfazeni dodavatele
z dodavatel(i zakladnich surovin.

4. Monitoring vyskytu salmonel v surovinach

Viyrobce je zodpovédny za kontrolu vstupnich surovin. Z tohoto d{ivo-
du musi prabézné provadét kontrolu vstupnich surovin na pfitomnost
salmonel véetné serotypizace. Monitorovany by mély byt viechny druhy
surovin pro vyrobu krmiv.

Je v zajmu vyrobce vytvofit si co nejrozsahlejsi databazi kontrolnich
vzork(l za Ucelem stanoveni miry rizika kontaminace salmonelou u jed-
notlivych surovin a u jednotlivych dodavatell surovin. Za timto ucelem
by méli jednotlivi vyrobci sdilet své databaze vysledkl kontrol. Cilovym
stavem je vytvofeni spole¢né narodni databaze vyskytu salmonel v krmi-
vech, kterd by véem vyrobcim poskytla prehled o vyskytu salmonel v jed-
notlivych druzich krmnych surovin. Monitoringu musi podléhat i hotové
vyrobky (smési).

Pro vytvoreni efektivniho monitoringu jsou nezbytné nasledujici prvky:
a) odborné zplsobily personal k odbéru vzorkd,
b) technické vybaveni a pomucky k odbéru vzorkd,
¢) vzorkovani musi byt provadéno podle schvalené metodiky,

d) vysledky monitoringu musi byt musi byt formdlné posouzeny a zhod-
noceny osobou zpUsobilou pro kontrolu jakosti,

e) vyrobce musi mit zajistén pfistup k vlastni nebo externi mikrobiologic-
ké laboratofi schopné poskytnout vérohodné vysledky analyz,
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f) odebrané vzorky musi byt uchovavany po dobu nejméné jednoho
mésice pro potfeby nasledné analyzy.

5. Odbér vzorkl a provadéni analyz (serotypizace)

Odbér vzork(l a analyzy vstupnich krmiv musi byt provadény v souladu
s kontrolnim planem.

Cetnost odbéru vzorkd se Fidi pfedchozimi vysledky a ohodnocenim
jednotlivych surovin a jejich dodavatelu. Suroviny a dodavatelé, ktefi jsou
oznaceni za rizikové podléhaji cetnéjsi kontrole. Minimalni frekvence ana-
lyzy vzorki je jeden mésic. Analyzy vzorkd surovin musi byt testovany
podle schvdlenych metod. Musi byt provedena serotypizace zjisténych
salmonel podle schvalenych referen¢nich metod.

Zaznamy, které musi byt uchovany:

¢islo a oznaceni vzorku a datum vzorkovani,

Q
-

L2

detailni vysledek véetné serotypizace,

(g
—

zaznamy o pohybu suroviny,

&

zaznam o provedenych opatfenich v pfipadé pozitivniho nalezu.

Suroviny by mély byt vzorkovany na pfijmu i na vystupu ze skladu suro-
vin, aby byl odhalen pfipadny zdroj kontaminace pfimo ve skladu. Tento
zdroj pak musi byt okamZzité nalezen a odstranén.

6. Vyhodnoceni rizikovych surovin

Nékteré zdkladni suroviny vykazuji vysoky stuper kontaminace Sal-
monelou a mély by byt monitorovany a kontrolovany. Salmonela muze
byt nicméné nalezena ve viech druzich zakladnich surovin. Jako podklad
pro stanoveni miry rizika slouzi vystupy ziskané z vlastnich nebo sdilenych
databazi surovin. V pfipadé, Ze vyrobce nema k dispozici dostatek vysled-
ka z vlastniho nebo sdileného monitoringu surovin, pouzije pro vyhodno-
ceni surovin dostupné databdze. Vlastni databazi je mozné kombinovat
s cizim zdrojem, je nutné zajistit kompatibilitu udaju.
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Suroviny musi byt rozdéleny do minimalné tfi kategorii rizika (vyso-
ké, stiedni, nizké) podle vysledkl pfedchoziho monitoringu, nebo podle
dostupnych databazi.

Jako pfiklad rozdéleni surovin do kategorii z hlediska miry rizika kon-
taminace salmonelou Ize pouzit rozdéleni na bazi vysledkd monitoringu
PDV (nizozemskd krmivarskd asociace nebo EFSA (Evropsky ufad pro bez-
pecnost potravin) zvefejnéné v roce 2005. Na zékladé téchto vysledka Ize
suroviny rozdélit nasledovné:

Vysoka mira rizika:

obvykly vyskyt 5-15 % kontaminovanych surovin
- Repkové 3roty a pokrutiny

Stfedni mira rizika:

obvykly vyskyt 5 % kontaminovanych surovin

- Slunecnicové Sroty a pokrutiny

- Sojové $roty a pokrutiny (pouze Jizni Amerika)

- Plnotu¢né sojové boby hydrotermicky upravené
- Rybi moucka (pouze Jizni Amerika)

Nizka mira rizika:

obvykly vyskyt do 3 % kontaminovanych surovin
— Ostatni suroviny — zejména obiloviny (kontaminace do 1 %)

7. Vyhodnoceni dodavatele surovin

V pfipadé dostatku dostupnych udajli je dodavatel hodnocen
na zakladé vysledkd ziskanych zvlastnich nebo sdilenych databazi
monitoringu surovin. Deklarace vyskytu salmonel v surovindch ma byt
soucasti kupnich smluv, pfipadné dalSich smluvnich ujednani. Vyrobce
se seznami se systémem zajisténi kvality dodavatele. Soucasti tohoto
systému musi byt kontrola vyskytu salmonel zaloZzena pokud moZzno na
bazi HACCP. Vystupy této kontroly jsou pfistupné odbérateli.

Soucasti hodnoceni dodavatele surovin je i fyzicka kontrola provadéni
systému zajisténi kvality u dodavatele. Tato kontrola je provadéna zejména
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u dodavateld, jejichz systém zajisténi kvality neni pribézné certifikovan
nezavislym certifika¢nim subjektem.

Dlkladné seznameni se systémem zajisténi kvality u dodavatele surovin
je dulezitéjsi nez pisemna garance ,prosté salmonel”.

Suroviny musi byt rozdéleny do minimalné 3 kategorii rizika (vysoké,
stfedni, nizké) podle vysledkl predchoziho monitoringu.

Dodavatel, u néhoz je zjisténa vysoka mira rizika kontaminace surovin,
by mél byt do¢asné nebo trvale vyfazen.

8. Opatieni v pripadé zjiSténé kontaminace surovin

a) oznameni pozitivniho nalezu dodavateli, pfip. skladovateli a dopravci.
V pfipadé za¢lenéni do spole¢ného monitoringu poskytnuti vysledku
do spole¢né databaze,

b) zvysenifrekvence kontrol u dodavek od dodavatele s pozitivnim nale-
zem,

¢) odstranéni kontaminované SarZe z provozu a provedeni dekontamina-
ce,

d) pokud jiz kontaminovanou surovina nelze odstranit z provozu a musi
byt, nebo je zapracovana do hotového krmiva, musi tento vyrobek byt
nasledné dostatecné tepelné nebo chemicky osetfen tak, aby doslo
k UpIné dekontaminaci,

e) veskeré plochy a soucasti, které mohou byt kontaminovany pozitivni
surovinou, musi byt u¢inné vycistény,
f)  zabranit kfizové kontaminaci.

Tato opatieni jsou soucasti dekontaminac¢niho planu pro suroviny.
V pfipadé, Ze postiZzenou surovinu nelze ve vyrobnim provozu bezpeéné
a uc¢inné dekontaminovat, musi byt tato surovina vracena dodavateli nebo
bezpecné zlikvidovana.
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IV. Kontrola vyskytu salmonel v technologickych
zarizenich v procesu vyroby a skladovani
krmnych smési

1. Technologicka zafizeni

a) vsechny soucasti technologického zafizeni, ktera pfichazeji do styku
s krmivem musi byt konstruovana tak, aby byla cistiteln3,

b) ¢isténi musi byt provadéno pravidelnych intervalech a vzdy, kdyz do-
jde k mimofadnému znecisténi (napf. kose na pfijem surovin),

c) zvlastni pozornost musi byt vénovdna zejména pfijmovému kosi,
odstranovani kondensatu v chladici granuli a ¢isténi aspiracniho zafi-
zeni,

d) jednim ze zdkladnich pozadavkd je udrzovani cistoty podlah, stén
a prepazek,

e) proskoleni zaméstnanci musi provadét pravidelnou kontrolu Cistoty
technologickych zafizeni. Pfi kontrole se zaméfuji zejména na &istotu
pfijmového kose, silkovych zasobnikl na suroviny, michaciho zafize-
ni, transportnich cest, granulatoru a chladice granuli a zasobnikd na
hotové krmné smési,

f) do objekt(, kde probiha skladovani a vyroba nesmi mit pfistup nepo-
volané osoby a rovnéz musi byt provedena opatieni zabrafujici pFistu-
pu ptakd, hlodavcl a domacich zvitat.

2. Kontrola vyskytu salmonel jako soucast systému
HACCP

Doporucuje se, aby cely proces kontroly vyskytu salmonel, tj. od pfijmu
krmnych surovin, pres jejich uskladnéni a naslednou vyrobu krmnych smési,
vcéetné jejich skladovania piepravy, byl soucasti systému analyzy (mikrobial-
niho) rizika na bazi stanoveni kontroly kritickych kontrolnich bod HACCP.
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1.
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Zaméstnanci

vSichni zaméstnanci podilejici se na procesu vyroby musi byt prosko-
leni a sezndmeni s pozadovanymi povinnostmi, které se tykaji zameze-
ni vyskytu salmonel v krmnych smésich,

zaméstnanci podilejici se na procesu vyroby musi mit k dispozici Satnu
pouzivat pracovni odév.

Zpusob odbéru vzorku a jejich analyza
Pro efektivni kontrolu je nezbytné zajistit nasledujici podminky:

zabranéni kontaminace vlastniho vzorku vzorkovatelem - z vnéjsich
zdrojU, popfipadé kiizovd kontaminace mezi jednotlivymi odbérovy-
mi misty,

ohrozeni zdravi vzorkovatele a prepravce vzorkd - se vzorky je tieba
nakladat jako s potencialné rizikovym materialem,

s ohledem na vypovidaci schopnost vysledku a jejich interpretaci je
tfeba harmonizovat zplsob odbéru vzorka.

Pro fadny odbér vzorkd je nutné dodrzet nasledujici zasady:

Zakladni druhy vzork jsou:
— suroviny a hotové krmné smési,
- prachy a necistoty (napf. z nasypek a kosu, technologie apod.),

- stéry (z obdobnych mist, kde neni dostatek materidlu k odebrani
prachu, monitoring po dekontaminaci apod.),

- naslapné (,galoSové”) vzorky — pro monitorig zatéze velkych ploch.
Pro odbér vzorkl z prostfedi pouzivat standardizované odbérové
sety, které obsahuji minimalné:

- sterilni rukavice,

- sterilni odbérovy sacek (nejlépe sacek do vytiepavaciho zafizeni
- stomacheru - pouzivany pfi nasledném stanoveni pro nese-
lektivni pomnoZzeni vzorku),

- pro stéry dale sterilni odbérové tampony a fyziologicky roztok
pro jejich zvlhéeni,



- pro naslapové vzorky dale igelitové navleky a vlastni naslapové
navleky ze savého materidlu a fyziologicky roztok pro jejich zvlh-
ceni.

2. Ostatni odbérové pomucky (napf. lopatky) musi byt dobre Cistitelné
a mezi jednotlivymi odbéry je nutna dlikladna mechanicka ocista
a desinfekce (nejlépe papirovou utérkou a poté lihem nebo vysokou
teplotou — nepouzivat chemické desinfekéni prostredky, které by
mohly ovlivnit vysledek rozboru nasledného vzorku).

3. Soucasti kazdého vzorku je vyplnény zdznam (protokol) o odbéru
vzorkd, ktery obsahuje minimalné tyto udaje:

- datum odbéru,

- misto odbéru (ndsypny kos a kde.., podlaha a kde.. apod.),

— oznaceni vzorku (nazev suroviny, KS, stér, prach apod.),

- jméno vzorkovatele,

- dalsi udaje — sem uvést skute¢nosti majici vyznam pro interpretaci
vysledku (napf. zatekla voda, stopy pFitomnosti hlodavcl a ptak(
apod.).

4. Po odbéru vzorku a vyplnéni zapisu o jeho odbéru je tfeba vzorek co
nejdfive dopravit do laboratore, ktera bude provadét zkousky. V pfipa-
dé, Ze to neni mozné je tfeba vzorek do odeslani uchovavat pfi teploté
5-8 °C.Vzorky se prepravuji dikladné zabalené (nejlépe v pfepravnim
boxu, nebo alesponi ve vicevrstvé naruzuvzdorné obdlce), mozna je
i pfeprava postou ¢i pfepravni firmou. Zvyseni teploty pfi pfepravé na
1-2 dny nema zéasadni vliv na vysledek analyzy.

5. Laboratof provadéjici stanoveni Salmonella sp. musi byt pro toto sta-
noveni zpUsobild. Metoda musi byt v laboratofi validovana (nejlépe
akreditovana). Jako standard je pouzivana metoda podle CSN ISO EN
6579, pro maximalni kompatibilitu s Programy tlumeni vyskytu sal-
monel organizovanym SVS nejlépe v provedeni podle Dodatku €. 3 na
semi-solidnim médiu. Soucasti zkousky je v pfipadé pozitivniho nalezu
biochemicka, popt. serologicka konfirmace, izolaty je vhodné (pokud
je to mozné) uchovat pro pozdéjsi podrobnéjsi konfirmaci slouzici
napt. pro dohledani zdroje kontaminace.
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V.

Opatieni zamezujici vyskyt salmonel
v krmivech

Na zékladé vysledkd monitoringu surovin, krmnych smési, ale i viech

technologickych prvk(, se provadi preventivni a sanita¢ni opatfeni. Tato
opatfeni musi vést k minimalizaci rizik na vSech stupnich vyroby.

a)

b)
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technologicka opatfeni:
- dusledné oddéleni rizikovych a nerizikovych surovin,
- minimalizace mozné kontaminace hlodavci a ptactvem,
- zamezeni kontaminace nasavaného vzduchu chladici kolny,
- zamezeni priniku vihkosti do jednotlivych technologickych prvka
vyroby,
- minimalizace tvorby nalept v procesu vyroby, skladovani a dopravy,
- trvalé udrzovani cistoty v priibéhu celého procesu vyroby, sklado-
vani a dopravy.
oSetieni surovin a hotovych krmiv:

Pro ptipadnou eliminaci salmonel v krmivech je nutné pfijmou ucinna
opatfeni. Tato opatfeni mohou byt dale délena na preventivni a cilena
dekontaminacni opatieni. Preventivni i cilena opatfeni viak musi vzdy
zajistit pfipadnou dekontaminaci.

Mezi doporucené techniky dekontaminace patfi termické osetfeni,
chemické osetfeni a nebo kombinace téchto opatfeni.

Pfi termické o3etfeni je nutné zahtati suroviny nebo krmiva nad 81 °C
po dobu 180 vtefin. Pii dodrzeni téchto parametr( toto osetieni eli-
minuje pfipadny pozitivni vyskyt salmonely. Pfi zpétném zchlazeni je
nutné zajistit, aby chladici vzduch a dalsi manipulace nebyly pfic¢inou
zpétné kontaminace osSetfeného krmiva.

Chemické oSetfeni vyrobky na bazi organickych kyselin je dal3i moz-
nosti eliminace pozitivniho vyskytu salmonel. Jeho aplikace musi
zajistit stejnou miru dekontaminace jako termické osetteni. Vyhodou



chemického o3etfeni je snizeni miry rizika rekontaminace pfi dalsi
manipulaci s oSetfovanym krmivem.

preventivni sanitacni zasahy technologického, skladovaciho a doprav-
niho zafizeni:

Kontrola potencialniho rizika kontaminace technologii v celém proce-
su vyroby, manipulace a skladovani musi byt nedilnou souéasti pravi-
delného monitoringu. Vyrobce musi mit zpracovany plan deratizace
a sanitace, ktery musi byt disledné naplfiovan a jeho G¢innost musi
byt fadné provérovana.

Na zakladé monitoringu musi byt definovana rizikova mista v celém
procesu vyroby, skladovani a dopravy a nasledné definovana frekven-
ce pfijatych preventivnich opatfeni.

Preventivnim opatfenim je hlavné pravidelné ¢isténi doplnéné pfi-
padnou sanitaci chemickymi pFipravky. Frekvenci kontrol a sanitaci je
Ucelné upravovat na zakladé vysledd monitoringu Ucinnosti pfijatych
opatreni.

d) opatieniv pfipadé zjisténi pfitomnosti salmonel:

- neprodlené musi byt zastavena manipulace s kontaminovanym
materialem,

- predani okamzité informace managementu vyrobny,

- management vyrobny musi pfijmout U¢inna opatfeni k minimaliza-
ci rizik,

- kontaminovana surovina nebo krmivo pfechazi do rizikové katego-
rie,

- musi se provést disledny monitoring viech vstupnich surovin
a technologie k zjisténi pti¢in kontaminace,

- provede se dekontaminace pozitivniho materialu a sanitace tech-
nologickych zafizeni, ktera mohla byt kontaminovana v procesu
manipulace a vyroby,

- kontaminovany materidl maze byt uvolnén az na zakladé ovéreni
100% ucinnosti provedenych dekontaminacnich zasahd,

19



po zjisténi pficin kontaminace jsou pfijata nova preventivni opatre-
ni k zamezeni opétovné kontaminace,

zpétné prefazeni do nerizikové kategorie je mozné provést az po
dlsledném monitoringu ucinnosti vsech prijatych opatieni.

VI. Pfeprava krmiv

1.
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Pro pfepravu krmiv obecné plati pozadavky uvedené ve Sborniku
zasad spravnych praxi a HACCP pro vyrobu, skladovani a pfepravu doplni-
kovych latek, premixd a krmiv uréenych zvifatim poskytujicim produkty
pro vyrobu potravin v &asti E — Zasady spravné praxe pfi prepravé krmiv,
doplnkovych latek a premixa.

Mimo tyto pozadavky je potiebné pro zabranéni mozné kontaminace
salmonelou zajistit:

pro pfepravu krmnych surovin:

a)

f)

vycisténi lozné plochy vzdy pred pfepravou a po prepravé krmnych
surovin potencionalné rizikovych z hlediska mozného vyskytu sal-
monel,

vycisténi lozné plochy mechanicky a nasledné povolenym desin-
fek¢nim pripravkem, vhodnym na likvidaci salmonel,

namatkové ovérovat ucinnost cisténi provadénim stérl a jejich
analyzovani na pfitomnost salmonel,

prevazeni krmnych surovin provadét jen v zakrytych prepravnich
prostorech,

vhodnym zplsobem zamezit pfistupu ptakl a hlodavcl k prepra-
vovanym krmnym surovinam,

dodrzovani uvedenych pozadavkd namatkové kontrolovat a o pro-
vedenych kontrolach vést zaznam.

pro pfepravu krmnych smési:

a)

vycisténi prepravniho prostoru pred prepravou krmné smési pro
dribez vzdy, pokud pfedchozi pfepravovana krmna smés nebyla
urcena pro dribez,



b) vycisténi provést mechanicky (napf. pneumaticky) a namatkové
provadét ¢isténi tzv. mokrou cestou s pouzitim povolenych desin-
fekenich pripravkd vhodnych na likvidaci salmonely,

c) prevazeni krmnych smési sypkych i pytlovanych provadét jen
v zakrytych prepravnich prostorech,

d) namatkové ovéfovat Ucinnost Cisténi provadénim stér(l a jejich
analyzovani na pfitomnost salmonel,

e) dodrzovani uvedenych pozadavk({ namatkové kontrolovat a o pro-
vedenych kontrolach vést zaznam.

Dulezité je zajistit, aby se uvedené zasady vztahovaly jak na vlastni, tak
i smluvni prepravu.

VII. Predani krmné smeési odbérateli

V ramci prevence vyskytu salmonel na provozu dodavatel krmnych
smési doporucuje odbérateli pravidelné ¢isténi zasobnik(, do kterych jsou
krmné smési naskladnény a z nichz je provadén vydej do technologii krm-
nych linek, popfipadé pravidelné ¢isténi mezizadsobnikd, jsou-li soucasti
technologie. Dodavatel krmnych smési by mél odbératele informovat
o zavedeni Kodexu spravné vyrobni praxe snizujici riziko vyskytu salmo-
nel v krmnych smésich, véetné toho jaké konkrétni opatfeni provadi (napf.
granulace, nebo jaky pfipravek pouziva).

Doporucuje odbérateli krmné smési zavedeni Kodexu chovatele
dribeze (spravna provozni a hygienickd praxe pro krmeni bez vyskytu Sal-
monel), kterou vydala Ceskomoravska driibezafska unie. V rdmci zookon-
zulentské a poradenské sluzby nabidne chovateli odbornou pomoc pfi
jeho zavedeni. V pripadé pozadavku odbératele na odbér vzorku krmné
smési pro stanoveni pfitomnosti Salmonel, dohodne s odbératelem pfi-
tomnost pii odbéru vzorku, zplsob odbéru vzorku a vyzada si ¢ast ode-
braného vzorku pro vlastni provedeni analyzy.
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VIIl. Vedeni evidence o kontrole vyskytu
salmonel ve vyrobné krmnych smési
a provadénych opatirenich

Pro vytvoreni validnich zavérd z vysledk( vysetfeni na Salmonelu je
potfebné vést na kazdém vyrobnim provozu odpovidajici evidenci, kterd
minimalné obsahuje tyto udaje:

a) datum odbéru,

O

) misto odbéru (nasypny ko3 a kde.., podlaha a kde.. apod.),

N

) oznaceni vzorku (ndzev suroviny, KS, stér, prach apod.),

o

) jméno vzorkovatele,
e) dalsdi udaje — uvést skutecnosti majici vyznam pro interpretaci vysled-

ku (napt. zatekla voda, stopy pfitomnosti hlodavct a ptakd apod.),
f) vysledek vysetfeni (salmonela negativni - pozitivni),
g) vysledek pfipadné serotypizace.

Pro dal3i zpracovani dat je velmi vhodné databazové vedeni dat - to
znamena jednoznacéné a jedine¢né pojmenovani jednotlivych poli a dat.

IX. Sbér udaji o kontrole vyskytu salmonel
a provadénych opatrenich v krmivarském
pramyslu

Sumarni udaje o vyskytu salmonel v krmivech a o provadénych opatre-
nich jsou dulezité jako podklad pro jednani s dozorovymi organy a Minis-
terstvem zemédélstvi, a to zejména pii pripravé opatieni celostatniho
vyznamu jako je napf. Narodni program tlumeni vyskytu salmonel pro
nasledujici obdobi. Vysledky je moZné rovnéz vyuzit i pro potfebu Evrop-
ské federace vyrobcl krmnych smési (FEFAC), pro presentaci pfistupu pra-
myslovych vyrobcl krmnych smési k zamezeni vyskytu salmonel v krmi-
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vech v jednotlivych ¢lenskych statech EU. Sumarni prehledy o vyskytu
Salmonely v krmivech maiji také vyznam pfi vyplfovani dotaznikd, které
zasila Evropska komise krmivarskym asociaci ¢lenskych statd. V neposled-
ni fadé ma velky vyznam presentace zjisténych udaji o vyskytu salmonel
v krmivech i ve vztahu k chovatellim drlbeze a k potravinaiskému pru-
myslu.

Sumarizaci Udajl o vyskytu salmonel v krmivech bude zajistovat Ces-
komoravské sdruzeni organizaci zemédélského nakupu, a to na zakladé
vysledk( zasilanych ¢lenskymi organizacemi, které vyrabéji krmné smési
pro driibez. Ceskomoravské sdruzeni musi garantovat anonymitu ziska-
nych udajll a ve zpracovanych vysledcich nesmi uvadét identitu vyrobcu
ve vztahu k pozitivnim nalezim salmonel.

Clenské organizace CMSOZZN budou zasilat zjisténé udaje o poctech
odebranych vzork(, vysledku jejich analyz na pfitomnost salmonel a o pro-
vedenych opatfenich v elektronické formé nasledné uvedenych tabulek,
a to za kalendaini rok 2008 nejpozdéji do 20.1.2009. Obdobné i za dalsi
kalendaini roky nejpozdéji do 20. ledna nasledujiciho roku.

CMSOZZN bude zpracovévat poskytnuté udaje do souhrnnych tabul-
kovych pfehled(l v¢etné stru¢ného komentare, ktery bude charakterizovat
situaci ve vyskytu salmonel v krmivech v Ceské republice, véetné u¢innos-
ti pfijimanych opatfeni. Souhrnnou zpravu za pfislusny rok zverejni vzdy
nejpozdéji do 1. bfezna nasledujiciho roku.
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Vzory tabulek

Pocet odebranych vzorkl a vysledky jejich analyz na pfitomnost sal-
monel vroce .........

A) Vzorky odebrané z krmnych surovin

% pozitivnich

Celkovy pocet Celkovy pocet ; N
. . , N . z celkového poctu
Krmnd surovina odebranych pozitivnich vysled- ,
5 e odebranych
vzork{ ka S
vzorku

Pozn.: krmna surovina - napf. fepkovy extrahovany $rot apod. misto odbéru vzorku napf.
ve skladu, z prepravniku, ze zadsobniku apod.

B) Vzorky odebrané z vyrobenych krmnych smési

% pozitivnich

. . , . Celkovy pocet Pocet .
Nazev krmné | Misto odbéru ype L z celkového
L odebranych pozitivnich .
smési vzorku M . N poctu odebra-
vzorku vysledka

nych vzorkU

Pozn.: ndzev krmné smési — napf. BR-3, N apod.; misto odbéru vzorku — napf. za michac-

kou, ze zasobniku, pfi pInéni pfepravniku, z prepravniku apod.
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C) Vzorky ze stér(

. , Celkovy pocet Pocet % pozitivnich
Misto provedeni M s . .
. stérd pozitivnich z celkového poctu
stéru o . N . o o
(vzorku) vysledku stéra (vzorkd)

Pozn.: misto provedeni stéru — napf. podlaha (sténa) skladu na krmné suroviny, z techno-
logie — uvést misto odbéru vzorku napf. z pfijmového kose, ze zasobniku na suroviny (na
krmné smési), z prepravniku, z kondensatu pod chladi¢em granuli apod.

V pfipadé zjisténi pozitivniho vysledku na pfitomnost salmonely stru¢-
né charakterizovat provedené opatieni. Napf. provedeno tepelné osetre-
ni, granulace, osetfeni chemickym pfipravkem, stazeni vyrobku z obéhu
apod..
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