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1. Uvod

Ucelem zdsad spravné praxe pro skladovani zrnin a olejnin je poskytnout viem skladovateliim
podklady a pravidla pro zpracovani vlastnich postupli sprdvné praxe pro skladovani a jejich
zavedeni do praxe. Zasady vychazi z podminek a pozadavku legislativnich predpisti evropského
spolecenstvi, zdkont, vyhlasek, natizeni a technickych norem Ceské republiky. Zejména napliiuje
pozadavky nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002, kterym se stanovi obecné
zasady a pozadavky potravinového préava, zfizuje se Evropsky ufad pro bezpecnost potravin a
stanovi postupy tykajici se bezpecnosti potravin a nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢.
183/2005, kterym se stanovi pozadavky na hygienu krmiv.

Cilem pravidel spravné praxe pro skladovani zrnin a olejnin je zajiSténi pozadavkl na bezpecnost
potravin a krmiv a dédle, aby zdsoby byly skladovany s minimalnimi ztratami jak na hmotnosti, tak
1 v jakosti a navazat tak na zdsady spravné vyrobni praxe v zemé&d¢lské prvovyrobé.

Prehled souvisejicich legislativnich pfedpist a norem.

Legislativni ptedpisy ES:

Natizeni

= Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002, kterym se stanovi obecné zasady
a pozadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky ufad pro bezpecnost potravin a stanovi
postupy tykajici se bezpe€nosti potravin,

= Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1829/2003 o geneticky modifikovanych
potravindch a krmivech,

= Nartizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1830/2003 o zpétné vysledovatelnosti
potravin a krmiv vyrobenych z GMP a o zméné smérnice 2001/18/ES,

= Nartizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 829/2003 o geneticky modifikovanych
potravindch a krmivech,

= Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 830/2003 o vysledovatelnosti a oznacovani
geneticky modifikovanych organismii a vysledovatelnosti potravin a krmiv vyrobenych
z geneticky modifikovanych organism1,

= Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 183/2005, kterym se stanovi poZadavky na
hygienu krmiv,

= Narizeni Komise (ES) ¢. 856/2005, kterym se méni nafizeni (ES) ¢. 466/2001, pokud jde o
fusariové toxiny.

Smérnice
= Smérnice Rady €. 96/25/ES o ob¢hu urcitych krmnych surovin (ve znéni pozdéjsich predpist).

Legislativni pfedpisy a naiizeni CR:

Zakony

= Zakon ¢. 505/1990 Sb., o metrologii,

= Zakon €. 91/1996 Sb., o krmivech, ve znéni pozdéjsich predpisd,

= Zakon ¢&. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zdkont, ve znéni pozd¢jsich predpisi,

= Zakon ¢. 125/1997 Sb., o odpadech, ve znéni pozdé&jSich predpist,

= Zakon €. 166/1999 Sb., o veterindrni péci a o zméné nékterych souvisejicich zdkoni (veterinarni
zdkon), ve znéni pozdéjsich predpist,

= Zakon ¢. 256/2000 Sb., o Stitnim zemédélském intervenénim fondu a o zméné nékterych
dalSich zakont (zdkon o Statnim zemédélském intervenénim fondu),

= Zakon ¢. 258/2000 Sb., o ochran¢ veiejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich zakont,
ve znéni pozd¢jsich predpist,



= Zakon ¢. 307/2000 Sh., o zemédelskych skladnich listech a zemédélskych vetejnych skladech a
o zmén¢ nékterych souvisejicich zdkond,

= Zakon ¢. 78/2004 Sb., o nakladani s geneticky modifikovanymi organismy a produkty, ve znéni
pozd¢jsich predpist,

= Zakon ¢. 94/2004 Sb., kterym se méni zakon ¢. 477/2001 Sb., o obalech, ve znéni pozd¢jsich
predpist,

= Zakon ¢. 326/2004 Sb., o rostlinolékatské péci a o zméné nekterych souvisejicich zakont.

Naftizeni vlady

= Narizeni vlady ¢. 180/2004 Sh., o provadéni nékterych opatfeni spolecné organizace trhu
s obilovinami,

= Nafizeni vlady ¢. 406/2004 Sb., o blizSich pozadavcich na zajiSténi bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci v prostiedi s nebezpecim vybuchu,

= Nafizeni vlady ¢. 98/2005 Sb., kterym se stanovi systém rychlého varovani o vzniku rizika
ohroZeni zdravi lidi z potravin a krmiv.

Vyhlasky

= Vyhlaska ¢€.329/1997 Sb., ve znéni vyhlasky ¢&.418/2000 Sb., kterou se provadi zéakon
¢. 110/1997 Sb., o potravindch a tabdkovych vyrobcich a o zmén¢ a doplnéni nckterych
souvisejicich zdkont, pro Skrob a vyrobky ze Skrobu, lusténiny a olejnatd semena,

= Vyhlaska ¢. 147/1998 Sb., ve znéni vyhlasky €. 196/2002 Sb. a vyhlasky ¢. 161/2004 Sb., o
zpusobu stanoveni kritickych bodi v technologii vyroby,

= Vyhlaska €. 451/2000 Sb., kterou se provadi zakon o krmivech ve znéni pozdéjsich predpist,

= Vyhlaska ¢. 124/2001 Sb., kterou se stanovi pozadavky na odbér vzorkli a principy metod
laboratorniho zkouSeni krmiv, doplitkovych latek a premixi a zplisob uchovavani vzorka, ve
znéni pozdéjsich predpist,

= Vyhlaska ¢. 345/2002 Sb., kterou se stanovi méfidla k povinnému ovéfovani a méfidla
podléhajici schvaleni typu,

= Vyhlaska ¢. 356/2002 Sb., kterou se stanovi seznam znec€iSt'ujicich latek, obecné emisni limity,
zpusob predavéani zprav a informaci, zjiStovani mnozstvi vypousténych zneciStujicich latek,
tmavosti koufe, pfipustné miry obtéZovani zdpachem a intenzity pachli, podminky autorizace
osob, pozadavky na vedeni provozni evidence zdroji zneciStovani ovzdusi a podminky jejich
uplatnovani,

= Vyhlaska ¢. 132/2004 Sb., o mikrobiologickych poZadavcich na potraviny, zpasobu jejich
kontroly a hodnocent,

= Vyhlaska ¢. 158/2004 Sb., ve znéni vyhlasky ¢. 68/2005 Sb., kterou se stanovi maximdlné
pfipustné mnozstvi rezidui jednotlivych druhl pesticidi v potravindch a potravinovych
surovindach,

= Vyhlaska ¢&.209/2004 Sb., o blizsich podminkdch nakladani s geneticky modifikovanymi
organismy a produkty, ve znéni vyhlasky 86/2006 Sb.,

= Vyhlaska ¢.211/2004 Sb., o metodach zkousSeni a zpisobu odbéru a pifipravy kontrolnich
vzorkl, ve znéni pozdéjsich predpisa,

= Vyhlaska ¢. 212/2004 Sb., o stanoveni zasob a zpusobu jejich ohlaSovani Statni zem&délské a
potravinaiské inspekci,

= Vyhlaska ¢. 305/2004 Sb., kterou se stanovi druhy kontaminujicich a toxikologicky
vyznamnych latek a jejich piipustné mnozstvi v potravinach,

= Vyhlaska ¢. 328/2004 Sb., o evidenci vyskytu a hubeni $kodlivych organismi ve skladech
rostlinnych produkti a o zplsobech zjisStovani a regulace jejich vyskytu v zemédélskych
vefejnych skladech a skladech Statniho zemédélského intervenéniho fondu.



Ceské stétni normy

= CSN 46 1100 Obiloviny potraviniské — Cast 1 a7 7,
= CSN 46 1200 Obiloviny — Cést 1 az 10,

= CSN 46 1300 Lusténiny — Cést 1 a7 5,

= CSN 46 2300 Olejnatd semena — Cést 1 az 7.

2. Soutasny stav v Ceské republice

V soucasnosti je vice neZ polovina ze vSech odpovidajicich skladovacich prostor tvofena
tzv. silovymi sklady. Ostatni sklady jsou hangdrového typu a kombinované. Celkovd kapacita
v CR ¢inf cca 10 mil. tun. Pfiblizné jednu tietinu skladovaci kapacity tvoii halové provizorni
sklady v zemédélské prvovyrobe, vhodné jen pro kratkodobé skladovani. V soucasné dob¢ probiha
s podporou finan¢nich prosttedki EU vystavba novych skladovacich kapacit v zemédélské
prvovyrobé.

Dohled nad skladovanim provadi statni organy (MZe, SZIF, UKZUZ), interni a externi audity ISO
9001, GTP event. GMP, odbératelé.

3. Definice a pojmy

Pro tyto dcely se rozumi:

Skladovanim - ukladani zboZzi do urcenych, pfedem k tomuto tcelu pfipravenych a oSetienych
prostor, kde je zabezpeceno udrzeni jakosti zboZi a jeho hmotnosti. Béhem skladovani miiZze dojit
k ptechodu vlastnickych prav zboZi.

Kratkodobym/dlouhodobym skladovanim - toto déleni neni ureno a omezeno Casem, ale
technickymi podminkami, které umozni skladovat pii nesniZené jakosti jakostnich parametra.
V praxi se ¢asto pouziva pro rozdéleni kratkodobého a dlouhodobého skladovani lhiita 6 mésict.

Skladovym Fadem - tad, ktery stanovuje zakladni postupy pro provoz a ¢innost skladu. Skladovy
fad stanovuje provozovatel skladu.

Asanaci - osetfeni fadn¢ vycisténé skladové prostory povolenym piipravkem, ktery zamezi
vyskytu skladiStnich Skadct. Casto ji provadi specializovand, ktomu tucelu prokazatelné
proskolend odborna firma, nebo prokazatelné proSkoleny zaméstnanec.

Desinfekci, desinsekci, deratizaci (DDD) - aplikace povolenych pfipravkl, zamezujici vyskyt
hlodavct, plisni a dalSich Skodlivych organismii ve skladovaném materidlu. Sluzby DDD casto
provadi specializovand, k tomu tucelu prokazateln¢ proSkolend, odborna firma.

PiedCisténim - odstranéni hrubych necistot a organickych zbytkl u rostlinnych vyrobk.
AKktivnim vétranim - technologické vybaveni skladovych prostor, které umoznuje u rostlinnych
vyrobkli odvadét vzduch z mezizrnovych prostor, ¢imZz dochdzi k vysuSovani a zchlazovéni

skladovaného zboZi.

Skladovanim ve zchlazeném stavu - skladovani zbozi steplotou do 10 °C, docilené bud’
chladicimi systémy nebo chladnym vzduchem s pouzivanim aktivniho vétrani.



Planem kontroly jakosti - predpis, ktery konkrétn¢ stanovuje postupy kontroly jakosti zboZi pti
piijmu, v pribéhu skladovéni a pfi vydeji.

Mezioperacni kontrolou jakosti - postupy pro kontrolu jakosti v pribéhu skladovani.

Vzorkovacim planem - piesné postupy pro odebirani vzorki zboZi pro zjisténi jakosti. Muze byt
soucasti Planu kontroly jakosti nebo jako samostatny ptedpis.

Provozovatelem skladu - fyzickd ¢i pravnickd osoba, kterd provadi cinnost skladovani
v skladovacich prostorich.

Skladovanim za pouziti chemickych prostiedku - skladovani pouze pro krmné ucely vlhkych
obilovin (nad 14 %) za pouziti chemickych konzervacnich prostfedkii, povolenych ve smyslu
platnych predpist CR a EU, dle stanoveného postupu tak, aby kvalita zboZi pro krmné ucely
odpovidala veterindarnim, zootechnickym a krmivarskym predpistm.

Vhodnost obalti musi byt prokazatelné provéfena, pted jejich plnénim musi byt kontrola jejich
Cistoty, mechanické pevnosti. ZboZi v obalech musi byt uchovdvdno tak, aby nepodléhalo
povétrnostnim vlivim (teplota, prinik vlhkosti), nedoSlo k vytfepdvani materidlu, napf.
nevhodnym prositim nebo prorazenim pytli (omezeni vznik plisni).

Skladovatelnosti zboZi — je maximdlni doba, po kterou lze urcity druh skladovat beze zmény
zdkladnich jakostnich znak, a to pfi dodrZeni vSech zdsad pro skladovani daného druhu.

Vahovym tdbytkem (normou manka) - nejvySe piipustné ztrity nevyhnutelné vznikajici
piirozenym ubytkem mnoZstvi, nebo jakosti pti skladovani jednotlivych druhti zrnin a olejnin.

Zacistkou skladi - postup, ktery se uskute¢iuje vzdy pii ukonceni skladovani zasoby urcitého
druhu (muzZze byt rozliSen i napt. ro¢nikem sklizné). Pfi tom se porovnava skutecné vyskladnéna,
nebo prevdzenim zbytkové zasoby zjiSt€nd skute€nd hmotnost s hmotnosti ucetné evidovanou.
Zacistky se provadéji dle platnych predpist — napft. inventariza¢nich smérnic.

Skladanym (sloZenym) vzorkem - souhrnny vzorek partie slozeny z dil¢ich vzorki jednotlivych
dodévek, zasilek. U voln¢ lozenych zdsob piedstavuje zpravidla hmotnost partie do 200 tun, u
ostatnich druhti zbozi dle stanoveni vnitinich predpisi.

Poskliziiovym dozravanim - u rostlinnych produktt je to proces po sklizni, v némz postupné
nabyvaji ptevahy ristové latky nad latkami inhibi¢nimi. Proces je zpravidla doprovazen tbytkem
rozpustnych litek (cukrii, aminokyselin) a sniZenim energie dychdni. Délka poskliziiového
dozravani je urCitym znakem druhovym a odridovym a je zdvisld na podminkach prostfedi. Za
piiznivych podminek probéhne poskliziiové dozravani u vSech hlavnich druht za 1,5 — 2 mésice.

Odpadem - movitd véc, které se provozovatel skladu zbavuje, nebo mé imysl ¢i povinnost se
zbavit a je zatazena do n¢které kategorie odpadu dle zdkona o odpadech.

4. Definice jakostnich parametri obilovin a olejnin

Obiloviny, luSténiny, olejnatd semena a dalSi produkty zemé&d¢€lské vyroby je tieba pro potiebu
ndkupu, odbytu, skladovani a technologickou upravu definovat z hlediska kvality. Stanoveni
jakostnich parametra je dileZité pro stanoveni ceny, v¢etné hmotnostnich nebo cenovych srazek,



poptipad¢ piirdzek a také pro dosaZeni skladovatelnosti téchto produktli — vyrobkl a uchovani
jejich obchodovatelné kvality.

Z téchto divodd, v souladu s pravnimi predpisy a ve spoluprici s organy a organizacemi v CR,
jsou zavedeny &eské technické normy (CSN), popiipadé podnikové normy (PN).

Normy lze rozdélit na predpisové a predmétové.

4.1 Piredpisové normy

Predpisové normy urcuji postup pro stanoveni konkrétniho jakostniho ukazatele. Lze je rozdé&lit na
Geské normy fady CSN 46 1011-1 az 29 (pro obiloviny, lusténiny a olejnatd semena), kdy
jednotlivé jeji Casti stanovi metodu pro konkrétni jakostni ukazatel a na normy mezindrodni ¢i
evropské, prevzaté do fady Ceskych technickych norem.

Pomoci predpisovych norem se zkouSi nebo urcuji vlastnosti €i jakostni znaky jednotlivych
komodit.

4.2 Piredmétové normy

Predmétové normy stanovuji pozadavky na vlastnosti zeméd¢€lskych produktti, podle kterych se
zafazuji k dal§imu zpracovani. Napiiklad obiloviny pro potravindiské zpracovéni se fidi CSN 46
1100-1 az 7. Pozadavky na obiloviny k primyslovému zpracovani (vyroba krmiv, krmnych smési)
jsou obsaZeny v CSN 46 12001 az 10.

Dalsi text se vénuje n¢kterym predmétovym normam.

4.3 Rada obilovin potravinaiskych — CSN 46 1100

Kazda predmétova fada norem zacind ¢asti 1 Spole¢nd ustanoveni. V kapitole Terminy a definice
jsou uvedeny zdkladni pojmy a definice jakostnich ukazatelli vztahujici se k této konkrétni fadé.
Kapitola Technické pozadavky vymezuje zdravotni nezdvadnost, limitni obsahy Skodlivych
necistot, naptiklad semen jedovatych plevelil, nejvyssi piipustnd mnoZstvi zakdzanych latek a
produktt a nezddoucich latek nebo pfidatnych a znecistujicich cizorodych latek, které stanovuji
piislusné pravni ptedpisy.

V dal§f ¢4sti je uveden prehled CSN, které urduji zkusebni metody pro obiloviny potravinaiské.
Konec¢n¢ tato norma upravuje doddvani zemédé€lského vyrobku i s velmi dulezitou zasadou —
zpisobem zaokrouhlovani s odkazem na pfisluSnou normu a podminky dopravy a skladovani,
vcetn¢ parametrii prostor pro skladovani, zpiisobu skladovani a rozsahu eventudlniho oSetfovani
obilovin.

e PSenice potravinaiska

P3enice potravinafskd podle CSN 46 1100-2 musi byt bez Zivych $kidct v jakémkoli stadiu
vyvoje a bez cizich pachli. Nesmi obsahovat naplesnivéld nebo plesnivd zrna (rast plisni nesmi byt
viditelny prostym okem) a zrna poskozena sanim plostic. Nesmi byt nakazena mazlavou snéti.
PSenice potravinafska se podle vyuZziti rozdéluje na pSenici pekdrenskou a pSenici pecivarenskou,
pricemz kazda z téchto pSenic ma stanoveny samostatné hodnoty jakostnich parametr. Tyto dva
typy se od sebe lisi pfedevSim v hodnotich jakostnich ukazateld, a to obsahem dusikatych l4tek
(N-latek) a hodnotou sedimentac¢niho indexu — Zelenyho testem.

¢ Psenice pekarenska

Pekarenska psenice musi mit obsah N-latek nejméné 11,5 % hmotnostnich a sedimenta¢ni index —
Zelenyho test nejméné 30 ml. Obsah N-latek nahrazuje ukazatel jakosti obsahu mokrého lepku.
Lepek je soubor bilkovin obilniho zrna, které po navlhéeni nabobtnaji a vytvoifi souvislou
lepkavou miizku, kterd je pruznd a taznd. To umoznuje téstu zvétSovat svij objem pusobenim
kvasnych plynt. Pfi peceni se pak vytvoii objemné, pérovité pecivo.



¢ PSenice pecivarenska

Naproti tomu u psSenice pecivarenské je obsah N-latek nejvyse 11,5 % hmotnostich a sedimenta¢ni
index — Zelenyho test nejvySe 25 ml. Pecivarenskd pSenice se pouZivd k vyrobé keksi, susenek,
oplatek apod. Jde tedy o bezlepkovou pSenici.

e PSenice tvrda

U psenice tvrdé podle CSN 46 1100-3, kterd se pouZiva pro vyrobu téstovin, se hodnoti sklovitost
obilek, ¢ili zplisob uloZeni Skrobovych zrn a bilkovinnych ¢astic v endospermu — stanovuje se
fezem (farinatomem) nebo prosvétlovanim. Obilky sklovité jsou na fezu tmavé, pti prosveétlovani
prasvitné.

Dalsim jakostnim znakem, ktery se stanovuje pfedevsSim u pSenic, je objemova hmotnost nazyvana
hektolitrovd vdha. Jde o vyjadfeni fady vlastnosti a znakul, které souviseji s tvarem a velikosti
obilek, povrchu zrna a vlhkosti. Optimélni objemova hmotnost je 78 az 82 kg/hl.

Pro zajisténi skladovatelnosti a lepStho primyslového zpracovani obilovin je tieba pouZit metodu
pro stanoveni piimési a neistot CSN 46 1011-6. MnoZstvi neZadoucich sloZek (piimési a nedistot)
se ve vzorku stanovi riznymi oddé€lovacimi postupy, z nichZ nejdulezit&jsi je zkuSebni prosévani.
Slozeni piimési a neéistot je pro jednotlivé druhy obilovin definovéano v piislu$nych ¢astech CSN
46 1100 a CSN 46 1200.

¢ Sladovnicky je¢men

Od 1. ledna 2006 plati revidovand norma na sladovnicky je¢men CSN 46 1100-5.

Proti piredchozi normé& dochézi k doplnéni jakostnich ukazatelii o odrtidovou c¢istotu a ke zméné
zpiisobu posuzovani jakosti zrna je¢mene sladovnického. Nyni je pro urceni kvality rozhodujici
pouze piepad zrna nad sitem s podlouhlymi zakulacenymi otvory Sirokymi 2,5 mm. Byl zaveden
termin piimeési, které se rozd€luji na zrnové piimési sladarsky nevyuZzitelné a zrnové piimeési
castecné sladafsky vyuzitelné. JeCmen sladovnicky musi mit obsah N-latek nejméné 10,0 %
hmotnostnich a nejvySe 12 % hmotnostnich, kli¢ivost nejméné 96,0 % a ptepad zrna nad sitem 2,5
mm nejmén¢ 85,0 % hmotnostnich.

Nové byly definovany necistoty, cizi semena a cizi latky. RovnéZ doSlo ke zméné zplsobu
stanoveni N-latek, kli¢ivost a energie kliCeni.

4.4 Rada obilovin (krmnych) — CSN 46 1200-1

Obiloviny, diive nazyvané krmné, které jsou urceny predevsim k primyslovému zpracovani jako
krmivo, by nemély mit pii skladovani vlhkost vyssi nez 14,5 % hmotnostnich.

Krom¢ ustanoveni uvedenych v ¢asti spole¢nd ustanoveni pro potravinarské obiloviny se v této
norm¢ nov¢ definuje druhovad Ccistota. Vyjadifuje hmotnostni procento zrn piislusného
(deklarovaného) druhu obilovin, zjisténé po odstranéni necistot a ddle semen jinych botanickych
druhti rostlin, kterd nebyla posouzena a zafazena mezi necistoty. Druhova Cistota je stanovena na
95,0 % hmotnostnich, obsah pfimési a necistot celkem nejvyse 12,0 % hmotnostnich, pficemz pro
dodédvani jsou stanoveny hodnoty porostlych zrn na 2,5 % hmotnostnich a necistoty 1,0 %
hmotnostnich.

U obilovin doddvanych pro krmné ucely stanovi dalsSi poZadavky na jakost vyhlaSka Ministerstva
zemed€lstvi €.451/2000 Sb., ve znéni pozdéjsSich ptedpisii, kterou se provadi zdkon ¢. 91/1996
Sb.,o0 krmivech, ve znéni pozd¢jsich predpist.

5. Skladovaci prostory

5.1 Typy skladi
Zékladnim a nejvhodnégjSim typem skladu jsou:
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a) sila,

b) hangérové sklady,
¢) kombinované sklady,
d) podlahové sklady.

5.2 Zakladni pozadavky pro skladové prostory

Skladovani je mozné provadét pouze ve skladech k tomu urcenych a zafizenych. Sklad musi byt
zkonstruovan z trvanlivych materidlli a chranény proti ptactvu a hlodavcim. Prostory urcené ke
skladovani musi byt Cisté, suché, snadno vétratelné, prosté plisni, Skiidct a cizich pacha. Nelze
skladovat spolecné¢ s latkami a predméty, jejichZz piitomnost muze zhorsit jejich jakost (napf.
aromatické ¢i pachnouci latky apod.). Zasoby musi byt dostatecné chranény pied neptiznivymi
atmosférickymi vlivy. Stfechy musi byt v bezvadném stavu, okna zasklend a vzdy vybavena
ochrannymi sitémi, piimé slunecni paprsky nesmi dopadat na skladované zasoby. V piipadech,
kdy nejsou stény s dostate¢nou tepelnou a vlhkostni izolaci, musi byt skladovaci prostor oddélen
od stén. Skladové prostory musi byt vybaveny pro odd€lené uloZeni partii riznych jakosti a tcela
pouZziti.

Ve skladech se nesmi vyskytovat mista nedostupnd a neptehlednd, kterd mohou vést k rozSifovani
Skidcti. Konstrukce skladd musi umoziovat pravidelné odstraiiovani prachu, desinsekci,
dezinfekci, deratizaci a pravidelnou kontrolu jakosti. Pii provedeni deratizace musi byt stanoven
planek néstrah, uloZeny u silomistra a oznaend mista ndstrahy, kterd by méla byt krytd a
prokazatelné vyhodnoceni uc¢innosti. Sklad musi byt vybaven odpovidajici technologii k uchovani
jakosti a k zabranéni ztratam.

5.3 Typy skladovani

Zakladni typy skladovani:

- kratkodobé,

- dlouhodobé.

Toto dé€leni neni ur¢eno a omezeno ¢asem, ale technickymi podminkami, které umozni skladovat
pfi nesnizené jakosti a jakostnich parametri. Zpravidla je kritkodobé a dlouhodobé skladovani
rozdéleno dobou 6 mésici.

Dle technologie skladovani se d¢€li skladovani na:
a) skladovani v suchém stavu (obiloviny, lusténiny do 14 % a olejniny do 8 % vlhkosti min.),

b) skladovani s pouZitim aktivniho vétrani (do 17 % vlhkosti zrna u obilovin),
¢) skladovani ve zchlazeném stavu,
d) skladovani za pouziti chemickych prosttedki (pouze pro krmné ucely).

Typy skladovani se prevazn€ vztahuji na voln€ loZzené zdsoby, ale také i1 zdsoby skladované
v obalech, kde typ a dobu skladovani ovliviiuje druh obalu a jeho stav; obaly musi byt funkcné
vyhovujici a zdravotné nezadvadné.

5.4 Skladové Fady - minimalni pozadavky

Kazdy skladovatel musi mit zpracovany skladovy fad (smérnici), minimaln¢€ s témito nélezitostmi:
a) popis skladl, urceni odpoveédné osoby za skladovani s uvedenim odpovédnosti a pravomoci,
b) piiprava skladovacich prostor,

b) piijem, dprava a ulozeni zdsob — postupy,

d) oSetfovani skladovanych zdsob — postupy,

e) kontrola skladovanych zasob — postupy
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- teplotu v obdobi poskliziiového dozravani je nutné meéfit denné, a to minimdlné 2 tydny,
poté 2x kazdy tyden,
f) provozni evidence zdsob
- minimdln¢ kniha teplot, kniha suSeni, kniha manipulace, provozni denik s dennimi

Pl

chronologickymi zdznamy, piijem, vydej, vdzni knihy, evidence o likvidaci odpadt,
g) zésady vyskladiovani,
h) skladovy fad musi feSit oblast pozarni ochrany, bezpecnosti a ochrany zdravi pii praci, Zivotni
prostiedi,
1) zésady péce o sklady a jejich zafizend,
J) zékladni ustanoveni skladového tadu: specifikace a ptiklad sklad. fadu vcetné vzorkovaciho
plénu (viz pfiloha €. 1).

5.5 Piiprava skladovacich prostor
a) Pred naskladnénim do skladii musi byt:

- sklad fadné& vycistény (odstranén prach a necistoty) a asanovany, min. 1x ro¢né,

- ve vSech prostordch skladii udrZoviana Cistota a poradek,

- veskeré technologické zbytky ze skladu odstranovany ve smyslu platnych natizeni,
b) Po vyskladnéni zdsob musi byt vycistény (odstranéni prachll a necistot):

- skladové prostory,

- vesSkeré technické zafizeni a stavebni konstrukce,

- povrch elektrické instalace,

¢) Technické a technologické zafizeni musi byt udrzovano stdle provozuschopné a zpusobilé
dosahovat plné vykonnosti.

5.6 Pracovnici — pozadavky na pracovniky skladi

Pracovnici skladi musi byt odborné proskoleni a znali piisluSnych predpisti a norem.

Na jednotlivych skladech musi byt urfeni odpovédni pracovnici s uvedenim konkrétnich
odpovédnosti a pravomoci.

6. Prijem, aprava a uloZeni zasob

6.1 Standardni postupy p¥i piejimce

Dodavky do skladii musi byt zdravé, bez obilnich Sktidctli, zdvadnych pachtli, nesmi obsahovat
plesniva zrna, mykotoxiny, snétova zrna a rezidua pesticidi

Je standardem, Ze pied piijmem se odpoveédny pracovnik piesvédcuje u volné loZenych zdsob o
Cistoté piijmového koSe, nastaveni dopravnich cest a stavu zdsobniku ¢i skladovych prostor. U
ostatnich zasob kontroluje prostor ur¢eny k ulozZeni.

Skladovatel musi mit stanoveno:

a) jak budou pfejimény jednotlivé dodavky, véetné ovéfovani hmotnosti,

b) jak bude provétfovana jakost (viz Plan kontroly jakosti uvedeny v Pravidlech spravné vyroby a
hygienické praxe pro vyrobce krmnych smési),

c) zpusob poskliziiové dpravy piejimanych zdsob — musi byt stanovena funkce konkrétniho
pracovnika, ktery rozhoduje o zplisobu (viz Pravidla sprdvné praxe pro poskliziiovou tpravu
zrnin a olejnin pro vSechny skladovatele a prvovyrobce s vlastnimi sklady),
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d) jak bude postupovédno, kdyz jednotlivd doddvka neodpovidd deklaraci, ptfipadné¢ u zboZzi
v obalech, jak bude postupoviano pti poSkozeni obalt,

e) jak bude postupovano v pfipad¢ zjisténi mykotoxinii v obsahu piesahujicim maximalné
povolené limity stanovené piedpisy ES,

f) postup pii zjisténi piitomnosti Zivych skladiStnich Skidct. V ptipad¢ uskladnéni je mozné
pouze do oddélenych a vyclenénych prostor, které umozinuje asanacni osetient,

g) postup pro oddélené skladovani dle druhti, pouzitelnosti a icelu. Nelze michat zdsoby s riznou
skladovaci schopnosti danou jejich vlhkosti apod.

Je vhodné jednotlivé sklady a skladové prostory specializovat s ohledem i na jejich technologickou

vybavenost. Specializace ¢i urCeni skladovdni pro ur€ity druh zdsob musi byt vZdy provadéna

v souladu s jejich pozarné bezpecnostni charakteristikou.

6.2 Vazeni

Standardnim postupem ovérovani hmotnosti dodavek je vaZeni kazdé dil¢i dodavky na métidlech
ovétenych a kalibrovanych, a to pti kazdém vstupu a vystupu ze skladu.

6.3 Vzorkovani a kontrola jakosti

U dodavky nesmi byt zjiStén obsah mykotoxini nad maximdln¢ povolenou hranici stanovenu
piisluinym pravnim piedpisem ES nebo CR. Skladovatel musi mit stanoven tzv. Pldn kontroly
jakosti (viz bod 5.1.b) pro vstupni, mezioperacni a vystupni kontrolu. Plan kontroly jakosti musi
obsahovat naleZzitosti uvedené v bod¢€ 6.40.0 v Pravidlech sprdvné vyrobni a hygienické praxe pro
vyrobce krmnych smési.

7. Skladovani

7.1 Zakladni pravidla pro skladovani

Béhem celého procesu skladovani se sleduji teploty, pachy, vyskyt skladiStnich Skuadct. Pti zjisténi
nckteré zdvady se ihned musi provadét ndpravné opatien.

Ve skladu musi byt ur€en pro zboZi v obalech zplisob ukladani v¢. vrstveni obalti, palet.

Musi byt zabezpecena piistupnost ke skladovanému zboZzi.

Jednotlivé druhy zboZi a zésilek ve skladu musi byt oznaceny. U zboZi musi byt zietelné oznaceni
jeho uZiti. U zboZi v obalech musi byt urceno, jak se uklddaji a likviduji obaly (mtzZe byt téZ
feSeno v planu odpadového hospodaistvi).

7.2 Kontrola jakosti skladovanych zasob

U rostlinnych produktii se v obdobi poskliziitového dozrdvani teplota sleduje denné (min. 2 tydny),
poté min. 2x tydné€. Zpravidla je tfeba zabezpecit, aby teplota skladovaného materidlu nepiekrocila
25 °C. V pripadech nahlého zvyseni teploty musi byt provedena opatfeni a po téchto opatienich se
musi provadét po priméfenou dobu denni kontrola teplot.

V obdobi skladovédni se dle zpracovanych planti kontroly jakosti provadi tzv. mezioperacni
kontrola, kterd musi stanovit piesn¢ rozsah a periodu kontroly skladovaného materidlu Stanovené
jakostni znaky s evidenci v jednotlivych castech procesu skladovani musi byt prukazné a
vysledovatelné. Jakostni znaky a jejich hodnoty jsou zpravidla stanoveny dle smluvnich podminek
a ucelu uziti, s pfihlédnutim k platnym technickym norméam.

Me¢ieni a monitorovani v prubéhu procesu skladovani, zejména stanoveni jednotlivych znakil
jakosti, se provadi na zafizenich k tomu urCenych a schvélenych, pravidelné¢ ovétfovanych,
kalibrovanych a kontrolovanych.
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7.3 Osetifovani zasob

Cilem je zabranit znehodnoceni nebo poskozeni zadsob. Veskera manipulace se musi provadét tak,
aby nedoslo ke smichani riznych druht.

Zakladni operace pfi oSetfovani zasob:

- sniZeni teploty zboZi pfepousténim, manipulaci,

- odvétravani,

- asanace a protiplisiové oSetient,

- chlazeni,

- CiSténi zasob.

Vsechny tyto operace se provadi dle stanovenych technologickych a pracovnich postupt a fadné se
chronologicky eviduji.

Zasoby a skladové prostory musi byt zabezpecCeny proti zneuZiti, kontaminaci neZadoucimi
mikroorganismy, plisnémi, hlodavci, ptdky nebo vlhkosti. ZvlaStni druh operace v rdmci
oSetfovani zasob voln¢ lozenych je systém ,,aktivniho vétrani*, zejména u rostlinnych produkti.

Zasady aktivniho vétrani:

a) aktivni vétrani pouzivat do maximalni vlhkosti u obilovin do 17 %, s vyjimkou Zita a kukufice
do 15 %,

b) zacit vétrat ihned po ukonceni naskladnént,

¢) vétrani z divodu chlazeni provadét vzduchem chladnéj$im nejméné o 5 °C oproti teploté
skladovanych zasob,

d) vétranim se musi zabranit zvySovani teploty samozahiivanim,

e) dodrZovat zdkladni technologické postupy pro aktivni vétrani, pro vybrané typy skladt (halové
i silové) a instalovanych vykoni ventildtort.

7.4. Vahové tbytky (normy mank)

Tyto musi byt stanoveny v pfedpisech pro inventarizaci zdsob ve smyslu souvisejicich platnych
nafizeni. Jsou poZivédny jen v piipadech, kdy po vydeji a fadn€ provedenych zacistkdch vznikne
rozdil mezi skuteCnym a ucetnim stavem skladovanych zasob. Pfi skladovani dochdzi ke ztratam
dychanim, rozprachem, mechanickym poSkozenim a nespravnym skladovdnim. Hmotnost
rostlinnych vyrobkl se zmensuje vysousenim obili. Dychéni, rozprach a mechanické poskozeni
jsou ztradtami piirozenymi.

8. Vydej ze skladu

8.1 Vydej zbozi

Skladované zboZzi je ve skladech roztiidéno dle jakostnich znakl a je skladovéno po uUpravé pro
kratké ¢i dlouhodobé skladovéni s presnou evidenci. Je standardem, Ze pozadované jakostni znaky
se oveiuji pred vydejem. Pii vydeji se provadi hmotnostni ovéfeni doddvky a odbér vzorku
(vystupni kontrola).

Technologické oSetfeni a postup pii vydeji ze skladu skladovatel stanovi konkrétné¢ ve své
smeérnici.
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8.2 Vystupni kontrola

Provadi se dle zpracovaného pldnu kontroly jakosti (viz bod 5.1.b) v Casti procesu vystupni
kontrola.

9. Reklamace, neshodné produkty

Neodpovidaji-li jakostni znaky zboZ{ pfi piijmu a vydeji stanovenym poZzadavkiim, je dalsi postup
(ptijem, vydej) pozastaven. Ihned jsou pfijimdna opatfeni k odstranéni zjisténych neshod, piipadné
k ovéteni neshod.

Je nutné, aby provozovatel mél zpracovany reklamaéni fad (¢i obdobnou smérnici) s konkrétnim
feSenim minimalné téchto postupti:

- presny postup pii stazeni, nebo vraceni dodaného zboZi,

- postup pii ndhradnim plnéni,

- provéteni jakosti stazené zésilky a pokud lze provést odstranéni neshody, jakym zptisobem,

- pokud nelze neshodu odstranit, stanovit jak bude se zboZim nakladano.

10. Preprava

Zbozi a zasilky se zpravidla pfepravuji ndkladnimi auty nebo Zeleznicnimi vagény. Dopravni
prostiedky musi spliiovat zdkladni poZadavky na pfepravu dle tcelu uziti. ZboZi od dodavatel
musi byt pfepravovano Cistymi, piikrytymi vozidly, kde lze prokazatelné zjistit t¥i predchozi
ndklady. Znamend to, Ze se jimi nesmi prepravovat ndklady, které by mohly znehodnotit
piepravovany produkt a musi byt fadné vycistény. V piipadé kontaminace plisnémi a
mikroorganismy se provede dezinfekce povolenymi piipravky. Pfi pfepravé musi byt zaruceno, Ze
béhem piepravy nedojde vlivem pocasi k poskozeni prepravovaného produktu na jakosti a
zdravotni nezdvadnosti, nebo u voln€ loZeného zboZi Spatnym utésnénim k vypadavani nebo
vytékani prepravovaného zboZzi, a tim ke snizeni hmotnosti zbozi.

Evidence tykajici se pfepravy musi byt piesnd, vedend chronologicky a musi zabezpecit
dosledovatelnost pteprav jednotlivych dodavek.

Vzhledem k dulezitosti této oblasti standardy pro pfepravu zboZi stanovuji samostatnd ,,Pravidla
spravné praxe pro piepravu.

11. Odpady

Jedna se o odpady vzniklé v pribéhu procesu skladovani a Cinnosti a provozem skladu. Odpady
jsou rozd¢leny na:

- nebezpecné odpady,

- ostatni odpady

Kazdy provozovatel skladii musi mit zpracovanou smérnici (¢i jiny odpovidajici piedpis) pro
nakldddni s odpady ve smyslu platné legislativy. Cilem téchto opatfeni je aktivni ochrana
Zivotniho prostiedi.

Nakldddnim s odpady rozumime jejich shromazd’ovéani, soustfed’ovani, sbér, vykup, tiidéni,
piepravu a dopravu, skladovani, dpravu, vyuZivani a odstranovani.

Obecnd pravidla pti nakladani s jednotlivymi druhy odpadi:

15



«, e

zabezpeceny pred znehodnocenim, odcizenim nebo neziddoucim tnikem do okolniho prostiedi,

- odpady se mohou shromazd’ovat pouze ve shromaZd’ovacich prostfedcich tak, aby bylo
zabranéno jejich vzdjemného smiseni a iniku do okolniho prostfedi,

- vyuziti odpadli musi byt uptednostiiovano pted jejich zneskodnénim,

- vSichni pracovnici na jednotlivych skladech a pracovistich musi byt pouceni o zplsobu
nakladéani s odpady vznikajicimi pfi jejich ¢innosti.

Provozovatel skladu vede pfesnou a tplnou evidenci o odpadech

12. Zivotni prostiedi, poZarni ochrana

12.1 Provozovatelé skladi musi mit aplikovana zakonnd opatieni v oblasti ochrany ovzdusi do
vlastnich predpisti.

Zdroje zneCiStovani musi byt kategorizovany dle piisluSnych pravnich predpisti. Provozovatel
skladu musi zabezpecit nepfekroceni emisnich limita (dle vyhl. €. 356/2002 Sb.) musi zabezpecit
provozovatel skladu.

12.2 Provozovatel skladu musi mit zpracovany vlastni predpisy k zajiSténi zakonnych opatieni
v oblasti ochrany vody a hospodateni s ni s cilem zajistit spravné a bezpec¢né nakladani s vodami,
minimalizace rizik ohroZeni a zneciSténi vod.

12.3 Provozovatel skladu musi mit pfesn¢€ stanovenou organizaci zabezpefeni poZarni ochrany,
kontrolu a opatieni dle Nafizeni vlady 406/2004 Sb., o blizSich pozadavcich na zajisténi
bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci v prostfedi s nebezpecim vybuchu.

13. Nakladani s obaly

Provozovatel skladu v ptipadech, kdy pfijimd, skladuje, vyddvd zboZi v obalech, musi mit
podrobné zpracovédn vlastni pfedpis pro nakldddni s obaly ve smyslu zdkona ¢. 94/2004 Sb. a
platnych vyhlasek, véetné presné a uplné evidence.
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Priloha 1

SKLADOVY RAD

¢l I
Uvodni ustanoveni

1. Tento skladovy fdd stanovi podminky a zplsob provozovani skladu ...........................
(nazev s mistem urcCeni),
JEhOZ ProvozZoVatelem J& .......co.uiiniiit e
(pfesny ndzev provozovatele dle OR, ICO)

2. Tento skladovy fad SChvalil...........coiiiiii e e
(uvést presné, kdo schvdlil — organizace, jméno, funkce apod., datum apod.)

¢l. 11
Organizace prijmu a vydeje zboZi a odpovédnost provozovatele

A. Piijem zboZi a odpovédnost provozovatele
1. Sklad pfijima k uskladnéni tyto druhy zboZi:
- vyjmenovat vcetn¢ ucelu uZiti.

2. Celkova povolena kapacita skladu €ini................... tun

3. Zodpovédny pracovnik provozovatele:

4. Manipulace pii prevzeti zbozi

4.1 Zbozi dodané k uskladnéni ptebiraji odpovédni pracovnici, ktefi provedou pievzeti a kontrolu
dodaciho listu, zvdZeni dodavek zboZi, odbér vzorku dle vzorkovaciho planu

4.2 Po zjisténi hodnot jakostnich znakii zboZi vystavi ur€eny pracovnik piijmovy doklad pro danou
dil¢i dodavku, kterou poté odesle na ptfijmové misto ur¢ené pro piijem zboZzi do skladu. Pomoci
technologického zatizeni je zboZi uskladnéno.

4.3 Zpravidla nejpozdéji pred uskutecnénim fyzické dodavky na sklad je sjedndna hmotnost
dodévky, termin a jakostni podminky pievzeti, dile pfipadn¢ doba skladovani, cena sluZeb.

4.4 Prevzeti a doddni zboZi na sklad probihd ve sjednany den. Pti pfevzeti kazdé dodavky je
provozovatel skladu povinen zjistit hmotnost, hodnoty jakostnich znaki dle vzorka odebranych pfi
piijezdu.

4.5 Sklad odpovida za naskladnéné zbozi az do jeho vydani dalsi opravnéné osobgé.
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B. Vydej zbozi
Probiha na zdkladé sjednanych podminek s pfihlédnutim k technologickému vybaveni skladu,
sjednanych podminek (.................... piipadné stanovenych dalSich pravidel dle rozhodnuti
provozovatele).

¢l. III
Zpusob odbéru vzorku pii uskladnéni a vydavani zboZzi

Postup a zpusob odbéru vzorkl pro jakostni hodnoceni znakt, ptiprava vzorkl, hodnoceni jakosti
zboZi a uchovavani vzorku se tidi dle

Vzorkovaciho planu:
1. Mistoodb@ru:.........cooeiiiiiiiiiiiiann...

2. Vzorkovany materidl:........................

3. Cil vzorkovani
Stanoveni primérné hodnoty sledovanych znak jakosti ve vzorkovaném celku pii doddvce
(vstupni kontrola ) a expedovanych dodavkach (vystupni kontrola).

4. Postup vzorkovani
Uréeny pracovnik postupuje v souladu napi. s CSN ISO 13690, PN 186/93, u vzorkovéni
rostlinnych vyrobkil v plném znéni ON 461013 apod. (dal§f postup, piipadné pouZiti CSN ISO
norem urc¢i provozovatel skladu).

5. Vzorkovaci pomucky
(napf. poloautomaticky, pneumaticky vzorkovac, rucni trubkovy dvoupldstovy vzorkovac,
mechanicky déli¢ vzorkt, papirové obaly, popt. plastové lahve apod.).

5.1 Technika vzorkovani

Zpravidla po odplachtovani volné lozeného zboZi prohlidne vzorkar zasilku, nemé-li zjevné vady a
provede ovzorkovani zbozi nejméné v péti bodech loZné plochy. Vzorkovaci pomtiicka musi projit
pokud moZno celou vyskou vzorkované vrstvy materidlu. Dil¢i vzorky se shromazd’uji ve sbérné
nadobg.

V piipad€ trubkového, dvouplaStového vzorkovale zanoii vzorkat do materidlu vzorkovac ve
svislém sméru. Trubici pootoci tak, aby se jeji otvory odkryly a vycka, az se vzorkovac naplni.
Poté vzorkovac€ uzavie a vyjme. Vzorkovany materidl sesype do vzorkovniku. (U zboZi v obalech
a ostatniho zboZi se tyto zdsady uplatni pfiméfené a stanovi se piesny postup).

5.2 Pocet dil¢ich vzorki

MnoZstvi Pocet vzorkovacich celku Pocet vzorkovacich mist
do 15 tun 1 5
15 - 30 tun 1 8
nad 30 tun 1 11

6. Uprava dil¢ich vzorkt

Diléi vzorky uskladnéné ve vzorkovaci nddob€ vzorkatf zmensi pomoci délice vzorki na souhrnny
vzorek dodavky. Maximdlni hmotnost partie pro jeden souhrnny vzorek je 200 tun.

Michdnim a rovhomérnym délenim souhrnného vzorku pomoci mechanického dé€lice se vytvori
zpravidla 3 vzorky o min. hmotnosti u obilovin 1,2 kg, u olejnin 0,5 kg, u ostatniho zbozi dle
uréeni provozovatele skladu. Vzorky se vlozi do papirovych oball a oznaci se udaji:

- druh zbo7Zi,

18



- jakost zboZi,

- ukladatel, dodavatel,

- MNoZstvi,

- datum odbéru (napft. pfijem, vydej).

7. ZkouSeni jakosti zbozi
7.1 Smyslové hodnoceni jakosti zboZi se minimalné sklad4 ze:
- posouzeni barvy,
- stanoveni pachu,
- stanoveni napadeni skladiStnimi Skadci.
7.2 Stanoveni vlhkosti
Stanoveni vlhkosti se provadi na ovéfeném stanoveném metidle.

7.3 Stanoveni ostatnich jakostnich znaka
(dle druhu zboZi a materidlu urci provozovatel — vZdy uvedena metoda stanoveni, piistroj).
7.4 Zjisténé hodnoty jakostnich znakt jsou evidovany

LIV
Vykazy o stavu skladovaného zbozi

Evidence pohybu zboZi je vedena v knize manipulace nebo jinym vhodnym zplsobem (napf.
elektronicky).

[J Y
Kontrola v prubéhu skladovani

1. V priib¢hu skladovani je provadéna min. 2x tydné kontrola teplot skladovaného materidlu
(volné loZeného) a teploty jsou evidovany v deniku teplot.

2. U voln¢ loZeného zboZi se provadi vzorkovani v pribéhu pracovnich operaci z toku materidlu
na pfedem urceném a oznaceném vzorkovacim mist¢, nebo hlubinnymi vzorkovaci.

3. Odebrané vzorky se ptedaji do mista provedeni rozboru (laboratofe) k provedeni mezioperacni
kontroly. Ta se skladd4d miniméln€ ze smyslového hodnoceni jakosti zboZi a stanoveni vlhkosti.
Vysledky zjisténi se eviduji. Vzorky po provedeni mezioperacni kontroly se ddle neuchovavaji.
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1. VI
Provozni evidence

nazev dokumentu doba archivace
1. | kniha teploty (zdznamy stanovenych zjisténi teplot) 1 rok
2 |kniha manipulace (veskeré zdiznamy o pohybu zboZi) 1 rok
3 |provozni denik (denni, pribézné a chronologické zaznamy o 5 let

provozu skladu, napt. asanacni zasahy, vzniklé zavady a jejich
odstranéni apod.)

4 | vazni knihy 5 let
5 |evidence o likvidaci odpadii 5 let
6 |laboratorni knihy (zdznamy s vysledky zjisténi jakostnich znak 5 let
dle jednotlivych partii)
7 | Ostatni evidence dle stanoveni provozovatele pro:: dle vnitiniho
- oblast pozarni ochrany, bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci pfedpisu

- oblast ochrany zivotniho prostiedi
- oblast udrzby a revizi

¢l VII
Zasady péce o sklady a jejich zaFizeni

Provozovatel skladu zpracovdva plan udrzby na obdobi minimdlné 1 roku. U technologickych
souboril uvadi Cetnost udrzby jednotlivych strojl a zafizeni, véetné stanoveni odpovédnosti za jeji
provedeni.

¢l. VIII

Ostatni zasady a narizeni

Zde provozovatel stanovi a fesi ostatni ndleZzitosti potfebné dle materidlu a podminek skladu.
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Priloha 2

PRAVIDLA SPRAVNE PRAXE
PRO POSKLIZNOVOU UPRAVU

ZRNIN A OLEJNIN

PRO VSECHNY SKLADOVATELE A PRVOVYROBCE
S VLASTNIMI SKLADY

Pravidla respektuji ndlezitosti Kodexu Alimentarius, CSN EN ISO 22 000, GMP (Good
Manifacturing Practice) a GTP (Good Trading Practice), které dodrzuji zdsady HACCP (Hazard
Analysis and Critical Control Points).
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1. Uvod

Poskliziiova dprava piedstavuje konkrétni tpravu zrnin a olejnin uréenych pro piimy prodej nebo
dlouhodobé skladovani. Ugelem této spravné praxe je poskytnout skladovateli podklady a pravidla
pro zpracovani vlastnich postupi.

Sklizené zrniny a olejniny po sklizni prochdzi procesem poskliziiové upravy, ktery na zaklade
zjisténé vlhkosti, obsahu piimeési a necistot, zahrnuje tyto Upravy:

- predcistént,

- suseni,

- Cisténi,

aktivni vétrani,

- chemickou konzervaci,

- protiplisiiové oSetieni.

Cilem poskliziiové tpravy je kone¢nd, skladovaci vlhkost do 14 % u zrnin, do 8 % u olejnin a
zbaveni zrna organickych a minerédlnich necistot.

2. Soucasny stav
Prevazna Cast prvovyrobcli v CR je vybavena poskliziiovymi linkami s ptred€isticimi a Cisticimi

kapacitami a asi polovina je vybavena suSicimi kapacitami. Silové sklady maji kompletni Cistici i
susici kapacitu

3. Definice a pojmy

Predcisténi - oddéluje hrubé necistoty a lehké ptimési

Suseni - sniZeni vlhkosti na skladovaci vlhkost

Cisténi - dosazeni pozadované vyse pfimési a necistot na sitovych Cistickach

Aktivni vétrani - systém provzdusiovani k udrZzeni pozadované teploty u skladovanych
zrnin

Chemicka konzervace - pouziti chemickych konzervantl pro skladovéani zrnin s vlhkosti nad 14 %
Protiplisnové oSetfeni - je proces, kdy aplikaci piipravku dojde k zastaveni rustu plisni a jejich
spor

4, Pred¢isténi

Pro odstranéni hrubych necistot se pouzivaji bubnové ¢i vélcové predCisticky, které pomoci
rotacnich sit a proudu vzduchu dokdzi tyto necistoty odstranit. Velice dulezité je pfedCisténi zrnin,
které se budou susit. Tim dojde k oddéleni nejvlhéi Casti hrubych necistot a vyrazné se sniZuje
vlhkost zrna pro suSeni. Ma-li sklizené zrno vlhkost do 14 %, je moZno jej po predcisténi
skladovat.Vykon ptedcisticky je zavisly na vlhkosti zrna a stupni znecisténi. Obsluha predcisticky
musi byt sezndmena s funkci stroje, nebot’ reguluje tok zrna a systémem klapek rychlost vzduchu.

Db4 pfitom, aby nedochézelo k vytahovani zrna do odpadu.

5. SuSeni

5.1 Obecné pozadavky
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procest, které v rostlinnych produktech probihaji.

Voda muze byt v produktu volnd, nebo vazand. Vazana voda je ta, kterd se fyzikdlné - chemicky
nebo chemicky védze se zdkladnimi latkami produktu, u zrna obili to je 14 - 15 %, u fepky olejné
8%. Pti vyssi vlhkosti se objevuje voda volnd, kterd urychluje vSechny biologické procesy.

Suseni je proces vedouci ke sniZeni vlhkosti (volné vody) sklizenych a skladovanych produktt na
uroven hodnot potiebnych ke dlouhodobému skladovani.

ReZim suSeni zdvisi:

a) nadruhu a jeho vlastnostech,

b) na ucelu suseného materialu,

¢) na vstupni vlhkosti.

Prestoze u velkokapacitnich suSaren je proces suseni v podstaté zautomatizovan, je tfeba dodrzovat
stanovené technologické postupy pro jednotlivé druhy, bezpeCnostni a protipoZarni opatieni
stanovend technickymi podminkami a provoznimi fady.

5.2 SuSenf obilovin

Bezpecné skladovani zrnin vyZaduje sniZit vlhkost zrna do 14 %. Ptfi jednom odsuSeni sniZime
vlhkost 0 3 — 4 %. Proto je diilezité tfidit zrno pfed susenim do skupin, a to s vlhkosti do 18 %

a nad 18 % s tim, Ze neni ekonomické sklizet zrniny s vyjimkou kukufice s vlhkosti nad 20 %.
V soucasné dob¢ se vyuZivaji v naprosté vétSiné suSarny sesypné, teplovzdusné s nepfimym
ohfevem vzduchu.

Obsluha kontroluje a zapisuje do deniku suSeni vlhkost pied suSenim a vyslednou vlhkost po
suSeni. Provozovatel ur¢i vzorkovaci misto pro odbér vzorkl do a ze suSarny. Pii vyS$$i vstupni
vlhkosti nad 18 % je nutné suseni opakovat. Lze vyuzit dle typu suSarny suSeni z ,.komory do
komory“, tzv. sériové suSeni, kdy najednou odsuSime vys$i vlhkost ptfi cca polovicnim vykonu.
Tento typ susdren ma dvé samostatné suSici a chladici komory. O zplisobu suseni rozhodne
odpovédny pracovnik.

Doporucené teploty pro suSeni

Druh Teplota suSiciho vzduchu v °C Teplota ndhfevu zrna v °C
v suSicim pasmu v suSicim pasmu

L. I1. L. I1.
PSenice potr. 85-95 90 — 120 45 50
JeCmen slad. 85-95 90-120 40 45
PSenice 90-110 90 - 130 50 55
JeCmen 90-110 90 -130 50 55
Zito 90-110 90 - 130 50 55
Kukufice 90 — 120 90 — 140 50 55

Vv, Vv

Pii vySsi vstupni vlhkosti se vyuZzivaji vyssi teploty suSicitho vzduchu — viz tabulka. Zvlastni
pozornost vyZaduje suSeni potravinaiské pSenice a sladovnického jeCmene, kdy je nutno dodrzet
sniZzeny nahiev zrna, aby neSlo ke zhorSeni jakosti a sniZeni kli¢ivosti zrna.

Vystupni teplota suSeného zrna musi byt o 5 °C niZs$i pfi vystupu ze suSarny, neZ teplota
venkovniho vzduchu.

Ve smyslu HACCP a GMP (GTP) je teplota suseni diilezitym kritickym bodem pro kvalitu zrna.
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6. Cisténi

Obsah pifmési a nedistot musi odpovidat piislusné CSN nebo sjednanym parametrim v kupni
smlouv€. Zrniny uréené pro €iSténi by mély byt jiz predcistény dle vlhkosti, ptipadné odsuseny.
Odpovédny pracovnik zajisti odbér vzorki partie urcené k Cisténi. Dle zjiSténych parametrt, tj.
vySe pifimési a necistot, urci odpovidajici sita, dale tok zrnin na cisticku, aby doSlo k oddéleni
piimési, slabych zrn a necistot.

Cisti¢ky jsou zdsadné sitové, kdy pro &isténi Zita pouZijeme sita s otvory 1,8 — 1,9 mm, krmnych
obilovin sita 2,0 mm, pro pSenici potravindiskou sita 2,2 mm a jeCmen sladovnicky sita s otvory
2,5 mm a pro fepku sita s kulatymi otvory do 3,5 mm.

Kvalita ¢isténi zavisi na spravném sefizeni stroje, proto musi byt obsluha prokazatelné¢ seznamena
s funkci stroje a spravnou volbou sit.

Pfi kontrole Cisténi obsluha dbd na to, aby se v hrubych necistotdch neobjevilo hodnotné zrno a
dale pomoci klapek byl nastaven proud vzduchu tak, aby v odvadénych l1étajicich necistotach bylo
minimum hodnotného zrna. Kbvalitu c¢isténi kontroluje odpovédny pracovnik prabéznym
odebirdnim vzorkil. Frekvence odbéru je cca jedenkrat za 40 — 60 minut.

7. Aktivni vétrani

Je proces, ktery spoc¢iva v nucené vyména vzduchu v mezizrnovych prostorech pomoci

ventildtord. V hangdrovych skladech se vyuZivaji 2 typy aktivniho vétrani:

- podpovrchové vzduchové kandly a jejich zakryti pfejezdnymi roSty. Rozte¢ mezi kandly je 2 — 3
m,

- nadpovrchovy zpiisob, kdy se sklddaji vétraci roury od zabudovaného ventilatoru k proté;jsi
sténé. Obsluha musi zajistit, aby pii naskladiiovani pomoci transportéru nedoslo k odvaleni roury
a tim preruSeni toku vzduchu a déle rovnomérné naskladnéni plochy skladu a urovndni horni
vrstvy do pfiblizné rovného tvaru (tzv.do figury).

POZOR: Obsluha musi znat naskladiovaci vysku z hlediska statiky skladu!

V silovych skladech je aktivni vétrani zajiSténo 2 zptisoby:

- centrdlnim rozvodem vzduchu s odbockami k jednotlivym buiikdm,

- nebo samostatnym ventildtorem pro kazdou burku.

Podle vybavenosti sila mize byt provoz jednotlivych ventilatort fizen PC, kde si obsluha nastavi
dle predpisu provozovatele pozadované parametry pro chod motorti v zdvislosti na venkovni
teploté a vlhkosti vzduchu.

Technologicky postup pro aktivni vétrdni:

- skladované zrniny se zacinaji vétrat bezprostiedné¢ po ukonceni naskladnéni jakéhokoliv
mnozstvi v burce,

- vétrani z diivodu chlazeni suchého obili se provadi zdsadné chladnéj§im vzduchem nejméné o
5 °C, nez je teplota zrna. VéEtrd se bez ohledu na relativni vlhkost vzduchu vstupujiciho do
ventilatoru pfevazné v noci,

- za ucelem castecného odsuSeni vlhkého obili se vétrd vzduchem bez ohledu na jeho relativni
vlhkost,

- mokré obili urené k suseni se vétrd nepietrzité¢ pro zabranéni samovolného zvySovani teploty
samozahfivanim,

- k zabranéni vzniku kondenzacnich vrstev na povrchu obili v bunikdch, je nutné provadét tzv.
proticeni, tj. ¢asteCné piepousténi z buniky do buiikky cca 15 minut, 1 x tydné. Rychleji se
vyrovnavaji teploty v jednotlivych vrstvach a dojde k ¢aste¢né homogenizaci celé partie,
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- k zabranéni vzniku kondenzacnich vrstev v halovych skladech je nutné provadét reverzaci chodu
ventildtord. Zpravidla se vétrd asi jednu Ctvrtinu ¢asu obrdcenym chodem v dobé nejvyssich
dennich teplot, tj. od 12 do 18 hodin, aby se pfipadné vyuZilo i sklenikového efektu. Urychli se

tim odsousSeni, ochlazovani a zabrani se zhorSeni jakosti zrna v povrchovych vrstvich.
Délku aktivniho vétrani nelze piesné stanovit, nebot’ je zdvisld na druhu obili, jeho vlhkosti,
teploté, mnozstvi apod. Obvykle je provozovatelem stanoven postup, jak dosdhnou optimalni

kvality.

Pri vétrani rozliSujeme tii faze:

Faze 1

V této fazi je aktivni vétrani v ¢innosti nepfetrzité. Jedna se o obdobi od okamziku naskladnéni do
buiiky nebo do halového skladu. Prvni fazi Ize povazovat za ukonenou, jestliZe:

- skoncilo poskliziiové dozravani,

- bylo zamezeno moZné kondenzaci vlhkosti v povrchové vrstve,

- vlhkost skladovanych zrnin byla v hornich vrstvach snizena pod 16 %,

- teplota zrnin klesla v celém skladovacim objemu na cca 20° C.

Po celou dobu I. fiaze dochdzi k relativné rychlému odsouSeni, nebot’ pii prichodu vzduchu
vysokotlakym ventildtorem dojde k zahiivani vzduchu, coZ mé za nésledek sniZeni relativni
vlhkosti vzduchu a tudiZ i zvySenou absorp¢ni schopnost. Pro délku aktivniho vétrani je fidici
veli¢inou sniZovani obsahu vody v zrné.

Faze 11

Ve druhé fazi jiz dochazi k prerusovanému vétrani. Vétrani bude v ¢innosti pouze za piiznivych
hodnot stavu vzduchu, pfedevsim jeho relativni vlhkosti a teplot€ vzduchu mensi nez je hodnota
teplot naméfenych v jednotlivych butikdch ¢i na riznych mistech hromady. Tuto fdzi povazujeme
za skoncenou jestlize:

- vlhkost vyrobku v hornich vrstvach buiiky je sniZzena pod 15 %,

- teplota vyrobku klesne pod 18° C v celém skladovaném objemu.

Faze 111

V posledni fézi je aktivni vétrdni rovnéZ preruSované. Pro dosazeni findlni hodnoty zrnin
k dlouhodobému skladovéani je v zimnich meésicich vyuzivdn velmi studeny vzduch. Fize je
ukoncend sniZzenim teploty v celém objemu pod 10° C.

8. Chemicka konzervace

Je vyuzivéana pfevazné v prvovyrobé. Povolené chemické prostiedky aplikované na obilni hmotu
ucinné potlacuji fyziologickou aktivitu obilni masy a jeji mikrofloru. Pro ucely krmivérského
prumyslu se nevyuziva. Ptipravky na bazi organickych kyselin dlouhodobé konzervuji zrniny.
Plisobi korozivné€ na ocelové ¢ésti, proto se prevdzné pouZivaji v hangdrovych skladech. Aplikuji
se ndastfikem do toku obili na transportéru, pii vypadu z transportéru nebo do redleru. Pii
chemické konzervaci je nutné dodrZovat veSkera bezpecnostni opatfeni, mit k dispozici
bezpecnostni listy pouZivanych piipravkii. Obsluha musi byt odpovédnou osobou prokazatelné
poucena o zdsadach manipulace s ptipravky, jejich spravném skladovani, ddvkovani a zplsobu
aplikace, event. o nebezpecnych vlastnostech. Totéz plati pro protiplisiové piipravky, viz kap. 9.
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9. Protiplisiiové oSeti‘eni obilovin

Jedna se o aplikaci protiplisnovych piipravki, které tlumi vyskyt plisni a zastavuje jejich rist.
Dale nici spory, ¢imZ se rovnéZ zastavuje produkce mykotoxintl.

Aktivni latky v inhibitorech plisni jsou kyselina propionovd, propiondt amonny a dalsi organické
kyseliny a jejich soli. Pfipravek musi zabezpecit hloubkové plsobeni, tj. piekonat povrchové
napéti zrna a vniknout do obilky, proto musi obsahovat specidlni smacedlo. Protiplisiiové oSetfeni
zajistuje 3 drovné Ucinku:

- konzervaci — dlouhodobou konzervaci zrna a ochranu proti rastu plisni az 12 mésict,

- eliminaci plisni — pro okamzité zamezeni rastu plisni,

- acidifikaci — nabourani bunécné stény plisni a pranik G¢inné latky do nitra plisni.

Uzivatel musi vyZadovat bezpecnostni list piipravku, zndt jeho sloZeni a poméry jednotlivych
kyselin. Aplikace je zajiSténa nastiikovym zafizenim (doddva prodejce piipravki), které zabezpeci
pozadované davkovani. Po provedeném ndstfiku se jiZ nepouziva aktivni vétrdni a musi byt
dodrZena ochrannd lhuta pfed vyskladnénim.

10. Kontrola jakosti béhem technologické Gpravy

Kontrola suSeni — vzorky odebird pracovnik obsluhujici suSici zafizeni, a to az do dosazeni
limitnich hodnot pro skladovani. Limitni hodnoty pro skladovani jsou stanoveny u obili na 14 %
vlhkosti pro sklady bez aktivniho vétrani, do 16 % vlhkosti pro sklady s aktivnim vétranim, u
fepky do 8 % vlhkosti .

Kontrola CiSténi — ovéfovan je obsah piimési a necistot, eventuelné¢ objemovd hmotnost u
potravindiského obili, pfipadné procento podilu na sité a propad pod sitem piisluSnych rozméra u
sladovnickych jeCmenti. Vzorky odebird a do laboratofe preddva povéfrena osoba. U preddvanych
vzorkil uvede na S$titku nebo obalu vzorku druh, datum, misto uloZeni, piipadné poZadovana
stanoveni, kterd maji byt provedena. Vysledky jsou zaznamenany v laboratorni knize a mohou byt
pouzity pro deklaraci jakosti. Vzorky se nearchivuji.

Kontrola pfti pfepousténi — pifepousténi je provadéno z divodu seskladnéni, provétrani zasob nebo
ziskani vzork pro ovétovani jakosti laboratoii. Zaroven se provadi smyslové posouzeni vzorku

11. Evidence a vedeni zaznamu

O vSech provedenych tpravach zboZi (suSeni, CiSténi, aktivni vétrani, chemické konzervaci,
protiplisnovych opatienich, prepousténi a dalSich) musi byt vedeny pfislusné zaznamy a evidence,
které jsou archivovdny po dobu stanovenou vnitinim pfedpisem.

12. Pozadavky na technicka zarizeni

PouZivané technické zatizeni musi byt v takovém stavu, aby se zabranilo jakémukoli zneciSténi

zboZi (dkapy oleju apod.). Technologicka zatizeni musi byt zabezpecena proti vniknuti Zivocichil
(ptactva apod.).
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13. Méfeni a monitorovani procesu

Méieni a monitorovani se zajiStuje méfici a monitorovaci technikou, kterd je pro tento ucel
schvélend, pravidelné ovétovand, kalibrovand apod. Postup pro méfeni a monitorovdni procesu
poskliziiové tpravy stanovi provozovatel skladii vnitfnim ptredpisem.
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